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NAŠA PROIZVODNJA KRUMPIRA 






Prema službenoj statistici!) urodilo je u Jugoslaviji 
s razdoblju od 1922. do 1931. godine toliko krumpira, da 
je na jedan hektar?) zasađene površine došlo poprečno 50.37 
metričkih centi gomolja u godini dana (ili oko 29 metr. 
centi na katastralno jutro?). No proizvodnja krumpira 
nije u cijeloj državi jednaka. Ima krajeva, u kojima rodi 
poprečno preko 150 metričkih centi?) krumpira na hektar, 
ali ima i krajeva, gdje hektar površine ne može da donese 
poprečno ni 10 metr. centi krumpira, jer je veći dio povr- 
šine kamenit i posve neplodan. Takve neplodne krajeve 
ima na pr. Crna Gora i Dalmacija, ali nekoliko neplodnih 
srezova ima i u Hrvatskoj (kao na pr. srezovi: Kastav, 


& Sušak, Udbina i još neki drugi). Cijela Hrvatska i Sla- 
= vonija uzeta kao cjelina proizvela je 1931. godine popre- 
š | čno samo 49 metr. centi krumpira na hektar (t. j. 28.2 


mtec. na katastralno jutro), dakle približno jednako pro- 
izvodnji cijele države kao cjeline. 

Unatoč tako malenoj proizvodnji krumpira na 1 hek- 
tar ipak kod nas rodi dovoljno krumpira za prehranu svega 
pučanstva, jer su krumpirom svake godine zasađene raz- 
mjerno velike površine zemljišta.  Sravnimo li ukupnu 

proizvodnju krumpira u državi prema službenoj  stati- 


1) Vidi knjigu: ,,Žetva i žetveni prinos u 1931. godini", 
s a u nakladi Ministarstva poljoprivrede 1932. godine (Str. 
2) Hektar (kratica ,,ha') = 10.000 kvadratnih metara. 
Jedno katastralno jutro = 1600 kvadratnih hvati, a 1 kvadratni 
hvat = 3.6 kvadratnog metra. Prema tome je: 1 katastar. jutro 
, = 5.755 kvadratnih metara ili 0.5755 ha; 1 ha = 1.738 kat. ju- 
« o tara. 
3) Metrička centa = 100 kilograma, a piše se kratko slovom 


gsAK TISKARE NARODNE PROSVJET/, ZAGREB, TRENKOVA OK. £ 4, ali u ovoj će se knjizi više upotrebljavati kratica mtc. 
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stici“) sa statistikom pučanstva,*) izlazi, da na svaku osobu 
u Jugoslaviji (bez razlike dobi života) dolazi oko 812 kg 
priroda krumpira u godini dana, pa ako se od te količine 
odbije sjeme za narednu godinu i onaj dio priroda, što je 
nesposoban za ljudsku hranu, preostaje ipak oko 360 kg 
gomolja godišnje na osobu ili oko kilogram krumpira na 
dan, a to je dosta.5) To jest : to bi bilo dosta, kad bi cijela 
količina krumpira, koja se u našoj državi proizvodi, bila 
jednako porazdijeljena na sve krajeve. Ali kako je ta raz- 
dioba vrlo nejednaka, te jedni krajevi imadu  preobilje 
krumpira, a drugi su u oskudici, nastaje ipak katkada po- 
treba, da se krumpir uvozi u našu državu za neplodne 
krajeve. 


Neplodni krajevi znatno umanjuju stepen proizvodnje 
krumpira, t. j. prirod krumpira na 1 ha u državi. Ali ako 
na primjer u Hrvatskoj i Slavoniji izuzmemo iz računa 
sve neplodne krajeve i sračunamo srednju proizvodnju 
krumpira na 1 ha samo za ponajbolje srezove, ne će nas ta 
proizvodnja zadovoljiti. Tako na pr. naša službena stati- 
stika bilježi za pojedine bolje srezove za 1931. godinu ovaj 
poprečni prirod krumpira na 1 hektar: 


Srez: mic nalha: Sre: mtc 
Bjelovar. 58 i... 56,9 Brod na Savi ....- 48,27 
Valpovo a4 31,29 — Varaždin ga d<eih» 84,8 
Velika Gorica ..... 22,03... VInkOVEL 45.64 ola o 50,62 
Virovitica. ./-50088% 49,51 Vrgin Most. ....... 52,14 
Vukovar E2205 588 67.20: «igatešnlica +4. ea h/e da 42,48 
Glina > ada ai 28,54. Grubišno Polje ..... 52,48 
Daruvar «ssa; seaot 86,61 — Donji Miholjac ..... 57,72 


4) Prema podacima u knjizi ,,Žetva i žetveni prinosi u 1931. 
godini'' zasađeno je u Jugoslaviji poprečno 225.743 ha zemlje 
krumpirom, a na toj je površini u godini dana urodilo poprečno 
11,372.509 metričkih centi _ krumpira. 

. Prema statistici pučanstva bilo je u Jugoslaviji 1931. godine 
oko 14 milijuna duša. 

Ako se od priroda krumpira odbije 20% na otpad i hranu 
stoke, a od ostatka poprečno 16 metričkih centi na hektar povr- 
šine za sadnju u narednoj godini, ostaje za prehranu poprečno 
362 kg krumpira na osobu u godini dana. 

5) Radničke obitelji u Njemačkoj troše između 333 i 472 
kg, a cijela Njemačka poprečno 200 kg krumpira na osobu u 
godini dana. 
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Srez: mtc nalha: Srez: mtc 
Donja Stubica ..... 40,80. Dugo-Selo. s. 52,93 
BJAKOVO . 244 va dk 03/68 Đurđevac 24/2 eve < 86,89 
ONE BI o S a eena 101.57. KODIIVNICA. slo: 54,78 
ZOBIZBVCI I 212 dea sra o 29549, NOVSKA! s aaa aii 52,77 
ENZERa ad ta ao 110,04 Sv. Ivan Zelina .... 81,78 
po. Pa Taosi 63.26 SSamobog. ika: 21,75 

it. d. 


Tu su nabrojeni samo neki od boljih srezova u Hrvat- 
skoj, a iz njihovih podataka ipak izilazi poprečna malena 
proizvodnja od oko 60 mtc krumpira na 1 ha (34.5 mtc 
na jutro). Kako je to malo, vidi se najbolje odatle, da je 
Njemačka prema svojoj statistici za razdoblje 1922. do 
1925. godine imala preko 2 puta veći poprečni prirod krum- 
pira na 1 ha). 

Nema sumnje, da Njemačka kao sjevernija zemlja 
ima povoljnijih područja za uzgoj krumpira, sa umjerenijim, 
hladnijim ljetom nego Jugoslavija. Ali ima i Njemačka 
na svojem prostranom području sigurno i nepovoljnih 
krajeva za uzgoj krumpira, pa ako još uzmemo u obzir 
to, da je Njemačka zaražena jednom opasnom krumpi- 
rovom bolešću, koje kod nas još nema, naime krumpiro- 
vim rakom, onda bismo morali očekivati, da će barem 
bolji naši srezovi davati veći poprečni prirod krumpira, 
nego što je iskazala njemačka službena statistika, ili ba- 
rem isto tolik. Nije to nipošto nedostiživo ! Uzmimo za 
primjer, da je krumpir zasađen na razmake 60x40 cm, 
kako se najobičnije sadi. Tada bi na jedan hektar došlo 
41.600 busova krumpira (23.940 busova na jutro). Pa 
neka svaki bus donese poprečno samo trećinu kilograma 


- gomolja, t. j. neka po 3 busa dadu poprečno 1 kilogram, 


što je vrlo umjeren prirod, ipak bi tada bilo na hektaru 
dobiveno 138 mtc gomolja (t. i. 79.5 mtc na kat. jutru). 
. > Uzgoju krumpira treba dakle da obratimo veću pa- 
žnju nego dosad, jer Njemačka ni zbog čega drugoga nije 
u proizvodnji krumpira toliko pred nama, koliko zbog 


%) Prema službenoj statistici proizvedeno je u Njemačkoj : 
1922. godine poprečno : 149,4 q (mtc) krumpira na 1 hektar 


R3, Z 119,5 q (mte) 2 A ni 

SDA. E 131,9 q (mte) “ ako 
m&1025. -,, ; 148,5 q (mte) s Bug 
Sredina 1922—1925 god.: 137,4 q (mte) 3) nak u 
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pomnjivije njege i brižnijeg uzgoja sjemenskoga krumpira. 
Svjedoči to među ostalim i to, da u Njemačkoj ima danas 
preko 25 poduzeća za uzgoj i oplemenjivanje krumpira 
te proizvodnju krumpira za sjeme, a pored toga tamo po- 
stoje naročite državne stanice za iskušavanje krumpira 
u poljskim pokusima. Tamo je promet sjemenskoga krum- 
pira uređen zakonom, a ustrojena su i naročita državna 
povjerenstva, koja imadu zadaću da nadziru promet sa 
sjemenskim krumpirom. Ta povjerenstva odlučuju (odo- 
bravaju ili odbijaju), što se može prodavati kao ,,sjeme- 
nska roba'',a što nije sposobno za sadnju. Sve to za nas 
je još posve strano, premda bi kod nas bilo isto tako po- 
trebito kao i u Njemačkoj. 

K tome treba da sebi stavimo pred oči još uvoz ranoga 
(mladoga) krumpira u gradove. Ako naši proizvodnici i 
dođu u priliku, da izvoze krumpir, to se redovito događa 
u takvo doba godine, kad je krumpir najjeftiniji: u jesen, 
odmah poslije iskapanja. A naši gradovi uvoze tuđi rani 
krumpir u najskuplje doba godine, u rano proljeće, pa i 
u najrodnijim godinama za krumpir. Tako je na pr. samo 
u grad Zagreb u proljeće 1935. godine uveženo 15 vagona 
mladoga krumpira (od toga najviše iz Italije, po nešto 
iz Španije i sa Malte). Taj se krumpir prodavao pred Uskrs 
po 12 dinara kilogram, a poslije mu je cijena postepeno 
padala, dok nije početkom lipnja spala na 4 dinara za | kg. 
Ako uzmemo, da se taj krumpir sav prodao po istoj cijeni 
od 8 Din za kilogram (to je naime sredina između cijena 
od 4 i 12 dinara), onda je grad Zagreb 1935. godine platio 
za tuđi krumpir svotu od oko 1,200.000 dinara. 


Mi se doduše ne možemo u ranoj proizvodnji krumpira 
takmiti sa toplijim zemljama, ali bismo trebali nastojati, 
da što ranije dovezemo na naše gradsko tržište vlastiti 
rani krumpir i da otale što prije istisnemo uveženi krumpir. 
To je u prvom redu zadaća onih naših krajeva, koji su u 
zaštićenijim položajima, sa toplijim i ranijim proljećem. 
To nije samo pitanje zarade pojedinaca, nego i pitanje 
opće koristi, jer bi se tim umanjio naš uvoz iz drugih država 
— barem tamo, gdje bez uvažanja stranih proizvoda mo- 
žemo lako biti. 


DOMOVINA I RASPROSTRANJENJE KRUMPIRA 


Krumpir je biljka američkog podrijetla. Domovina 
mu je vjerojatno ili republika Čile (Chile) ili Peru u Ju- 
žnoj Americi, gdje on i danas dolazi kao samonikla biljka, 
i to u gorju Ande uz Tihi Ocean. Nije pouzdano poznato, 
da li je krumpir u svojoj domovini odvajkada bio gojen 
kao gospodarska biljka, ili je s vremenom nastao prirodnim 
križanjem i oplemenjivanjem iz biljaka iste vrste, koje su 
tamo prvobitno rasle kao divlje biljke. No i danas još ima 
suvrsta krumpira, koje u Andama rastu kao divlje biljke, 
pa i takvih, koje ne daju gomolja sposobnih za ljudsku 
hranu. 

U Evropu su krumpir presadili Španjolci, kada su 
osvojili Peru i Čile, a misli se, da je to bilo negdje između 
godine 1560. i 1570. Iz Španije je krumpir prenešen naj- 
prije u Portugal, zatim u Italiju (1564. g.), a poslije toga 
u zemlje sjeverne Evrope. Oko godine 1580. došao je krum- 
pir iz Italije u Belgiju, a odatle g. 1588. u Beč. 

..U Njemačkoj je uzgoj krumpira počeo 1587. godine, 
ali isprva samo u ukrasnom vrtljarstvu. Iz Njemačke pre- 
nijeli su krumpir u Madžarsku 1654. godine madžarski đaci. 
K nama je krumpir mogao doći ili iz Austrije ili iz Madžar- 
ske ili izravnijim putem iz Italije. 

Ali svi počeci uzgajanja krumpira u Evropi u 16. i 17. 
stoljeću nisu još načinili krumpir gospodarskom biljkom. 
Pravi gospodarski uzgoj krumpira započinje tu istom u 
polovici 18. stoljeća, kad je velik dio Evrope pritisnula 
glad. U Njemačkoj je tadanji vladar Fridrik Veliki zako- 
nom naredio sadnju krumpira i mnogo je brige uložio u to, 
da se uzgoj krumpira proširi. Začudo su se tada gospodari 
svagdje odlučno protivili sadnji krumpira, a naročito u 
Pomoranskoj, koja je poslije postala jednom od najnapred- 
nijih pokrajina u njemačkom uzgoju krumpira. 

.. Danas je krumpir jedna od najraširenijih gospodarskih 
biljaka. Velikom njegovu rasprostranjenju doprinijela je 
u jednu ruku spoznaja, da je on vrlo dobra hrana, koja 
zbog velike sadržine škroba može zamjenjivati kruh, a u 
drugu ruku njegovo svojstvo, da se vrlo lako prilagođuje 
različitim vrstama tla i podneblja. Zato njegovo područje 
na sjeveru seže dalje od područja ječma, a na jugu dopire 
do granica tropskog ili vrućeg pojasa. No njegovo je pravo 
područje umjereno podneblje, pa će u vrućem pojasu moći 
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uspijevati samo na položajima velike visine. Tu vrijedi 
pravilo: što bliže ekvatoru, to se u veću visinu uspinje 
područje krumpira. Ali i u umjerenom pojasu Evrope do- 
seže njegovo područje veliku visinu. Među najviše položaje 
njegova uzgoja u Evropi pripada okolica lječilišta Davos 
u Švicarskoj (blizu 1600 metara nad morem). 


UMNAŽANJE | RASPLOĐIVANJE KRUMPIRA 


Mnoge više biljke mogu se umnažati i rasplođivati 
na dva načina, i to spolno i nespolno. Pod nespolnim umna- 
žanjem  razumijevamo  rasađivanje bez upotrebe ploda 
ili sjemena, pa kod toga služe ili dijelovi stabljike, ili dijelovi 
korijena. Tako se na pr. vrba umnaža šibama, loza ključi- 
ćima, hren komadićima korijena itd. 


I. UMNAŽANJE KRUMPIRA S POMOĆU GOMOLJA 


U širokoj poljoprivrednoj praksi vrši se umnažanje 
krumpira sadnjom gomolja, a gomolji nisu ništa drugo 
nego odebljali dijelovi podzemne stabljike. 

Nadzemna stabljika krumpira obično je krepka i u 
prerezu četverouglasta, a boja joj je ili čista zelena ili smeđa- 
stozelena, odnosno preko zelene boje crveno nahukana. 
Stabljike se u jačoj ili slabijoj mjeri razgranjuju u krepke, 
lisnate ogranke, koji zajedno sa stabljikama tvore bus 
krumpira. Podzemni dio stabljike izašilja iz sebe na sve 
strane razmjerno tanke i obično vodoravne ogranke, tako 
zvane vriježe ili ,,stolone'', a iz stolona izbijaju u zemlju 
tanki korjenići. Na kraju vriježe s vremenom nastaju ode- 
bljanja, koja se u toku krumpirova rasta razviju u gomolje, 
a može i cijela vriježa biti tako kratka, da se pretvori u 
gomolj. . po 

Za biljku su gomolji spremišta pričuvne hrane, a na- 
ročito škroba. Glavna proizvodnja biljne tvari zbiva se u 
lišću. Kroz sićušne otvore na svojoj donjoj strani (t. zv. 
,,pPuči') usisava list iz uzduha ugljičnu kiselinu, koja se 
ponajprije spaja s vodom, a tada se utjecajem sunčanoga 
svijetla i posredovanjem lisnoga zelenila u živim stani- 
cama lista od vode i ugljične kiseline odcjepljuje kisik i 
tako nastaje slador. Zbog toga svaka zelena biljka na 
svijetlu usisava ugljičnu kiselinu, a izlučuje kisik. — Po 
više čestica sladora udružuje se u listu krumpira u česticu 
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škroba, a to je glavni sastojak brašna, koji je u trgovini 
poznat pod imenom ,,štirka'". Dio proizvedenoga škroba 
troši se na životne potrebe biljke, poimence na rast, na 
razvoj novih organa, na disanje itd. Ali velik dio škroba 
ostaje nepotrošen, pa se zajedno sa dijelom bjelančevine, 
masti i drugih biljnih tvari sprema u gomoljima krumpira, 
da posluži kao pričuva, s pomoću koje će se na slijedeće 
proljeće izgrađivati nove stabljike i korijenje, i to naročito 
u vremenu, kad mlada biljka još ne bude sposobna da se 
sama hrani. 

Sastav gomolja i količina spremljene hrane u njima 
dosta koleba, već prema tlu, godištu, načinu gnojenja i 
sorti krumpira. One odlike krumpira, koje brzo dozore 
t* imadu kratko trajanje rasta (rane odlike), obično pro- 
izvode manje škroba nego kasne odlike sa dugim traja- 
njem rasta. Poprečno može sadržina vode u gomoljima 
krumpira kolebati između 83 i 68%, a sadržina škroba 
između 11 i 25%. Krumpir srednje kakvoće sadrži oko 
16% škroba, 2% sladora, 1.8% surove bjelančevine (od 
čega je oko polovica prava bjelančevina, dok drugu polo- 
vicu čine u vodi rastopljive dušične tvari ili t. zv. amino- 
kiseline), 0.1%, masti, 0.7% biljne staničevine i 1% rudnih 
tvari (t. j. pepela). 

Onaj dio gomolja, na kome je prirasla vriježa, zove 
se pupak", a pupku nasuprotna strana zove se ,,kruna“" 
ili tjeme gomolja. Kao dio žive stabljike ima gomolj na 
sebi pupove, koji su se (obično po tri zajedno) udružili u 
,,oka''. Na tjemenu su oka gušće nanizana nego na pupkov- 
noj strani, a imadu kod različitih odlika krumpira različit 
oblik i različitu dubinu. U svakom je oku najbolje razvljen 
srednji ili glavni pup, pa on daje i najkrepčiju stabljiku. 
Ako srednji pup prije reda isklija, pa klicu prije sadnje 
otkinemo, isklijat će poslije toga sporedni pupovi. koji su 


smješteni strance uz glavni pup u istome oku, a iz njih 


će se dobiti slabije stabljike nego iz glavnog pupa. Doka- 
zano je nadalje pokusima, da oka na tjemenu daju krep- 
čije i za život sposobnije mladice nego oka na pupkovnoj 


strani. 


Oka još nisu klijava odmah, pošto je gomolj sazreo 


i pošto je izvađen iz zemlje, već se klijavost javlja iza iz- 
= vjesnog mirovanja gomolja u skladištu. To je mirovanje 
oto dulje, što je stepen zrelosti gomolja manji, a koleba 
= između 2 i 6 tjedana. To treba imati na umu, ako želimo 
> pokusom ispitati klijavost krumpira. 


ll. UMNAŽANJE KRUMPIRA S POMOĆU SJEMENA 


Osim umnažanja s pomoću gomolja može se krum- 
pir umnažati i s pomoću sjemena, koje je sadržano u plodu 
krumpira, t. j. u bobicama nastalim iz krumpirova cvijeta. 
Za razvitak toga sjemena potrebna je oplodnja sjemenih 
zametaka u plodnici cvijeta, pa se zato taj način i pro- 
zvao spolnim načinom umnažanja ili rasplođivanjem. U 
botaničkom?) naime smislu riječi gomolji nisu ,,plod" 
krumpira, jer za njihov postanak ne treba nikakve oplo- 
dnje, a naprotiv bez oplodnje u cvijetu nema krumpirova 
sjemena. Da nam to bude jasnije, razmotrimo malo Cvijet 
krumpira. (Vidi sliku br. 1.) 


Na prerezu krumpirova cvijeta razabiramo ponaj- 
prije tanki ogranak stabljike ili ,,cvjetnu stapku'' (a). Na 
vrhu te stapke smješteni su svi ostali dijelovi cvijeta. Vanj- 
ski dio cvijeta čini čaška (6) sačinjena od 5 međusobno 
sraslih zelenih listića ili lapova, a u čašku je usađen cvjetni 
vjenčić (ć) sastavljen od 5 latica, koje su samo na donjem 
dijelu među sobom srasle, a na gornjem su dijelu slobodne. 
Boja im može imati različitu jačinu počevši od čiste bijele 
pa do tamnoljubičaste iii modroljubičaste, a kod iste od- 
like krumpira boja je cvijeta stalna i pripada među zna- 
čajne osebine sorte. 


Na osovini cvijeta u dnu vjenčića nalazi se mala zelena 
bobica, koja se na gornjoj svojoj strani produžuje u uski 
nastavak, a taj se produžak na svome gornjem kraju opet 
proširuje u malu glavicu. Cio taj dio cvijeta zove se tučak 
(/). Na njemu se razlikuje donji dio ili plodnica (d), srednji 
dio ili vrat (e) i gornji dio ili njuška (/). Od njuške vodi uzak 
kanal kroz vrat u plodnicu, gdje se nalaze zameci sjemena, 
oko 150 njih u jednoj plodnici. 


Sa svake latice vjenčića uzdiže se tik uz tučkov vrat 
po jedan prašnik (g), na kome razlikujemo tanki donji dio 
ili prašnički držak i odebljali, dvodjelni gornji dio, t. zv. 
polenovnicu ili prašnicu. Svih pet prašnika nanizano jesu 
obliku skraćena stošca oko tučkova vrata i ne doseže visinu 
njegove njuške. 

U prašnicima se nalazi žuti prašak, t. zv. ,pelud" 
ili ,polen". Kad je cvijet potpuno otvoren i prašnik 


") Botanika zove se nauka o poznavanju bilja. 


10 


mm. 


posve zreo, otvore se polenovnice na $vojoj gornjoj strani, 
iz njih se isipava polen, koji bilo neposredno (pri nagibu 
cvijeta) ili posredovanjem vjetra i drugih vanjskih: učinaka 
dospije na njušku tučka. To se zove ,,oprašivanje", a u 
tome je već početak oplodnje. Kad se naime polenovo zrno 
nađe na njušci tučka, ono će tamo proklijati: iz njega se 
razvije polenova mješinica, koja proraste kroz vrat tučka, 
a kad dospije u plodnicu, oplodit će sjemenske zametke. 
To je uvjet za razvitak klijavoga sjemena kod sviju vrsta 
cvjetnoga bilja. A jer je ta oplodnja u cvijetu u mnogome 





SL. 1. Krumpirov cvijet 


slična parenju spolova kod životinja, zovemo umnaža- 
nje bilja spomoću sjemena spolnim načinom umnažanja. 

Nakon oplodnje razvija se iz plodnice krumpirova cvijeta 
zeleno-žuta bobica slična nezrelim plodovima rajčice, a 
ta je sjemenska bobica plod krumpira. Kad se stabljike 
posuše, sjemenske će bobice biti zrele, pa ih možemo sa- 
brati i vaditi iz njih sjeme. To se najlakše postizava na 
taj način, da zgnječene bobice muljamo s vodom na tako 
rijetkom cjedilu, da ono sjemenke propušta. Sjemenke 
će kod muljanja zajedno sa nešto sitna mulja proći kroz 
cjedilo, a krupne će česti kožice i sluzava mesa bobica ostati 
na cjedilu. Procijeđeni dio treba još nekoliko puta promuljati 
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s vodom, a nakon kratkog stajanja u miru oprezno vodu 
odliti, pa će zajedno s vodom odilaziti pahuljice sluzi i če- 
stice kožice, dok će sjemenke ostajati na dnu posude. Po- 
slije nekoliko uzastopnih muljanja, ispiranja i odlijevanja 
dobit ćemo približno od sluzi očišćene,  sivkasto-bijele, 
izrazito plosnate sjemenke krumpira, kojih je promjer iz- 
među 1.5 i 3 milimetra, pa ih radi lakšega sušenja možemo 
procijediti kroz platnenu krpu ili kroz bugačicu, a onda 
ih osušiti kod sobne toplote i na suhome mjestu spremiti 
do proljeća. Odmah početkom proljeća, t. |. pod konac 
ožujka treba te sjemenke nagusto zasijati u klijališta onako, 
kako to radimo sa paprikom i rajčicom, a kad se iz sjemena 
razviju biljčice sa 4 lista, treba ih presaditi na uske razmake 
(10x10 cm) u drugo klijalište. To presađivanje zove se 
»pPikiranje". Kad presađene biljčice razviju 8 listova, 
treba ih ponovo pikirati u klijališnu ili dobro priređenu 
vrtnu zemlju, i to ovaj put u većim međurazmacima 
(20x20 cm). Pošto biljke i na tome mjestu dovoljno oja- 
čaju, treba ih presaditi po treći puta, i to sada u normal- 
nim razmacima za krumpir, na pr. 45 x50 cm, ili 40x60 em. 
Mjesto tri puta može se pikirati samo dvaput, tako da biljke 
već kod drugoga presađivanja dolaze u polje na normalan 
razmak, ali će razvitak biti pravilniji i bolji, ako se uz tro- 
kratno pikiranje njihovi međurazmaci postepeno  pove- 
ćavaju. 

Poslije pikiranja na normalan razmak dolazi njega 
kao kod krumpira u gospodarstvu: jedno ili po potrebi 


dva okapanja zbog uništavanja korova i ogrtanje. (Vidi 
sliku br. 2.) 


Ako bi u vrijeme pikiranja bila suša, moraju se pre- 
sađene biljčice zalijevati, a kako u sjemenu ima vrlo mala 
količina pričuvne hrane, svakako neisporedivo manja nego 
li u gomoljima krumpira, moraju mlade biljčice sve do- 
tle, dok ne ojačaju za presađivanje na običan razmak u 
polju, imati vrlo dobro priređeno i vrlo plodno tlo. Uz vrlo 
povoljne prilike razvitka mogu iz sjemena uzgojene biljke 
krumpira već u prvoj godini dati lijepo razvite gomolje 
i prirod gomolja, koji ne zaostaje za prirodom pri umnaža- 
nju krumpira iz gomolja. Tako je na pr. 1935. godine među 
biljkama krumpira, koje su uzgojene iz sjemena, u Križov- 
ljan-Gradu bilo i takvih, koje su dale preko 2 kilograma 
gomolja od jednoga busa, a poprečan prirod cijele jedne 
grupe od 300 iz sjemena uzgojenih biljaka krumpira bio 
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ie 0.5 kg od 1 busa 
di oko 200 metričkih 
centi na 1 hektar. Ali 
uz malo nepovoljnije 
prilike i slabiju njegu 
gomolji u prvoj go- 
dini ostaju poprečno 
sitni, pa samo malo 
njih doseže krupnoću 
kokošjeg jajeta. Po- 
red toga su iz sjeme- 
na uzgojeni gomolji 
u prvoj godini redo- 
vito još suviše vode- 
nasti i slaba teka, pa 
zbog male sadržine 
suhe tvari iziskuju 
osobitu pomnju kod 
memanja za pre 
je a e u 0 . .. .. , 
M lea uzgoja mogu se izabrati gomolji, koji o ade 
voljavati i u pogledu okusa kao i u pogledu rodnosti. 





Sl. 2. Uzgajanje krumpira iz sjemena 
u vrtu vlastelinstva Križevljan-Grad 


111. UMJETNO OPLOĐIVANJE 1 OPLEMENJIV ANJE 
KRUMPIRA 


a . pada : itih' praši 
Cvijet se može oploditi ili polenom iz vlastitih pras 
nika, a se takvo oplođivanje zove ,sa moo p a n ae 
ili polenom prenešenim iz cvijeta druge biljke is Po 
pa se ta oplodnja zove »stranooplodnja die 
oplodnja, ako je izvršena među. različitim NANA e 
likama iste vrste, zove se ,križanje. ili u r sa 
vanje". Kod mnogo vrsta bilja križanje MEA p : 
ose, bumbari i različiti drugi kukci, koji u cvijetu ad 
med uprljaju se polenom iz zrelih prašnika i prenose g 
na svome dlakavom tijelu od cvijeta do cvijeta. 


: i cvijetu nema meda, pa ga kukci ne po- 
jaju ijem kod Mimibita oplodnja vrši redovito samo 
= vlastitim polenom, dok je strana oplodnja kod njega Ne 
= pojava, osim ako čovjek hotice ili namjerno IZVISI ia 
M nje. Kako međutim mnoge umjetno uzgojene odlike e 
= pira, premda obilno cvatu, u svojim on Po 
> izvode polena, ostaju njihovi cvjetovi  redov p 
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đeni i ne donose sjemenskih bobica. (Tako na pr. Ruževac 
rani, Oneida, Modrow i dr.) Takve odlike krumpira, kod 
kojih se potpuno razviju samo ženski dijelovi cvijeta, mogu 
se oploditi samo s pomoću polena iz cvijeta druge sorte 
krumpira, dakle križanjem. Ali ima i takvih odlika krum- 
pira, kod kojih cio cvjetni pup otpada, prije nego se cvijet 
potpuno razvio i oplodio (na pr. Šestnedjeljni krumpir). 
Kod takvih odlika krumpira nema ni prave cvatnje, pa nije 
moguća ni prirodna ni umjetna oplodnja. 


Prvi pokušaji križanja na krumpiru izyršeni su 1801. godine 
od A. Thaera. No to su bili pokušaji tek radi vrtljarske zanimlji- 
vosti, ali bez gospodarskoga značenja. Istom u drugoj polovici 
19. vijeka, pošto je uzgajanje i oplemenjivanje bilja Darvinovims 
djelom ,,O podrijetlu vrsta s pomoću prirodnoga izbora" (1859. 
godine) postavljeno na nove temelje, postalo je križanje također 
kod uzgoja krumpira glavnim sredstvom oplemenjivanja. Dar- 
Vin je naime kao osnovni zakon života postavio pravilo, da se 
nijedno živo bićene može održati samoop|o- 
dnjom u neograničenom broju pokoljenja, 
nego da je za održanje vrste upravo nužno 
prigodnokrižanje, makarinakonodužih raz- 
maka vremena. U vezi s tim pravilom kaže zagrebački 
sveučilišni profesor Dr Vale Vouk, da taj isti zakon vrijedi i u 
ljudskom društvu, jer brakovi daju zdravije potomstvo, ako su 
sklopljeni u što daljem srodstvu, dok rasplod u najbližem srod- 
stvu vodi do propasti. ,,Isti taj zakon vrijedi općenito u prirodi, 
a napose u biljnom carstvu, gdje je proveden do skrajnosti. Zato 


treba prenijeti polen iz jednoga cvijeta u drugi..." kaže Dr 
Vouk.?) 


Križanjem se mogu sastavljati ili kombinirati svoj- 
stva bilja prema izvjesnoj nakani ili planu, tako da se uz- 
goji nova sorta ili odlika dotične vrste, koja će u svoj- 
stvima biti u neku ruku sredina između ,,0ca" i ,, matere. 
Ako bismo na pr. imali dvije odlike krumpira, od kojih bi je- 
dna imala gomolje crvene, a druga gomolje bijele kožice, onda 
bismo njihovim križanjem dobili novu odliku, koja bi imala 
gomolje ružičaste kožice. Ali to bi se dogodilo samo onda, kad 
bi se te dvije križanju podvrgnute sorte razlikovale samo u 
rečenom svojstvu (boji kožice gomolja), a u svima bi osta- 
lim svojstvima bile posve iste. Ali doista kod križanja nikad 


*) Charles Robert Darvin bio je glasoviti engleski prirode- 
slovac, koji je živio od 1809. do 1882. godine. 


. *%) Vidi u djelu Dr. V. Vouk : ,,Nauka o životu bilja"', strana 
294. 
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imati vrlo velik broj mogućnosti, 
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i čajevi jer su 
nem sla s tako jednostavnim slučajevima, jer | 1 
E našnje odlike krumpira nekoć proizvedene m? 
m a mnoge su i višestruki križanci, često i po ćem 
E oznatih pređa, pa se kod križanja O u ia 
ina i lika svojstva. Zato K a 
vrlo mnogobrojna i vrlo raznoli Kenjev ie: 
i ira ne možemo ni za prvo _p ] un 
Piied Sarediti svojstva, nego ćemo u svakome križanju 
oo pa je tu uspjeh križanja 
Kai i ižani ovaj s 
i slučaja. Posao je kod križanja krumpira ovaj 
BE Na dimi kn ia izaberu se najviše po dva pje 
razvita cvjetna pupa za oplodnju, a ostale cvjetne am 
treba otkinuti. Onoga jutra kad se S I iih grao 
i štrojiti', a to znači: odstraniti 12 nji Ć 
Tako B redčne cvjetove treba o Pe 
i i I 1 op : 
kesicu od fine tkanine, da ne Di DI Praknasi 
šli i latkom, crnom papiru sabi 
volje. Drugo jutro treba na gl , E a 
i lih prašnika onih cvjetova, I 
Naah križani “emo tada s tim polenom opra- 
želimo izvršiti križanje, pa cemo t ea em 
iti niuš Č Š h'' cvjetova. Da je Z 
šiti njuške tučka ,,uštrojeni E ti steže 
i tome, što je njuška ta , 
na a jer ut ijeme izlučuje iz sebe poseban 
jajna i ljepljiva, jer u to vrijeme izlučuje 
Bk s o dina će se na njoj RA daa 
vaši ie treba ponoviti i pred vec g , A 
E. e oprašivanja ireha cvjetove odmah ponovo M 
i kesicu, da se tako zaštite od nehotične oplodnje iz I ga 
susjedstva. Poslije tri dana iza oprašivanja mogu 
i ice skinuti. E ' 
Nine MA krumpira, koji ne proizvode me 
no uk dali toma drugih od ka krumpira 
na dosta veliku daljinu ne I 2 
ME eroastitim polenom, može se i omatanje cvjetova u BE 
i križanja izostaviti. kri: | 
E. E zrelih plodova, koji se razviju 1Z umjetno gne 
cvjetova, dobiva se sjeme, iz kojega se a : a 
sani način uzgaja krumpir. (Vidi str. 12.) Se 
sjemena uzgojena biljka čini SEEK . 
M o rim MI ao dem do e krum- 
?" krumpira. u, : 
Bir Pia iz S alena EE Ma. bode PAK 
i i ih odlika Kr ' , 
Mom Koli bus bna i posve nova sorta, jer su 
iz sjemena uzgojeni bus zasebna 1 po: Bod uzoje biljaka 
šnje odlike krumpira križanci, a zgoja 2 
ME emena križanaca zbivaju se nove kombinacije svoj 


stava.) 
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. Među biljkama dobivenima križanjem mogu biti ve- 
like razlike u svojstvima, a mogu se pojaviti Plav a 
stva, kakvih nije imala nijedna od križanih biljaka, Može 
se na pr. dogoditi, ako smo križali dvije biljke bijela Cvijeta 
bijele kožice i bijela mesa u gomolju, da među križančima 
nađemo i biljaka ljubičasta cvijeta, crvene kožice gomolja 
a . pon Jer kod križanja dolaze do izražaja i svojstva 

i a su za vrijeme žanj 
KE pa i j nespolnog umnažanja potomaka 
. Svaka iz sjemena uzgojena sorta krumpira uzgaja 

dalje nespolnim načinom, a dalji se lasia dicen Pite 
na oplemenjivanje izborom ili selekci jom. Pri- 
rod svakoga iz sjemena uzgojenog busa pobere se napose 
Vagne se i razvrstava prema krupnoći gomolja, kod čega 
se naročito pazi na oblik gomolja i omjer između količine 
sitnih i krupnih gomolja. Za dalji uzgoj i nastavak pro- 
učavanja svojstava spreme se samo gomolji onih busova 
koji najbolje zadovoljavaju i u pogledu količine ukupnog 
priroda kao i u pogledu oblika i krupnoće gomolja. Njih 
treba vrlo pomnjivo spremiti da prezime zdravi, a na pro- 
ljeće treba zasaditi gomolje svakoga busa napose, pa će 
se narednog ljeta nastaviti izbor i u toku rasta kao i po- 
slije iskapanja gomolja. Za vrijeme rasta treba naročito pa- 
ziti na početak i trajanje cvatnje, na krupnoću stabljika i 
razvoj cijelog busa te njegovo zdravstveno stanje. Tu vrijede 
pravila: što ranija cvatnja, to ranije dozrijevanje, a što 
krepčije stabljike i što zdraviji bus, to je i rodnost veća. 
Slabo razvite, kržljave i bolesne busove treba već za vrije- 
me rasta izbaciti. Ako želimo uzgojiti ranu odliku krumpira 

treba pripaziti, u koje se doba zameću gomolji na korijenu 
onih busova koji najranije cvatu. Kod izrazito ranih odlika 
krumpira pojavljuju se i zameci gomolja razmjerno rano. 
Na jesen će se opet zasebice iskopati prirod svih busova 

što su potekli iz iste sjemenke, pa će se nastaviti izbor na 
njihovim gomoljima. Opet će se mjeriti ukupna količina 
priroda uz broj i krupnoću gomolja pojedinih busova te 
ispitivanje oblika i drugih osebina gomolja. Naročito treba 
ispitivati: jesu li oka plitka ili duboka, ima li ih mnogo 
ili malo na gomolju i kakav im je oblik ; kako je građena 
kožica, da li je hrapava ili glatka, kakva joj je boja i de- 
bljina i kakva je boja mesa gomolja ; da li je gomolj kuglast 

Više ili manje dugoljast, više ili manje splošten, ima li na g0- 
moljima jačih udubina ili izbočina i drugih nepravilno- 
sti; napokon kako gomolji podnose kuhanje ostaju li kod 
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Banja čvrsti, jesu li vodenasti ili staklasti, da li se ras- 
kuhavaju, kakva im je sadržina škroba i kakav im je okus. 
Važno je znati i to, drže li se gomolji svoga busa na dugim 
ili kratkim vriježama (stolonima), jer što su gomolji sit- 
niji i što su na duljim vriježama, to je posao iskapanja 
szmučniji i skuplji. 

Izabirući za sadnju uvijek gomolje onih busova, koji 
pokazuju najpovoljnija svojstva, vrši se oplemenjivanje 
sorte. Takvo je izabiranje nužno pomagalo u uzgoju, jer 
uvijek postoji unutar iste sorte izvjesna promjenljivost 
svojstava ili ,,varijabilnost", pa čak i među gomoljima 
iz istoga busa ima izvjesnih razlika u svojstvima, kao na pr. 
u obliku, boji, sadržini škroba itd. Takav izbor treba na- 
stavljati uzastopce kroz više godina, dok se ne bude napo- 
kon moglo reći, da je sorta oplemenjena, t. j. da je dobila 
ona svojstva, za kojima smo u uzgoju težili. 

Posao uzgajanja novih odlika krumpira križanjem i selek- 
cijom mučan je i dugotrajan, pa ga treba ostaviti naročitim dr- 
žavnim zavodima i onim privatnim pothvatima, kojima uprav- 
ijaju školovani ljudi. Takve javne zavode i privatne pothvate 
za uzgoj novih odlika krumpira imadu sve naprednije države, 
kao poimence : Češka, Njemačka, Francuska, Holandija, Engle- 
ska, Američke Sjedinjene Države i t. d. 


Ali kad je jedna odlika krumpira već uzgojena i kad 
je već raširena kod gospodara, još uvijek u njezinom ople- 
menjivanju nismo s poslom posve gotovi, još uvijek ima 
u njoj pojava, koje treba odstranjivati, a gomolje za sad- 
nju odabirati svom pomnjom, kako bi se sorta očuvala 
u trajno dobrome stanju. Tu su potrebni radovi, koje bi 
svaki gospodar uz vrlo malo truda mogao i trebao vršiti 
sam na svome posjedu. Ne stoji nikakva troška, a ni mnogo 
brige ne iziskuje, da gospodar dade svome djetetu nare- 
zati i okljaštriti par stotina vrbovih ili svibovih i ljesko- 
vih šiba, pa da se onda s tim šibama, u vrijeme nastupa 
cvatnje, nedjeljom popodne prošeće uz redove svoga krum- 
pira i označi sa po jednom šibom svaki onaj bus krumpira, 
koji mu se čini posve zdravim te jačim i ljepše razvitim 
od susjednih busova. Ne treba birati busove, koji imadu 
mnogo stabljika, jer su stabljike redovito tanke i slabe, 
ako ih je mnogo u busu. Treba naprotiv označiti one busove, 
koji imadu manji broj stabljika, ali su im stabljike kru- 
pne i jake, a čitav bus krepak, zdrave boje i zdrava lica 
lišća. Takvi busovi sigurno će dati i najbolji prirod i naj- 
zdravije ,,sjeme'' krumpira za narednu sadnju. Pored toga 
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treba jednakim znacima označiti samo one busove koji 
imadu isto doba cvatnje, istu boju cvijeta, istu boju i vye- 
. ličinu lista, isti oblik cijelog struka. Na taj način čisti se 
sorta od zalutalih busova, koji u nju ne spadaju, a kad 
na jesen dođe na red iskapanje krumpira, treba najprije 
iskopati prirod označenih busova i odmah izabrati gomolje 
za sadnju, kod čega treba ponovo odstraniti gomolje sviju 
onih busova, koji su drukčije boje ili drugoga oblika nego: 
gomolji sorte, koja se upravo goji. Dok je naime u vrijeme 
iskapanja vrlo lako raspoznavanje stranih gomolja primije- 
šanih sorti, jer je boja kožice tada svježa i čista, ne će to 
raspoznavanje iza nekog vremena više biti moguće, jer 
gotovo sve sorte krumpira stajanjem na svijetlu i uzduhu: 
mijenjaju boju kožice. 


SORTE ILI ODLIKE KRUMPIRA 


Svi današnji uzgoji krumpira pripadaju istoj biljnoj 
vrsti. Uzgoji različitih oja jom u ainarnda 
nim imenom ,,sorte", a u hrvatskom jeziku ,odlik e"? 
krumpira. Različite sorte razlikuju se bojom, veličinom: 
i drugim svojstvima cvijeta, bojom, oblikom i veličinom 
lista, bojom, oblikom i uzrastom stabljike, oblikom i veli 
činom gomolja, bojom i građom kožice na gomoljima, bo- 
jom mesa, brojem i dubinom oka, sadržinom škroba i bje- 
lančevine u gomoljima, duljinom vriježa, na kojima vise 
gomolji, trajanjem rasta i dozrijevanja, sposobnošću za: 
oplođivanje cvijeta, otpornošću prema bolestima itd. Ra- 
zlika dakle ima mnogo, ali ipak ni izdaleka dosta, da bi- 
smo s pomoću tih razlika mogli svaku odliku krumpira. 
tako opisati, da bi se ona mogla po opisu sigurno raspo- 
znati i razlikovati od sviju ostalih odlika krumpira. Raz- 
log je tome, što je broj različitih odlika krumpira vrlo ve- 
lik. Iz prikaza kako nastaju nove sorte (u pređašnjem po- 
glavlju) razabira se, da je broj mogućih različitih odlika: 
krumpira neograničeno velik, a dosad je doista uzgojeno- 
1 u stranoj gospodarskoj literaturi opisano više od hiljadu: 
(1000) različitih odlika krumpira. Zato je razumljivo, da 
među odlikama krumpira ima mnogo njih, koje su tako: 
međusobno slične, da ih po razlikama svojstava ne mo- 
žemo razpoznavati, već ih lučimo samo po različitom 
podrijetlu. Zato se sve odlike krumpira svrstavaju po sli- 
čnosti svojstava u nekoliko grupa ili skupina, kod čega: 
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nam kao podloga razvrstavanja služi obično ili trajanje 
masta i doba dozrijevanja, ili boja i oblik gomolja, ili spo- 


ssobnost za upotrebu i sl. 


U pogledu trajanja razvitka od sadnje do zrelosti 
razlikujemo : a) RANE, b) POLURANE, c) POLUKASNE 
i d) KASNE odlike krumpira. Rane odlike krumpira izi- 
skuju za potpuni razvitak normalno do 90 dana, polurane 
do 120 dana (4 mjeseca), polukasne oko 5 mjeseci (140 
dana), a izrazito kasne odlike 5 do 6 mjeseci (160 do 180 
dana). Prof. Remy spaja polurane i polukasne odlike u jednu 
skupinu, pa na taj način dobiva tri glavne skupine: rane, 
srednje i kasne odlike krumpira. Ako uzmemo, da 
je sadnja krumpira izvršena koncem travnja i da nije bilo 
nikakve smetnje u rastu, bit će rane odlike zrele koncem 
srpnja, polurane koncem kolovoza, polukasne sredinom 
rujna, a izrazito kasne u prvoj polovici listopada. 

Rane odlike krumpira zbog mnogo kraćeg trajanja 
rasta mogu proizvesti mnogo manje gomolja i mnogo manju 
“količinu škroba nego kasne odlike na istoj površini. Tako 
je na pr. Remy u opsežnim pokusima dobio : 


1925. godine: 
od ranih odlika krumpira : 117 do 212 metr. c. gomolja na hektar, 
sssrednjih. ;, 3 325 do 383 A za #. 55 
3) kasnih ,) ,, 290 do 435 ,) », ,», 1, 


1926. godine: 
od ranih odlika krumpira : 171 do 235 metr. c. gomolja na hektar 
N srednjih, >, 162 do 297, E g 
siKkasnili ,, ., 241 do 326 ; is ., S 


Ali količina priroda ne zavisi samo o sorti i njezinu 
trajanju razvitka nego i o godištu i svojstvima tla, pa 
jedna te ista kasna sorta, koja je u vrlo povoljnim prilikama 
dala više od 400 metričkih centi gomolja na hektar, može 
druge godine i u lošijim prilikama dati 2 do 4 puta manji 
prirod. Kadšto se događa i to da rane i polurane odlike 
krumpira donesu veći prirod nego polukasne i kasne odlike. 
Takve prilike vladale su u nekim hrvatskim krajevima 
1935. godine, kad je jaka suša u srpnju i kolovozu sprije- 
čila rast krumpira i prisilila kasne sorte na preranu dozre- 
(lost. No skraćenje rasta nije toliko smetalo rane i polurane 
sorte, jer su one tada bile već blizu svoje zrelosti, dok su 
kasne sorte spriječene u rastu upravo u sredini svoga naj- 
jačeg razvitka. Zato su kasne sorte 1935. godine dale u 
takvim prilikama mnogo sitnih i nezrelih gomolja, a zbog 
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toga i znatno manji prirod nego rane i polurane sorte. Uopće 
vrijedi iskustvo : ako su proljetni mjeseci, naročito svibanj 
i lipanj za rast krumpira povoljni, a ljetni mjeseci srpanj 
i kolovoz nepovoljni, bit će rane sorte krumpira jače u 
proizvodnji nego kasne sorte. Ako je naprotiv proljeće, 
(svibanj i lipanj), nepovoljno za rast krumpira, a ljeto (naro- 
čito srpanj i kolovoz) povoljno, bit će kasne sorte znatno 
jače i u kakvoći gomolja i u količini priroda. 

U pogledu upotrebljivosti gomolja razlikujemo tri 
glavne skupine odlika krumpira, i to: a) STOLNE, b) IN- 
DUSTRIJSKE i c) GOSPODARSKE odlike krumpira. 


Od STOLNIH odlika traži se u prvome redu, da im 
gomolji budu krupni, glatke kožice, pravilna oblika, bez 
brazgotina, udubina ili nepravilnih izbočina, te malenog 
broja oka i plitkih oka. Nadalje se traži od gomolja da 
dobro podnose kuhanje, a da se kod kuhanja ne raspuca- 
vaju i ne raskuhavaju, ali ipak da ne budu u kuhanom sta- 
nju vodenasti i staklasti, nego da se kuhaju  ,,čvrsto? i 
,»Suho"', iako ne ,,brašnato''. Okus im mora biti dobar, 
bez primjese kakvog stranog okusa ili mirisa. Kako će krum- 
pir podnositi kuhanje, to zavisi o njegovoj sadržini škroba 
i bjelančevine, a naročito o međusobnom omjeru sadržine 
tih dvaju sastojaka. Najbolja svojstva za kuhinju ima 
krumpir, ako na 1 utezni dio njegove bjelančevine dolazi 
između 12 i 16 dijelova škroba. Ima li škroba više, t. |. 
ako na 1 dio bjelančevine dolazi više od 16 dijelova škroba, 
krumpir se rado raskuhava. Ako pak škroba ima premalo, 
t. j. ako na 1 utezni dio bjelančevine dolazi u krumpiru 
manje od 12 uteznih dijelova škroba, onda će krumpir u 
kuhanom stanju biti vodenast ili staklast. 


Najbolje stolne odlike krumpira nalaze se upravo 
među poluranim i polukasnim odlikama krumpira, u kojima 
sadržina škroba nije ni prevelika ni premalena, već se kreće 
između 15 i 18%. Izrazito kasne odlike obično su previše 
škrobnate za kuhinju (18 do 22%, škroba), pa ih moramo 
oprezno kuhati, ako želimo, da se ne raskuhaju. Raskuha- 
vanje se može spriječiti na taj način, da se krumpir ocijedi, 
čim malo prekipi, pa se do kraja dokuha u vrućoj vodenoj 
pari u pokrivenom loncu. Škrobom bogati krumpir u kuha- 
nom je stanju suh, pije mnogo masti te iziskuje velik potro- 
šak začina, a to ne vole ni siromašni slojevi kao ni gostio- 
ničarski obrtnici. Okus takvog krumpira uza sve je to do- 
bar, iako ne upravo vrlo dobar. 
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Izrazito rane sorte krumpira naprotiv su obično siro- 


= mašne škrobom (12—15%), pa se zbog toga pri kuhanju 
> S raspucaju i ne raskaše, a ako im kraj toga sastav nije 


toliko nepovoljan, da bi bile u kuhanom stanju staklaste, 


= cijene se za šalatu. Vrijednost proizvoda ranih odlika krum- 
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ira redovito je i u pogledu količine kao i u pogledu ka- 
moće manja od vel ainosi proizvoda kasnijih odlika, ali 
razliku u vrijednosti može kod njih nadomjestiti ranija zre- 
lost, jer se rane odlike mogu prodati uz višu cijenu nego ka- 
sne, ako se u pravi čas donesu na trg. aa 
Pored toga ima svako tržište i svojih naročitih zah- 
tjeva, koji su redovito posljedica navike i nisu ni u kakvoj 
vezi sa vrijednošću stolnog krumpira, ali proizvodilac i 
s takvim navikama treba da računa. Tako na pr. zagre- 
bačko tržište traži izrazito bijele odlike krumpira i bolje 
ih plaća nego odlike crvene kožice, ma da one također imadu 
bijelu boju mesa. Tržište u Češkoj i zapadnoj Njemačkoj 
traži naprotiv žutu boju krumpirova mesa, a bijele odlike 
kupuje samo onda, ako žutih nema, i plaća ih nižom cije- 
nom nego žute. 
INDUSTRIJSKE zovu se one odlike krumpira, koje 
mogu dobro poslužiti kao sirovine u proizvodnji žeste 
(špirita) i škroba ili ,,štirke". Naziv ,industrijski'' nipošto 


ne isključuje upotrebu krumpira za ljudsku i životinjsku 


hranu, već znači samo to, da je krumpir bogat škrobom. 
Što više škroba u krumpiru, to je vrijednost sorte za in- 
dustriju veća, jer se iz škroba u industriji špirita proizvodi 
alkohol (od 100 kg škroba nastaje oko 65 litara alkohola), 
a u industriji škroba vadi se iz krumpira čisti škrob i prodaje 
za glađenje rublja pod imenom ,štirka“. Prema onome, 
što je naprijed rečeno, najbolje i škrobom najbogatije 1n- 
dustrijske odlike krumpira nalaze se među polukasnim 1 
kasnim odlikama. 

, GOSPODARSKE" ili ,KRMNE" zovu se one odlike 
krumpira, koje mnogo rode i proizvode mnoge suhe tvari, 
bez obzira na to, kolik je dio te tvari škrob. Kod njih se ne 
gleda na kakvoću okusa ni upotrebljivost u kuhinji, već 
samo na ukupnu proizvodnju biljne tvari za životinjsku 
hranu. No svaka sorta može poslužiti kao ,,gospodarska', 
ako se ne potroši za drugu svrhu. Ali su kasne sorte vrednije 
za gospodarsku upotrebu od ranih, jer proizvode više 
škroba i više ukupne biljne tvari. — 
Konačno možemo odlike krumpira razvrstavati prema 


= boji kožice i mesa gomolja, prema obliku gomolja, prema 
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boji cvijeta i boji klice isklijale na svijetlu. Boja kožice 
gomolja može biti: bijela, nažuta, žuta, smeđežuta, ruži- 
časta, rumenkasta, ljubičasta, crvenoljubičasta i modro- 
ljubičasta, a boja mesa najobičnije je ili bijela, ili nažuto- 
bijela, ili blijedosivkasta, ili žuta. Ima također odlika cr- 
vene i tamnoljubičaste boje mesa, ali se one proizvode u 
vrlo ograničenoj količini i samo za naročite svrhe (Bojadi- 
sana šalata !). 

Zelena boja kožice znak je, da je krumpir za vrije- 
me rasta bio izložen sunčanom svijetlu, jer nije bio dobro 
zagrnut. To je pogreška, koju treba izbje- 
gavati,. |er. ena. umanjuje “vrijednost 
krumpira. Gomolji, koji su rasli na sunčanoj svjetlo- 
sti te su pozelenjeli, imadu ne samo lošiji tek od gomolja 
normalne boje iste sorte, nego sadrže i znatnu količinu 
jedne otrovne tvari, koja inače dolazi u znatnoj mjeri samo 
u nadzemnim dijelovima busa, poglavito u lišću i sjemen- 
skim bobicama, a zove se ,,solanin''. Zbog sadržine solanina 
zeleni se krumpir ne preporučuje za ljudsku hranu, dok 
zdravi krumpir, koji je rastao dobro zagrnut zemljom, sa- 
drži samo posve neškodljive tragove solanina. 

Zbog velike mnogobrojnosti različitih odlika krumpira 
i zbog međusobnog podudaranja u svojstvima kod mno- 
gih odlika ne bi bilo moguće ovdje opisati sve odlike, koje 
su dosad opisane u svjetskoj gospodarskoj književnosti. 
Ne bi to imalo ni svrhe, jer je većina tih odlika brzo išče- 
zla iz uzgoja, potisnuta od novijih i boljih odlika, pošto 
je oslabila u proizvodnoj snazi. Ali ako bismo uzeli u obzir 
i samo one odlike, koje se u evropskim državama danas 
goje, opet bi se njihov broj kretao u nekoliko stotina, a i 
oto bi za naše razmatranje bilo suviše nepregledno. Zato 
ćemo se ovdje pobliže osvrnuti samo na 


NEKOJE KOD NAS ISKUŠANE ODLIKE 
KRUMPIRA 


Godine 1932. pokrenulo je Poljoprivredno odjeljenje 
banske uprave u Zagrebu pokuse s krumpirom u ovećem 
opsegu. Pokuse je kroz cijelo vrijeme od 1932. pa do 1936. 
godine rukovodila Poljoprivredna ogledna i kontrolna sta- 
nica u Zagrebu. Zadaća je tih pokusa bila da se ispita, koje 
su se od uveženih odlika krumpira kod nas najbolje prila- 
godile tlu i podneblju te najbolje rode i ostaju zdrave, pa 
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ih treba u narodu preporučati i širiti, a koje ne zadovo- 


ljavaju, pa ih treba izbaciti iz uzgoja. Pokusima je bilo 
odvrgnuto više od 30 odlika krumpira, koje su iskušavane 
kroz po 3 do 4 godine, i to na banovinskim imanjima u 
Božjakovini i Gospiću i na privatnom imanju E. pl. Varady-a 
u Križovljangradu, a 1933. godine osim toga u Mrzloj Vo- 
dici (na Planinskom gospodarstvu u Hrvatskoj) i u Daru- 
varu (na jednom privatnom posjedu) te konačno 1935. 
godine i u Kalinovici. Ovi pokusi još nisu završeni, nego 
će se proučavanje nekih pokusnih odlika krumpira morati 
još nastaviti. Ali se broj pokusnih odlika već dosad umanjio 
na trećinu prvašnjega broja. Dosad su naime iz pokusa 
već izbačene 22 odlike krumpira, koje su se izrodile, pa ih 
ovdje ne ćemo ni opisivati, jer očito za naše prilike nisu 
podesne. Zadržat ćemo se samo kod onih odlika krumpira, 


koje su se u pomenutim pokusima!) dosad održale u do- 


brome stanju, te se na osnovi dosadanjeg iskustva može 
njihov uzgoj preporučiti. Razumije se, da preporuka može 
vrijediti samo za jednake prilike (t. j. isto podneblje i jed- 
nako tlo), kakve su bile na pokusnom polju, jer ne mora biti 
za drugi kraj dobro, što je u jednome kraju zadovoljavalo, 
ako se o krumpiru radi! Naše pokusne odlike krumpira 
bile su ove: 


I. RANE ODLIKE KRUMPIRA 


U pokuse su ušle odlike : a) Ruževac rani, b) Šestnedjeljni, 
€) Bečki roščići ili kiflice, d) Cinquantino, e) Bemov (B&hmov) 
najraniji, f) Thieleov Kuckuck, g) Majestic, h) Victoria. Dvije 
su od tih odlika engleske (pod g i h), jedna je talijanska (pod d), 
je.na američka (pod a), dok su ostale sve njemački uzgoji. Sa 
talijanskom sortom Cinquantinom pokusi se nastavljaju, 4 su 
sorte konačno izbačene iz uzgoja, a zadovoljile su dosad samo ove : 


a) Ruževac rani 


To je jedna kod nas već dosta davno udomaćena odlika 
krumpira. Iz usmene predaje može se sa sigurnošću utvr- 
diti, da je u Podravini bila gojena već prije 60 godina, ali 
nije poznato, kada je onamo došla. Bit će da su je nekoć 


10) Osim ovih pokusa bilo je u Jugoslaviji i drugih pokusa 
s krumpirom, kao na pr. kod _ Poljoprivrednih oglednih stanica 
Mariboru, Osijeku i dr., kod Kmetijske družbe za Sloveniju 
itd., ali se na uspjehe tih pokusa ovdje ne možemo osvrnuti, jer 
nemamo o njima podataka. 
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dobavili Franjevci, jer je njezino tamo udomaćeno ime 
,»Frater". Podrijetlom je Ruževac američka sorta, koja se 
u svojoj domovini zove ,,Early Rose", a u nekim našim 
krajevima sačuvana je i uspomena na njezino američko 
podrijetlo, kao na pr. u varaždinskom srezu i okolici Ormoža, 
gdje je i danas zovu ,,Amerikaner". U Njemačkoj se Ru- 
ževac rani nekoć mnogo gojio, ali danas već iščezava iz uz- 
goja, poglavito s razloga, jer nije otporan protiv raka. U 
svojoj nedavno izašloj knjizi ,,Najvažnije njemačke sorte 
krumpira" kaže Dr Klapp o njemu, da se već u Njemačkoj 
rijetko može naći u zdravom i produktivnom (rodnom) 





stanju, premda je prije bio mnogo gojen i ma da se za izvoz 
traži, a nije ga nadomjestila prikladnija sorta. 

. Kod nas se Ruževac rani mnogo bolje udomio nego u 
Njemačkoj, jer se u mnogim našim krajevima sve do da- 
nas održao u dobrome stanju i dobroj snazi, a osobito u 
varaždinskom srezu. Kod nas on i rodi bolje nego je zabilje- 
žila njemačka statistika. Dok je on na pr. u Njemačkoj 
u pokusima od godine 1896. do 1903. dao poprečno 152 
metričke cente gomolja na hektar (87.5 q na jutro), a u 
godinama 1903. do 1914. samo 80 metr. centi na hektar 
(46 mte na jutro), uz jedva 13% škroba, kod nas je on u 
posljednje tri godine davao poprečno 180 do 200 metričkih 


centi gomolja na hektar (103.6 do 115.1 metr. centi na ju- . 
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tro), uz sadržinu od 14 do 16% škroba. K tome je omjer izme- 


đu količine krupnih i sitnih gomolja kod Ruževca vrlo povo- 


ljan : on daje pretežno krupne i lijepo razvite gomolje, a koli- 
čina sitnih, za sjeme i kuhinju nesposobnih gomolja, u dobrim 
krumpirskim godinama, 
kod njega ne premašuje 
jednu desetinu cijelog 
priroda. Okus mu je do- 
bar. Kuha se ,,suho“, 
ali se ne raskuhava, ako 
se na kuhanje imalo pa- 
zi. Dobro mu je svojstvo 
vrlo rana zrelost. Za vri- 
jeme cvatnje ima on već 
dovoljno razvitih gomo- 
lja za kuhinjsku upo- 
trebu, a potpun razvitak 
i zrelost postizavaju nje- 
govi gomolji još dok su 
mu stabljike zelene. To 
je obično krajem srpnja 
ili početkom kolovoza 
— već prema tlu i po- 
dneblju. Slabe su mu 
strane: 1. vrlo slaba 
otpornost protiv  fitof- 
tore, pa od nje često 
strada u krajevima, gdje 
se ta bolest često po- 
javljuje, i 2. što u teš- 
kom i suviše vlažnom 
zemljištu podliježe gnji- 
loći. Inače dobro rodi 
i u teškom tlu, samo ako 
nije previše vlažno. 

Gomolji Ruževca 
ranog dugoljasta su obli- 
ka, okrugla ili jajolika 
poprečna prereza, ruži- | ž 
časte boje kožice, bijelog ili sivkasto bijelog mesa, velikog 
broja srednje dubokih oka (obično 12 do 15 oka na jednom 
dobro razvitom gomolju). (Slika br. 3). 


Kod različitih uzgoja Ruževca može se oblik gomolja 





SL 4. Gomolji Ruževca ranog u 
busu vise na kratkim stolonima 
ili vriježama 


mijenjati, pa se pored izrazito dugoljastih javljaju i kra- 





25 


m 
d 
E i 
de 





* 





ći, jajoliki oblici, ali Kod nas se je Šestnedjeljni krumpir u nekim kraje- 
obliktoka ostaje. isti vima vrlo dobro prilagodio podneblju i postao je rodniji. 
(izrazita ,obrva'). U pokusima u Križovljan-Gradu dao je on 1933. godine 
Gomolji se drže busa 212 metr. centi gomolja na hektar (122 q na jutro), 1934. 
na kratkim vriježa- godine 260 metr. centi na hektar (150 q na jutro), a 1935. 
ma. (Vidi sliku br. 4). godine 180 metr. centi gomolja na hektar (103.6 q na jutro), 
I boja kožice prilično sa poprečnom sadržinom škroba od 15.5 do 16.5%. Slaba 
je promjenljiva kod mu je strana što daje mnogo više sitnih gomolja u prirodu 
različitih uzgoja Ru- nego Ruževac rani, te sitni gomolji za boljih godina čine 
ževca, te može biti ili oko jednu petinu cijelog priroda. Pelea ' 
svjetlija ili tamnija, No kolika je ta odlika krumpira uzgajanjem u našim 
kadšto i posve blije- prilikama dobila na rodnosti i proizvodnji škroba, toliko 
doružičasta, a prema je izgubila od svoje ranosti dozrijevanja. Ona treba 6 nedje- 
kruni obično nešto lja ne od sadnje, već od prvog okapanja do razvitka 
tamnija nego prema gomolja sposobnih za kuhinju. S 
pupkovnoj strani. Na Šestnedjeljni krumpir ima dosta bujan bus, obično 
diam bai i 50 do 60 cm visok, srednje širokog lista, ba zelene u 
i ž 6 imađu crvenoljubiča- ešto tamnije od Ruževca, zelene stabljike, koja se dosta 
m o sla odlu. | BE žanjuje. Na vrhu stabljika razvijaju se cvjetni pupovi, ko- 
Bus Ruževca ra- = ji bi trebali dati cvjetove svijetloljubičaste boje, ali se ne raz- 


nog srednjeg je uzrasta, gust i širok, bez izrazita vrha, 
poprima odozgor oblik kišobrana, a ako su razmaci sadnje 
dosta veliki, širina je busa često veća od visine.*) (Slika br. 5). | 
List mu je širok, glatke površine i žutozelene boje, a stab- | 
ljike su zelene. Cvate prilično obilno, polovicom lipnja. 
Cvijet mu je bijel i velik, polena u prašnicima ne proizvodi, 
pa se redovito i ne oplođuje i ne donosi sjemenskih bobica. 


viju do kraja ine otvara- 
ju se, već otpadaju prije 
cvatnje, pa zato prave 
cvatnje nema. (Slika 6.). 
Gomolji Šestne- 
djeljnog krumpira bubre- 
= žasta su ili jajolika plo- 

. snata oblika, bijele ili 
b) Šestnedjeljni krumpir slabo nažute i posve 


= glatke kožice, a maleno 
(Gersdorfiski bubrežasti krumpir) # broj a i posve plitkih 
Miišoka. (Slika br. 7.). 


Ta rana odlika krumpira potječe iz Goersdorfa u Nje- Gomolji kod kuha- 


mačkoj, a nije se tamo tako dobro udomila kao kod nas, 


i to poglavito s razloga, što ima bijelo meso i jer nije otporna A nja ne raspucaju i ne 
protiv raka. U pokusima od 1905. do 1913. godine dala je | mi havaju kaco su 
ta odlika u Njemačkoj poprečno samo 92 metričke cente MR rvijelo, a okus i. 
gomolja na hektar (t. j. 53 metr. cente na jutro) sa 11.6%, Šestnedjeljni krum- 





roba, pa je davala i malen prirod i slabe kakvoće. | pir ne voli previše tešku 
zemlju, ali ni previše 
 Suhuimršavu. Najbolje 
mu prija dobra pjesko- 2 
= Vita ilovača i lagana ilo- SI. 6. Bus odlike. 

| Vača umjerene vlažnosti »šestnedjeljni krumpir“ 





*) U va skom kraju postoje 2 varijante Ruževca ranog : 
jedna nižeg uzrasta i glatkog lista, koja je ovdje opisana, i 
druga, koja je hrapavijeg lista, uspravnijeg, višeg uzrasta i nešto 
tamnije ružičaste boje gomolja. 
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i propustljive zdravice. Takvo upravo prikladno tlo našao 
je on za se na vlastelinstvu Križovljan-Grad (pošta Ormož) 
gdje se može dobiti u posve čistom i zdravom stanju. 


c) Bečki roščići ili kiflice 

Ova rana odlika krumpira pripada više u vrtlarski nego u 
gospodarski uzgoj krumpira, jer joj je cijena visoka (u svako doba 
2 do 3 puta viša od cijene drugih odlika krumpira), proizvodnja 
malena, a zbog toga i potrošak malen. Kupuju je samo imućniji 
ljudi i sladokusci, i to naročito za šalatu. 

Roščići tvore nizak bus, koji rado poliježe, sitna lišća tamne 
modrozelene boje, a ljubičasta cvijeta. Cvatnja je dosta oskudna. 





Gomolji odlike ,,Šestnedjeljni krumpir“ 


Gomolji te sorte izrazito su dugoljasti, razmjerno jako 
tanki i ponešto savijeni. Kožica gomolja ima žutu boju i glatku 
površinu. Oka su plitka i slabo izrazita, a meso žuto. Kod kuha- 
nja gomolji ostaju čvrsti i odlična su okusa, pa se zbog toga mnogo 
cijene. 

Ta odlika rodi razmjerno slabo, iziskuje vrlo dobru (vrtnu !) 
zemlju i brižnu njegu. U prirodu ima velik procenat sitnih gomo- 
lja, a gomolja naročite debljine uopće i ne proizvodi. Škrobna- 
tost joj je niska (oko 14%), a sadržina bjelanjčevine razmjerno 
visoka (oko 2.2%), pa taj sastav i uvjetuje svojstva gomolja. 

U različitim zemljama postoje različiti uzgoji Roščića i pod 
različitim imenima. U Češkoj je na pr. na najboljem glasu uzgoj 
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Roščića veleposjeda Višnjove (kod Krumlova u Moravskoj), 
> pod imenom ,,Višnjovski roščići", a zatim ,»Nolčovi roščići! » koji 
= su dobili ime od gajača Nolča. U pokusima, što su vršeni u Če- 
= škoj, 1921. do 1926. godine, dali su Višnjovski roščići poprečno 
= 109 metričkih centi priroda na 1 hektar, a to je za ovu odliku 
krumpira mnogo. 

U Zagrebu je trgovina ove odlike 
gotovo samo na trgovine povrća. 


II. POLURANE ODLIKE KRUMPIRA 


Od poluranih bile su iskušavane u uporednim pokusima 
ove odlike krumpira : Ella, Alma, Snježinka iz okolice Guštanja 
wu Sloveniji, Snježinka iz okolice Varaždina, Snježinka iz okolice 


krumpira ograničena 


= 


a 
4 
a _ 





Sl. 8. Gomolji odlike ,,Ella“* 





= Daruvara i još dvije odlike poluranoga krumpira nepoznatog 
> podrijetla i nepoznatog imena, koje su dobavljene od seljačkih 
posjednika. Najbolje su u tim pokusima bile između poluranih 
prve dvije odlike, pa ćemo zato samo njih pobliže razmotriti. 


a) Ella 


š. Zavičaj je te sorte Froemsdorf u Njemačkoj, a uzgojio 
= ju je Otto Cimbal križanjem Ruževca ranog sa sortom 
»Prvi froemsdorfski". (Potonja sorta prozvana je tako 
od gajača Cimbala, jer je to bio prvi njegov uzgoj krumpira 
u Froemsdorfu.) ' 
Ella se odlikuje lijepo razvitim, pretežno krupnim, 
dugoljastim i po duljini sploštenim gomoljima glatke, 
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diko 


Rk. : 


bijele ili slabo nažute kožice, a malenog broja oka i plit- 
kih oka. (Slika br. 8). Meso _Ellinih gomolja ima i u prije- 
snom i u kuhanom stanju bijelu ili vrlo blijedo nažutu boju: 
i slojastu građu. Premda je polurana, Ella je ipak škrobom 
dosta bogata sorta, pa je zbog toga prikladna ne samo za 
kuhinju, nego i za industriju. Sadržina škroba u njoj ko- 
leba između 18 i 20%. Zato se njezini gomolji kod kuhanja 
rado raspucaju, pa je moramo oprezno kuhati, ako želimo, 
da nam se ne raskuha. Inače je Ella dosta dobra okusa i: 
rodi dobro, ako joj prija: 
tlo i podneblje. Ona voli: 
laganije tlo, ali dobro- 
rodi i na teškom tlu, 
samo neka nije podvod-- 
no. U slabijim godinama: 
daje 150 do 200 metrič- 
kih centi gomolja na: 
hektar, a u dobrim go-- 
š dinama 200 do 300 me-- 
2 tričkih centi. K tome je- 
omjer između krupnih: 
i sitnih gomolja kod nje: 
redovito povoljan, t. j. 
procenat sitnih gomolja: 
u prirodu obično malen. 

U pokusima 1934. 
godine dala je ona u 
Božjakovini 253 q go-- 
molja na hektar, u Go-- 
spiću 190, a u Križov- 
ljan-Gradu 276 q gomo-- 
lja na 1 ha, uz samo 6- 
do 8% sitnih gomolja u 
prirodu. Godina 1935. 
bila je i za Ellu zbog ljetne suše nepovoljna, pa je u toj 
godini dala u Božjakovini samo 165, u Križovljan-Gradu: 
175, a u Gospiću 195 metričkih centi gomolja na 1 hektar. 

Ella dozrijeva obično početkom rujna ili koncem ko-- 
lovoza, cvate u drugoj polovici lipnja, a pod konac cvat-- 





Sl. 9. Bus odlike ,,Ella““ 


nje (u drugoj poli srpnja) ima već dovoljno razvitih gomo-- 


lja za kuhinjsku upotrebu. Ona ima bujan bus. Uspravne,. 
krepke i zelene stabljike jako se razgranjuju, a list joj je 
široke jajolike plojke, plavozelene boje i glatke površine,. 
obilno navoran. Cvijet joj je razmjerno,velik i bijel. (Vide 
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sliku br. 9). Ella cvate obilno i dobro se oplođuje, te daje 
obilje sjemenskih bobica. Kod nas je raširena naročito u 
Slavoniji (okolica Virovitice i Daruvara). 


b) Alma 


Almu je uzgojio isti gajač kao i Ellu (Cimbal iz Froems- 
dorfa u Njemačkoj), a ona je i u obliku busa kao i u obliku 
gomolja Elli tako slična, da je ne bismo od nje mogli razli- 
ikovati ni u polju ni na trgu. 

Alma ima uspravan, prema vrhu nešto rjeđi bus nego 
s donje strane, a širok i jako navoran list jajolika oblika 





Sl. 10. Gomolji ,, Alme“ 


i tamnozelene boje. Cvjetovi su joj bijeli i veliki, a cvat- 
nja obilna. Stabljike su krepke, uspravne i zelene. Cvijet 
se dobro oplođuje i donosi obilje sjemenskih bobica. 
Gomolji Alme jajolika su ili dugoljasta oblika, po 
«duljini slabo splošteni (nešto slabije nego kod Elle), kožica | 


im je bijela i glatka, oka su plitka i malo ih ima na gomo- 





ilju (obično 6 do 8 oka na dobro razvitom gomolju), a meso 
gomolja bijelo je i u prijesno 1 kuhanom stanju. (Vidi 
šStiku br, LODusjsštnja ' ma 
U prirodu Alme pretežu lijepo razviti, krupni gomolji, 
a količina sitnih, za sadnju i trg nesposobnih gomolja u do- 
dbrim godinama ne prelazi deseti dio cijelog priroda. 
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Alma pripada među srednjekasne i rodne odlike krum- 
pira. U osrednje dobrim godinama daje ona oko 200 q go- 
molja na hektar, a u povoljnim krumpirskim godinama 
može dati do 300 i više metričkih centi gomolja na hektar. 
Sadržina škroba u njezinim gomoljima obično koleba iz- 
među 18 i 20%, pa se ona može dobro iskoristiti u industriji, 
ali je usto i dobra stolna sorta, jednako kao Ella ili nešto 
bolja od Elle. Prija joj lagana, umjereno vlažna ilovača. 


c) Snježinka 


Ta polurana ili polukasna odlika krumpira uzgojena je ođ 
gajača Richtera (u Njemačkoj), a najbolje rodi na težem ilova- 
stom tlu, sa dosta vlage, ma da je prema prejakoj vlažnosti vrlo 
osjetljiva te rado podliježe gnjiloći. Ona ima uspravan i bujan 
bus, cvate bijelo, katkada sa jedva zamjetljivim prijelazom boje 
u svijetloljubičastu. 

Gomolji Snježinke nepravilno su kuglasta ili dugoljasta i 
kvrgasta oblika, čiste bijele i glatke kožice, a srednje dubokih 
ili dubokih oka (obično po 10 oka na jednom gomolju). Meso je 
gomolja izrazito bijelo, kako se može zaključivati već iz imena 
sorte. Sadržina škroba u gomoljima koleba između 14 i 16%. 
Unatoč tako niskoj škrobnatosti Snježinka se rado raskuhava, 
pa joj to umanjuje vrijednost. Zato ona već pomalo iščezava 
iz uzgoja : istisnule su je bolje sorte, kao naročito Ella, Alma i 
Oneida. A bila je još nedavno dosta raširena i u Zagorju i 
u Slavoniji. Na zemljištu koje joj prija, rodi ona dosta dobro, 
ali u proizvodnji ipak zaostaje za netom pomenutim sortama. 


II. IZRAZITO KASNE I SREDNJEKASNE 
ODLIKE KRUMPIRA 


U pomenutim pokusima bile su iskušavane ove kasne odlike 
krumpira: Appel (stolna i gospodarska, od gajača  Thielea), 
Beseler (industr. i gospodar., od gajača Kamekea), Centifolia 
(njem. gospodar., srednjekasna) u dva različita uzgoja (iz Bo- 
zjakovine i Guštanja), Graciola, ,,Industrijski'" od Modrova, 
Jubel, Kresnik, Oneida, Mathilda (talijanska izrazito kasna 
sorta), Pepo (srednje kasna, njem. gospodar., od Kamekea), 
Škrobovky (češka industr.), Weddigen (njem., industr., od Thie- 
lea), jedna kasna žuta sorta nepoznatog podrijetla iz Gorskog. 
saga 1a različita uzgoja Wohltmanna (Križovljan-Grad, Gospić, 
Veći dio tih odlika krumpira izrodio se već za trajanja pokusa 
te je izbačen iz daljega uzgoja, a zadržane su za dalji uzgoj kao 
dosad najbolje ove kasne i srednjekasne odlike krumpira: 
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a) Voltman (Wohltmann) 


> Za tu sortu značajan je nepravilno kuglast oblik 
gomolja, ali gomolji Voltmana mogu biti i dugoljasta 
oblika. (Slika br. 11.) Broj oka na gomolju nije velik 
(obično oko 8 na dobro razvitom gomolju), a oka su sred- 
o onje dubine. Kožica gomolja crvene je boje, kod mladih 
.gomolja uvijek glatka, a kod posve zrelih gomolja, koji su 
> dulje ležali u zemlji, može biti i hrapava ili mreškasta. 

> Meso gomolja bijelo je i u prijesnom i u kuhanom stanju, 
ali ne izrazito bijelo (kao kod Snježinke), već s prijelazom 
u nažutobijelu boju. Klice, koje su izbile na svjetlosti, imadu 
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iš 
a 
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Sl. 11. Gomolji odlike ,,Profesor Voltman“ 


ljubičastu boju. Sadržina škroba u gomoljima koleba iz- 
među 19 i 22%, pa je stoga Voltman vrlo cijenjena indu- 
strijska odlika krumpira. Ali je on kraj toga i vrlo dobra 
gospodarska i dobra stolna odlika, ma da se i ne broji upravo 
među kvalitetne sorte. Njegova velika sadržina škroba 
uzrokom je, da je meso gomolja u kuhanom stanju suho 
i brašnato, pa treba mnogo začina, a kod neopreznogTku- 
hanja gomolji rado raspucaju, pa ih treba oprezno kuhati 
(ji. u pari dokuhati), ako želimo, da se ne raskuhavaju. 
&bog brašnatosti gomolja nije Voltman prikladan za š atu, 
ali je inače on dobar za svaki drugi način kuhinjskog“pri- 
Premanja. 


3% 


NEEE 


-- mana Ee 


Voltman je već prilično stara njemačka odlika krum- 
pira. Uzgojio ga je Otto Cimbal križanjem sorte ,,Daber 
sa sortom ,,Prvi fremsdorfski"', a ime mu je dao u čast 
profesoru Wohltmannu, pa je i sada potpuno ime te odlike 
krumpira ,,Profesor_ Wohltmann'". : Ku 

U zvaničnim pokusima uzgajanja u Njemačkoj od 
1897. do 1900. godine dao je Voltman poprečno 261 me- 
tričku centu gomolja na hektar (oko 150 metr. centi na ka- 
tastralno jutro), uz sadržinu od blizu 21% škroba. Kod nas 
je Voltman dao u pokusima 1933. godine: u Božjakovini 
309 q, u Križovljan-Gradu 222 q gomolja na hektar, a u 
godini 1934. : u Božjakovini 235, u Gospiću 305.8, u Kri- 
žovljan-Gradu 330 metričkih centi gomolja na hektar VE. ole 
135, odnosno 176, odnosno 190 metričkih centi na jutro). 
Sadržina škroba bila mu je 1934. godine: u Božjakovini 
20%, u Križovljan-Gradu 20.5%, u Gospiću 21%. Kod toga 
dao je Voltman u tim dvjema povoljnim godinama vrlo 
izjednačen prirod gomolja, u kome je bilo manje od 10% 
sitnih, samo za hranu stoke upotrebljivih gomolja, dok 
je količina krupnih gomolja iznosila preko 60%, a količina 
gomolja srednje krupnoće (prikladnih za sadnju) preko 
30%, cijelog priroda. ' I 

Godina 1935. nije bila za Voltman povoljna, jer mu 
je trajanje rasta u toj godini bilo znatno prikraćeno, 1 to 
ponajprije u proljeću hladnoćom travnja i kasnim mra- 
zovima početkom svibnja, a u ljetu sušom u srpnju 1 kolo- 
vozu, zbog čega se Voltmanov list posušio već krajem ko- 
lovoza odnosno početkom rujna, t. j. mjesec dana prije reda. 
Zato je on te godine dao u Gospiću samo 147 mtc gomolja 
na hektar (84 q na kat. jutro), a u Križovljan-Gradu 174 q 
na hektar (t. j. oko 100 q na jutro), uz oko 30% sitnih i 
nedozrelih gomolja u prirodu. U Božjakovini je zbog teškog 
ilovastog tla ljetna suša manje smetala Voltmanu, pa je on 
i ove godine dao 213 q gomolja na hektar (122 q na jutro), 
uz 20%, škroba u gomoljima i oko 20% sitnih gomolja u 

rirodu. : 

: Poslije Cimbala bavilo se više gajača selekciiom Volt- 
mana, pa zato danas postoji više različitih uzge,a Volt- 
mana pod različitim brojčanim oznakama njegovih jača. 
Prvi je takovu selekciju izvršio Lochow, od koga potječe 
uzgoj ,,Voltman br. 34." Danas se u gospodarskoj knji- 
ževnosti spominje oko desetak različitih njemačkih i čeških 
uzgoja Voltmana, kao na pr. Gersdorfiski Voltman, Graj- 
zicki Voltman, zatim Voltman pod brojem 75., 122., 124.it.d. 
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U pogledu uzrasta busa dva su osnovna oblika današ- 
njeg Voltmana, i to 1. Voltman uskoga lista i 2. Voltman 
širokoga lista. Kod nas je poglavito raširen Voltman uskoga 
lista. Ima ga u Hrvatskom Zagorju, Slavoniji, u Gorskom 
Kotaru, u Lici i dr. Selekcijom uskolisnog Voltmana bavio 
se kod nas kroz dulji niz godina vlastelin E. pl. Varady 
u Križovljan-Gradu (pošta Ormož), pa su upravo s tim 
uzgojem 1 pravljeni pomenuti pokusi. (Uzrast busa uskoli- 
snog Voltmana — vidi na slici br. 12). | 
Kako ime kaže, značajan je za uskolisni Voltman 
> razmjerno uzak i šiljast 
list, koji ima tamnu 
> zagasitozelenu boju bez 
sjaja. Stabljike mu rastu 
uspravno i slabo se raz- 
granjuju, a četverougla- 
stog su prereza i crveno- 
smeđe boje ili barem 
izdašno crveno nahuka- 
ne. Zbog uskog lista i 
uspravne, slabo razgra- 
njene stabljike cio se 
bus Voltmana pričinja 
kao slabo bujan, jer je 
rijedak i providan. Cvat- 
nja Voltmana nije oso- 
bito_ obilata, a cvijet 
mu je razmjerno malen 
1 svijetle ljubičaste boje. 
Oplodnja cvijeta vrlo je 
slaba, pa Voltmanu pro- 
Izvodi vrlo _ malo sje- Sl. 12 
T enskih bobica. Bus odlike ,,Profesor Voltman“ 


* 


.. Ima mnogo odlika krumpira, koje su slične Voltmanu, i 
ili uzrastom i bojom busa, lista i cvijeta, ili oblikom i Ko 
gomolja, ili jednim i drugim, kao na pr. Škrobovky, Mathilda 
gu. Među odlike, koje su Voltmanu samo gomoljima slične, pri- 
pa njemačka gospodarska i stolna srednjekasna odlika CEN- 
mI OLIA, uzgojena od gajača Kameke-a. Gomolji Centifolije 
ćIVene su kožice, nešto tamnije boje nego gomolji Voltmana 
a Mik im je nepravilno kuglast i meso bijelo, jednako kao kod 
a Itmana. Broj oka na gomoljima kod Centifolije nije veći nego 
kod Voltmana, a oka su ili plitka ili srednje duboka. Ali ako bi 
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mome 


i bilo moguće, da se go- 
molji Centifolije zamijene 
s gomoljima Voltmana, bus 
je njezin očito različit od 
busa Voltmana, pa u tome 
ne može biti zamjene. 


Bus Centifolije sred- 
njeg je uzrasta i bujnosti, 
list srednje veličine, glat- 
ke površine i jasno-zelene 
boje, a vrlo je fine građe 
(vrlo fino nagrešpan). Sta- 
bljika je svjetlije zelene 
boje nego lišće, a cvijet je 
malen i ljubičast. (Vidi 
sliku br. 13.) 

Centifolija dozrijeva 
znatno ranije od Voltma- 
na, a tek joj je nešto bo- 
lji i škrobnatost manja 
(otprilike 17 do 18%). K 
nama je uvežena i od 
Gospodarskog društva još 
13. prije svjetskog rata, ali već 
iščezava iz uzgoja. Ma da 
je u Njemačkoj hvale kao 
sortu, koja se lako prilagođuje svakome tlu i podneblju, kod nas se 
ona nije dobro prilagodila, pa je morala i u Gospiću i u Križovljan - 
Gradu biti izbačena iz uzgoja već nakon dvije tri pokusne godine. 
U Božjakovini se ona uzdržala dulje vremena (blizu 20 godina), 
ali je sada napokon i tamo smalaksala, te je 1935. godine dala 
dvaput manji prirod od Voltmana. : 





SI. 
Bus odlike ,,Centifolija“ 


b) Oneida (slovenski Oneidovec) 


Ta se odlika krumpira goji u Sloveniji u vrlo velikom 
opsegu i otale dolazi na zagrebačko tržište, pa je u Zagrebu 
poznata pod imenom oŠtajerski bijeli krumpir". U Slove- 
niju je dobavljena prije više od 50 godina, i to od gajača 
Karla Rambouseka iz Zborova u Češkoj, a dobavila ju je 
,,Kmetijska družba za Sloveniju". U ljubljanskom gospodar - 
skom listu ,,Kmetovalcu" od 15. listopada 1933. godine 
kaže F. Štupar, da je Oneidovec došao u Sloveniju vjero- 
jatno već prije 1884. godine, a veli o njemu među ostalim 
«i ovo: 

,Počele su doduše družbi (t. j. Kmetijskoj družbi) 


dolaziti pritužbe, da je Oneida počela malaksati, da gubi 
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> otpornost protiv bolesti i da će se izroditi Ž 

: nastoji u zamjenu nabaviti drugu zdravu Pla odlika 

d krumpira. Družba je doista iskušala velik broj novih odlika 

> krumpira, pa je nekoje odlike boljega glasa dala na pokuse 
i zemljoradnicima. Ali nigdje, ni kod družbe ni drugdje 

pjrdna A i krumpira nije u poprečnoj kakvoći 

od idovca. 

m 8 E pi o ato nam je Oneidovec ostao glavna 


Ovo zaključivanje dakako vrijedi samo 
o ljei tlo u Sloveniji, dok se iz Ptdletive S Onejdom Božja. 
> kovini, Gospiću i Križovljan-Gradu kroz 3 do 4 godine 
one bi moglo doći do istoga zaključka. Oneida doduše i kod 
nas pokazuje dobrih osebina, kao što su naročito dobra rod- 
nost i krupnoća gomolja, a kraj toga i vrlo malen proce- 
onat sitnih gomolja u prirodu. Ali je ona kod nas pokazala 
Bi nepovoljnih svojstava, a to su poglavito : razmjerno ve- 
lika dubina oka, malena škrobnatost i malen procenat 
E .gomolja srednje krupnoće, t. |. gomolja najprikladnijih 
za sadnju. Između sviju pokusnih odlika krumpira u pome- 
E nutim našim mjestima Oneida je davala najveći proce- 
nat krupnih gomolja. .U dobrim godinama kod nje je pro- 
genat sitnih, za trg i sadnju nesposobnih gomolja manji 
od 6%, a procenat gomolja srednje krupnoće, koji su naj- 
prikladniji za sadnju, kreće se obično između 12 i 150% 
tako da je u boljim godinama oko 80%, priroda Oneide 
mer no za trg. Zbog toga svojstva gospodari su na pro- 
ljeće često u neprilici za sadnju Oneide, pa moraju saditi 
Tezane gomolje (t. j. polovice i četvrtine krupnih gomo- 
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< 
KI 


la), a to je ne samo neugodno, nego i nepovoljno  svoj- 
stvo sorte, jer umanjuje sigurnost u uspjehu, a povećava 
mogućnost zaraze bolestima. 


= Dalje je neprijatno svojstvo Oneide, da Ž 

boljem, vlažnijem i bujnijem tlu daje isti met mje 
Krupne, kvrgaste gomolje, a ako se kroz ljeto izmjenjuju 
odulji sušni i kišni razmaci vremena, Oneida je u vedi 
mjeri nego druge sorte sklona tvorbi ,,navrtaka" t. | a. 
Moka mladih gomolja, koji izrastu kao nastavci ili izbočine 
: a razvitim gomoljima, pa tako nastaju izobličeni 
Oolici, koji nisu prikladni za trg. Ako se pak takve izra- 
Be ili ,navrci“ otkidaju, nastaju ranjava mjesta na 90- 
mira koja mogu biti legla gnjiloće. Oneida uzgojena 
E eškom i vlažnom zemljištu uopće pokazuje manju 
3“ nost, t. j. na skladištu je jače napadnuta od gnjiloće 


. 
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nego druge od opisanih odlika krumpira (osim Snježinke, 
koja je u tome jednaka s Meiji dan, 
)neida ima vrlo bujan rast: daje visok, atil 
ćem em bus, koji ide e E ie oku 
br. 14). Cvjetovi Oneide redovito : popise 
i i i ku plojku, boja mu je žu: 
sjemenskih bobica. List ima širo M LL jilfivo 
zelena bez sjaja, a stabljike su zelene | Je loa 
rumenkasto nahukane. Cvatnja počinje Konce pra 
ipnja i je dugo. Gomolji se zameću razmjerno 
i ko da Oblik im jE kuglastoplosnat, a a su 
dugoljastoplosnati. Broj 
oka na gomolju je osred- 
nji, a dubina oka raz- 
mjerno je velika. (Vidi 
sliku br. 15). I 
Boja je gomolja One- 
ide bijela, meso izrazito 
bijelo, a sadržina škro- 
ba koleba između 12 i 
18% (ponajčešće 14 do 
15%). Zbog razmjerno 
malene sadržine škroba 
Oneida se ne raskuhava 
tako rado kao škrobom 
bogatije sorte, ali joj je 
zato industrijska i go- 
spodarska vrijednost za 
petinu do četvrtinu ma- 
nja od Elle, Voltmana 
SI. 14. i drugih škrobnatih odli- 
Bus odlike ,,Oneida“ ka krumpira. Unatoč 
tome E se n na 
čkom tržištu kod prodaje na veliko plaća barem 
Su skuplje od Elle i Voltmana, a to je opet ann, 
kako tržna cijena ne mora da se ravna prema gospo Beno 
vrijednosti, već o cijeni odlučuje u prvome redu navi 
trošača. E 
Oneida ide u rodnosti u isti red sa Ellom. U o 
godinama dala je ona kod nas 200 do 250 q gomolja na hek- 
tar, a u slabijim godinama 150 do 200 q na hektar. 
Oneidi je vrlo slična u Sloveniji dosta raširena sorta 
Kresnik". 
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c) Modrov 































Modrov je ime vlasnika jedne glasovite stanice za uz- 
soj krumpira u Pomoranskoj (Modrow E., Giesen bei Kal- 
lies). Ta je stanica uzgojila više odlika krumpira dobrih 
svojstava, a danas se osobito preporučuju njezina 4 uz- 
goja, i to: 1, ,, Industrijski", 2. »Prusija"', 3. ,,Prof. Gise- 
vius' i 4. , Direktor Johansen". Kod nas je raširen prvi 
od tih uzgoja, a potpuno je njegovo ime ,» Industrijski od 
oModrowa'". K nama je došao preko Moravske, a uvežen 
je od Voćarske škole u Lovrečini, odakle ga je nabavljalo 
i među svoje članove raspačavalo Gospodarsko društvo. 


Nadimak industrijski" ne treba u ovome slučaju 
shvatiti, kao da je Modrov upravo sorta podesna samo za 
industrijsku preradbu. On je baš naprotiv izrazita stolna 
odlika krumpira odlične kakvoće. Najboljeg je teka između 
sviju tridesetak odlika krumpira, što su iskušavane u našim 
pokusima od 1932. do 1935. godine. Ime ,,industrijski" 
moglo je u početku njegovog uzgajanja biti opravdano 
samo njegovom vrlo velikom rodnošću, zbog koje je on 
pored umjerene sadržine škroba proizvodio veliku koli- 
činu škroba na hektaru. Tako je na pr. u pokusima u Nie- 
mačkoj 1901. i 1902. godine dao poprečno 307 metričkih 
čenti gomolja na hektar (t. |. 176 i pol metričkih centi na 
jutro), sa poprečnom sadržinom od 10.1% škroba. Ali poslije 
j€ Modrow jenjao u svojoj rodnosti, barem kod nas. U po- 
usima što su u Češkoj s njime pravljeni 1924, i 1925. g0- 
ime, dao je on kao najviši prirod 270 metr. centi gomolja 
na hektar, kao najniži 164, a kao srednji prirod 217 metrič- 
ih centi na hektar (blizu 125 q na jutro). Kod nas je on uro- 
lo 1935. godine 150 do 160 q gomolja na hektar, a u boljim 
Jodinama i kod nas može on dati preko 200 metričkih centi 
omolja na hektaru. 


. Modrov iziskuje dobro i rahlo zemljište, te ne voli 
I suviše mokro i teško, kao ni suviše lagano i suho zemlji- 
te. Zato je morao biti izbačen iz uzgoja i u Gospiću i u Bo- 
tJakovini. Njemu najbolje prija lagana ili pjeskovita ilovača 
umjerene vlažnosti i u dobrom kulturnom stanju. Za svoje 
Potrebe upravo prikladno tlo našao je Modrov u Križov- 
an-Gradu, pa zato on tamo pripada među naše najbolje 
o<usne sorte, dok se je u svome prvom rasadištu kod nas 
Kolica : Lovrečina — Vrbovec — Križevci) zbog preteškog 
Vlažnog zemljišta većinom već izrodio. U posve zdra- 
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vom stanju može se on dobiti kod vlastelinstva Križov- 
ljan-Grad, pošta Ormož. 

U proizvodnji gomolja Modrov redovito zaostaje za 
Voltmanom, Oneidom i drugi jakim gospodarskim  sor- 
tama, ali se on zato broji među izrazite stolne odlike krum- 
pira najboljega teka, a naročito se cijeni u zemljama "gdje 
se traži žuta boja krumpirova mesa, kao na pr. u Češkoj 
i zapadnoj Njemačkoj. Dr Klapp veli, da je,,Industrij- 
ski od Modrowa“ upravo ,vodeća [i vrlo 
omiljela odlika krumpira žutoga'mesa!" 
Oblik njegovih gomolja smatra se na njemačkom tržištu 





SI. 15. Gomolji odlike Oneida“ 


zasebnim trgovačkim tipom, koji se prozvao »tip industrij- 
skog krumpira". Vanjske su osebine Modrova ove : 

Bus uspravan, srednje visok i ne osobito bujan, list 
plavkasto zelen, srednje veličine, bez sjaja, vrlo često iša- 
ran žutozelenim pjegama (,,mozaikozan''). Stabljike su mu 
zelene, a cvjetovi svijetle modroljubičaste boje. Cvatnja 
mu je dosta oskudna. Cvjetovi često otpadaju prije cvat- 
nje, au cvatnji se ne oplođuju i ne donose sjemenskih bobica. 

Gomolji su tipični, t. j. u cijelom prirodu prilično 
jednolična oblika, kuglasto-plosnati, glatke žute kožice, 
koja na svjetlosti potamnjuje i prelazi u mutnoljubičastu 
boju, malenog broja i male dubine oka, ali sa par nešto 


jačih udubina na pupkovnoj strani gomolja. (Vidi sliku br. 16). 
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Meso je Modrova i u prijesnom i u kuhanom stanju 
izrazito žuto, a klice, koje su izbile na svijetlu, imadu tamnu 
ljubičastu boju. 

= Pored vrlo dobra okusa dobra je strana Modrova, što 
nikasno klije, pa se u dobrim podrumima može dugo odr- 


ožati da ne pušta klice, te ostaje stalno dobar i jednako upo- 
trebljiv u kuhinji sve do usred ljeta. Slaba mu je strana, 





SI. 16. Gomolji krumpira odlike ,,Modrov“ 


što daje razmjerno velik procenat sitnih gomolja i što na- 
. ginje na bolesti ,,nitavost" i ,babičavost", pa izabiranje 
njegovih gomolja za sadnju iziskuje veliku pomnju, ako 


ne želimo, da na zasađenoj površini bude mnogo plješivih 


: mjesta. Naročito krupnih gomolja Modrov uopće ne pro- 
= izvodi. Po dozrijevanju on je kasna sorta, ali ranija od 
Voltmana. 
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d) Graciola (Gratiola) 


To je izrazito kasna odlika k i je 
£ duKa Krumpira, ali je ipak neš 
ranija od Voltmana. Uzgojio ju je Kameke otvo 


= £ tnm = 
IHAZEJ OJQOP | IJEJS OXEUpAf '2] "19 


ZI “2]0De1 


lAosnq 


— 
CP 


PULIJW 
JIdLUNJ 


Iqposodsi n e 





za uzgoj sjemenja, K. v. Kameke, Str i 
4. V) : eckenthi ji 
je deri de A sorte aci Brikdoni 
«robnu industriju, jer proizvodi 3 
škroba. Za kuhinju je manje prikladna, jer se na ee 
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hava, a okus joj nije osobit. Slaba joj je strana naročito 
. osebina, što daje razmjerno mnogo sitnih gomolja, a dobre 
su joj strane, što je vrlo otporna protiv bolesti i što ima 
vrlo skromne zahtjeve s obzirom na tlo i podneblje, pa se 
lako prilagođuje svakome tlu i u svakome kraju. 

Bus Graciole nižeg je uzrasta i slabije bujnosti nego 
bus Elle i Alme. (Vidi sliku br. 17). List joj je užii sjajniji 
od lista Alme, glatke je površine i vidljivo tamnije modro- 
zelene boje. Cvijet joj je manji od cvijeta Alme i ljubičaste 
= je boje. Graciola cvate dosta obilno, počinje cvasti obično 
u drugoj polovici lipnja, nešto kasnije od Alme, a cvjetovi 





= 





e 


omolji odlike ,,Graciola“ 


Sl. 18. G 
joj se dobro oplo 
I sjeme Graciole sitnije je nego sjeme Alme i Elle. 


poprečna prereza ili vrlo slabo po duljini s 
jednom kraju zašiljeni poput plodova limun 


bijelu ilj 
i u kuhanom s 


J 
na hektar t. j. 92 do 115 q na jutro). 


đuju i proizvode obilje sjemenskih bobica: 


Gomolji Graciole dugoljasta su oblika, okrugla 
plošteni, a na 


a. Oka su im 


često izrazito izbočena. (Vidi sliku br. 18). Imadu glatku 
blijedonažutu kožicu, a meso im je i u prijesnom 
tanju izrazite bijele boje. Kuhaju se brašnato 
i rado se raskuhavaju. Okus im je brašnat i dosta prazan. 
Rodnost je Graciole u boljim godinama kod nas bila 
250 do 300 metr. centi na hektar (144 do 173 metr. cente 
na jutro), a u slabijim godinama 160 do 200 metr. centi 
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e) Jubel 


U istočnoj Njemačkoj, gdj 5; 
a , gdje se traži krumpir bij 

a a dobar: glas sorta Richterov J ibelTaje aorta 
m > Nore malo do stanice za uzgoj krumpira : 
S oateta dna svajilva 9) m.), a za prilike u svojoj domovini 

j ja se tamo danas naročito traže : 

porna je protiv k i i Mo 
(Vidi a 6) v Krumpirova raka i protiv krastavosti gomolja 


Richterov Jubel ima lij jajoli 
' * L jepe, jajolikoplosnate j it- 
Bi A ua obično hrapave kožice i Bljelas m 
AP aos dk u Centifolije, list fino nagrešpan 
ljubičast. ' stabljike svijetlozelene. Cvijet je crveno- 
ika aa de nabavljen je Jubel iz druge ruke i nije bio 
Jube may takoder busoje bijel vijek jaće brade 1 buja 
0 ( € cvijeta, jače građe i inij 
s E lista grubije građe te stjellije a ealine boje 
im i i kri su ikE a nešto svjetlije boje 
va, ab ožice i oblikom gomolja tak 
se većma približavali Modrovu Sd a u 
, : ivali Mo nego Jubelu. Od M 
ije je pusovi razliku bijelom bojom vita Nije dis gško, 
ta, KOJ: osla kao slučajna primje i ne 
molbe dole a nju osvrtali, da nam še nije u Mk inn 
Gradu i Božjakovlal Med inss E M Ra a m 
u] le . godine obje u našem belu? 
pomiješane sorte pomnjivo Sdbedne ir i Mic, 
E Sd astavljene, a ij ćoj 
i a me . aš toda I u PMI jek nera 
N 1 smo prvu ,,Jubel ljubičasta cvijeta" 
m iro E o . No u narednoj Tlujtbi oni Eo 
Moc tee PI . A ia u Križovljangradu zbog očigled- 
BEE 12 zgoja, pa nam je ostao naš bel bij 
Cvijeta", koji zapravo nije Richt 3 m lta 
Jubćl pokažaoce treba J Rave erov Jubel. Taj dakle nepravi 
.] kom, tešk i 
zemljištu, gdje druge sorte sha E VE Badia 
ć , aju od vlage. U Boži ini 
. La oak godine 278 metričkih centi ala a 
M a a 223 metr. cente, u Daruvaru 1934. godine 
ANA, a enti i bila je od sviju pokusnih odlika krumpira na 
I 1 najbolja. Godine 1935. bila je ta sorta zasađena na 
Bi LE PD tlu u Kalinovici, dala je tamo 248 q gomolja 
EI (142.7 q na jutro) i bila je također tamo jedna ba 
ile / pokusnih odlika krumpira. Loša joj je sirina što 
Sede Mea L: Mina a gomolja, ali zato daje gomolje 
dodo 11). ao Modrov. Škrobnatost joj je osrednja 


1V. PROPADANJE RODNOSTI ILI SLABLJENJE 
PROIZVODNE SPOSOBNOSTI KRUMPIRA 


(IZROĐIVANJE) 


; Mnogo se puta već dogodilo, da je gospodar počeo 
uzgajati novu sortu krumpira s vrlo lijepim uspjehom, 
ali se u nastavku uzgoja rodnost te sorte počela gubiti, 
sorta je počela slabiti, dok nakon nekoliko godina nije 
toliko oslabila, da je morala biti izbačena iz uzgoja. —,, Krum- 
pir mi se izrodio!" — kaže gospodar u takvom slučaju, 
=a riječ ,,izrodio“ znači ovdje ,prestao dobro roditi". Ali 
= propadanje rodnosti krumpira nije jednostavna ni u sva- 
kom slučaju jednaka pojava. Ima slučajeva, gdje ta po- 
java nastupa najedamput na cijeloj sorti i posve nenadano, 
ali može ona dolaziti polagano, kao postepeno slabljenje 
sorte kroz niz godina. Primjer vrlo naglog slabljenja dala 
= je u našim krajevima sorta ,,Bemov najraniji". Ta je sorta 
nabavljena za pokuse u Križovljan-Gradu 1933. godine 
od domaćeg gajača E. Osiandena iz Javornika (pošta Gu- 
= štanj, Slovenija), a bila je tada u vrlo dobrom stanju. U go- 
= dini 1933. ona je nikla savršeno potpuno (malone 100%), 
za vrijeme rasta imala je manje od 4%, slabo razvitih busova, 
a prirod gomolja bio joj je lijep i jednoličan, 187 q na 1 ha, 
za 1933. godinu i ranu sortu posve primjereno. Slijedeće 
proljeće (1934. god.) poslano je 1500 komada izabranih 
gomolja te sorte za sadnju Ratarskoj školi Savske banovine 
u Gospiću, da bi se i tamo ona uvrstila u pokuse. No od tih 
su 1500 gomolja nikle u Gospiću samo 134 biljke (t. j. manje 
-0d9%), a i te su biljke dale vrlo slab prirod. I u Križovljan- 
Gradu počela je ta sorta kod nastavka pokusa naglo slabiti, 
= tako da je 1934. godine imala samo 72.5% zdravih biljaka, 
a 1935. godine već je toliko oslabila, da je morala biti izba- 
čena iz daljega uzgoja. 
I Drugi je takav primjer naglog propadanja dala u Qo- 
spiću njemačka gospodarska i industrijska sorta Pepo 
= (od gajača Kemeke-a), koja se u svojoj domovini mnogo 
= hvali zbog otpornosti protiv raka i dobre rodnosti. Godine 
1932. bila je ta sorta dobavljena u Gospić u vrlo dobrom 
= stanju i dala je lijep, jednoličan prirod pretežno krupnih 
 gomolja. Ali već je 1933. godine ta sorta tako naglo oslabila, 
= da joj je prirod spao na 30.6 q na hektaru, a kraj toga je 
= bila uzrastom busova u tako jadnom stanju, da je morala 
= biti izbačena iz daljega uzgoja. Od 1200 zasađenih, na oko 
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zdravih gomolja sorte Pepo nikle su 1933. godine u Gospiću 
samo 694 biljke, a i od toga bila je samo 91 posve zdrava 

i dobro razvita biljka (t. j. manje od 9% zasađene količine 

gomolja), dok su ostatak od 603 komada (t. j. preko 50% 

i ok količine) bile same slabe, kržljave i bolesne 
iljke. 

Ovakvo naglo propadanje sorte događa se tamo, 
gdje sorta nikako ne podnosi podneblje, ili tlo, ili oboje 
zajedno. Vanjski utjecaji kod toga su odlučniji od unutar- 
njih. Tako na pr. Remy spominje slučaj, gdje je jedna te 
ista sorta krumpira u vrlo dobrom stanju i od istoga ga- 
jača, iste godine odaslana u dva različita mjesta, pa je u 
jednom od tih mjesta vrlo lijepo uspjela i ostala je zdrava, 
dok je u drugome mjestu već u prvoj godini uzgoja pokazala 
izrazite znakove naglog propadanja. 

Ali mnogo su češći slučajevi, da sorta krumpira poste- 
peno slabi, i da se rodnost polagano gubi kroz niz od više 
godina. Kod toga se zamjećuju od godine do godine u sve 
Većoj mjeri ove pojave: | Pe 

1. Klijavost gomolja sve Više i više slabi, a na za- 
sađenoj se površini krumpira pojavljuje sve više i više plje- 
šivih (praznih) mjesta. 

2. Mnoge biljke doduše niknu, ali zaostaju u rastu: 
busovi su im slabi, list sitan, stabljike tanke, a često je i cio 
bus kržljava ili patuljasta uzrasta. Pogled na cijelu po- 
vršinu daje dojam, kao da sve biljke nisu u isto vrijeme 
sađene. (Vidi sliku br. 19). e 

3. Često se pojavljuju i promjene boje kao i promjene 
oblika lista i cijeloga busa, tako da nam se pričinja, da sve 
biljke ne pripadaju istoj sorti. Listovi se ili uvijaju, ili ko- 
vrčaju, ili dobivaju osobite pjege i mrlje, ili požućuju, stab- 
ljike se očigledno skraćuju i gube gibljivost, a cio bus dobiva 
bolesno lice. Ako se sade gomolji takvih bolesnih busova, 
naredne će se godine broj bolesnih busova znatno povećati. 

4. Rodnost sorte naglo pada : što više bolesnih i kržlja- 
Vih busova, to je prirod slabiji. Ako se takva sorta za 
Vremena ne izbaci iz uzgoja, može njezin prirod pasti na ma- 
nje od desetninu običnog priroda. : 

to je uzrok takvoga slabljenja ili , izrođivanja" krum- 
Pira, nije još ni danas pravo poznato. Sve do nedavna dr- 
žalo se da su bolesti busa uzrok izrođivanja, i to one bole- 
sti, za koje se nije mogao pronaći nikakav uzročnik, pa se 
odatle zaključilo da uzrok bolesti nije izvana, već da se 
krije unutra, u samoj sorti. Taj nepoznati uzrok da je neki 
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' . . . 3 
otrov ili ,virus 


na taj način posrednici zaraz 


i nepravilnosti rasta, osim s 


koji se može prenijeti iz bolesnili E 
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pira po njegovu je tumačenju slabljenje proizvodne sposo- 
bnosti zbog nepovoljnog podneblja. Kad je pak sorta živući 
u nepovoljnim prilikama već jako oslabila, mogu se na njoj 
Javiti bolesti busa (viroze). Slično kao kod ljudi : uzročnika 
bolesti, bacila, ima svagdje, pa oni danomice dolaze na čo- 
vjeka, na njegovu hranu, pa i u njegova probavila, ali se 
čovjek ne zarazi bolešću tako dugo, dok je zdrav i jak, dok 
može savladati napadaj uzročnika bolesti ; ali čim čovjek 
zbog slabe hrane, zbog nepovoljnih prilika života, zbog 
prehlade ili jakog napora i sl. jako oslabi, podleći će zarazi. 

Dalje razlaže: Dr. Klapp ovako: Pojava da krumpir 
u nepovoljnim prilikama postaje bolestan, ne znači da se 
on ne bi prilagođivao prilikama. Baš naprotiv : krumpir 
se previše prilagođuje i upravo zato može da raste u ne- 
povoljnom podneblju, a to ne može ostati bez utjecaja na 
njegovo zdravstveno stanje. Svi loši utjecaji podneblja 
odražavaju se na potomstvu krumpira, a tome je glavni 
uzrok, što Se. ne umnožava s pomoću sjemena. 

. Gomolj nije ništa drugo nego odebljali dio stabljike 
krumpira. Ako je gomolj rastao u nepovoljnim prilikama, 
na pr. u prejakoj suši ili zapari ili u prejakoj vlažnosti, ili 
su se vlažnost i suša izmjenjivale, a krumpirov se rast više 
puta prekidao i ponovo se obnavljao itd., onda će to osta- 
viti trajan biljeg u građi gomolja. A kad takav gomolj 
na slijedeće proljeće dade nove stabljike i razvije novi 
bus, prijeći će i pogreške iz građe gomolja na taj novi bus 
jer se tu sada ne radi o »Vaštinjenju''* pogrešaka, već o ne- 
posrednom prenošenju iz jednog razdoblja na drugo, kod 
ćega se nosilac pogreške (krumpir) nije mijenjao. (Ako 
Vrbi okrešemo grane, pa ona razvije novu krošnju, ona je 
ostala ista vrba kao i prije. Isto tako ostaje i krumpir 
koji je stvorio novi bus, isti onaj krumpir, koji je bio i 
prije.) Od godine do godine u nepovoljnom se podneblju 
loši utjecaji gomilaju, a sorta sve više i više slabi. Kad je 
na koncu krumpir u velikom stepenu oslabio, kažemo, da 
se lizrodio. 

. >, Takve nepovoljne pojave ne će se na krumpiru doga- 
dati, ako mu podneblje prija, a to će biti onda, Zo je Bi. 
neblje slično podneblju u domovini krumpira (američko 
gorje Ande). Njemu prija umjereno (ni pretoplo, ni pre- 
dugo) ljeto uz jednolično razdjeljenje kiša u doba njegova 
rasta. Zato krumpir voli bregovite krajeve i blizinu šume. 
Naprotiv su prilike za nj to nepovoljnije, što se većma 
udaljujemo od mora i što se_više spuštamo u plodne nizine 
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li ravnice sa dugim i vrućim, a suhim ljetom. Što je ljeto 
dulje i toplije, a tlo plodnije, što su ljetne suše češće i jače, 
to će se krumpir prije izroditi. 

Dr Klapp shvaća izrođivanje krumpira kao posljedicu 
prejake proizvodnje, dakle jer se prejako iscrpla sposobnost 
sorte. Zato on tvrdi, da izrođivanje pomažu i pojačavaju 
svi oni utjecaji, koji pojačavaju njegovu proizvodnju. To 
su poimence : 

1. blago podneblje sa dugim i toplim ljetom, 2. teško, 
vlažno i plodno tlo u toplom podneblju, naročito ako je 
bogato dušikom, a siromašno fosforom, 3. osobito topla 
i duga jesen, 4. skraćenje zimskog mirovanja (prerano 
klijanje u skladištu te otkidanje klica), 5. velika rodnost 
uz razmjerno kratko trajanje rasta, 6. ponovo pomlađenje 
biljaka, nakon što su se njihove stabljike poslije ljetne 
suše već osušile, 7. djelovanje suše na bujne sorte i 8. jed- 
nostrana nestašica kranjiva. 

Naprotiv izrođivanje priječe svi oni utjecaji, koji ogra- 
. ničuju proizvodnju, a time priječe i to, da se prejako iscrpe 
proizvodna sposobnost krumpira. To je poimence : 

; 1. hladno podneblje sa kratkim ljetom, 2. lagano tlo 
koje je trajno u istoj mjeri suho, 3. izdašno gnojenje fos- 
fornom kiselinom, 4. skraćenje rasta bez ponovljenog pomla- 
đivanja biljaka, na pr. utjecajem ranog jesenjeg mraza, 
9. umjerena rodnost (u skladu sa trajanjem rasta), 6. rano 
iskapanje (ako je ljeto dugo), 7. stalno i jednolično opskr- 
bljivanje vodom i 8. umjerena sadržina hranjiva u tlu. 
Najradije će se izroditi sorte, koje u kratkom vremenu 
mnogo rode, dakle rane sorte, koje su jako 
rodne. Naprotiv će u nepovoljnom podneblju biti naj- 
stalnije izrazito kasne sorte, jer kod njih prenapetost u pro- 
izvodnji ne dolazi toliko do izražaja, budući da je kod njih 
proizvodnja razdijeljena na mnogo veći razmak vremena. 
Naravno dase ni sve rane kao ni sve kasne sorte u istome 
kraju ne vladaju jednako, pa odatle izilazi ova pra k- 
tična pouka: 

Ako nam se krumpir izrodio, pa hoćemo da ,,promije- 
nimo sjeme“, tada ne ćemo postići trajan uspjeh, ako naba- 
vimo istu sortu iz drugoga kraja. Naročito ako je ta sorta 
Već jednom podlegla bolestima busa, onda će im ona u 
istome podneblju ponovo podleći, čim nadođu nepovoljne 
Vremenske prilike u jačem stepenu. ,,Promijeniti sjeme 
krumpira" za praktičkoga gospodara treba da znači: iznaći 
takvu sortu krumpira, koja će se moći tako prilagoditi 
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podneblju dotičnoga kraja, da će moći trajno ostati zdrava, 
(To ne znači, da će sorta i trajno jednako roditi. Može koje 
godine doći i nerodica krumpira, kao i kod svakog drugog 
usjeva, ali jedna nerodica još ne mora značiti izrođenje, 
ako je krumpir inače bio zdrav i jednolično razvit!) ' 

Cio današnji uzgoj ogromnoga broja različitih odlika 
krumpira u naprednim državama ima samo tu svrhu, da 
bi se za sve krajeve i za sve vrste tla i podneblja iznašle 
podesne sorte krumpira, koje će se moći trajno uzgajati, 
a da se ne izrode i ne podlegnu unutarnjoj slabosti i bolesti- 
ma busa (virozama), koje tu unutarnju slabost prate. 


BOLESTI KRUMPIRA 


Kao što životinja i čovjek, tako i krumpir ima među 
živim bićima svojih neprijatelja, koji ga napadaju otima- 
jući mu sokove ili dijelove tijela, da se njima hrane. To su 
nametnici ili ,,parasiti" krumpira, a mogu biti ili životi- 
nje ili biljke. Ako se nametnici nastane u krumpiru ili na 
krumpiru tako, da priječe njegov pravilan razvoj, onda 
kažemo, da je krumpir bolestan. Životinjski nametnici 
mogu i tako oštećivati krumpir, da ne smetaju njegovu 
razvoju i pravilnom zbivanju životnih pojava u busu, pa 
tada ne nastaju bolesti, već samo oštećenje. Ako na pr. 
vrlac ili miš ili hruštova ličinka itd. izgrizu dio gomolja 
u busu, može ostatak gomolja ostati zdrav, pa se bus dalje 
pravilno razvija i sazrijeva, kao da i nema štete. Ali ta- 
kva oštećenja uvijek otvaraju put, kojim mogu nastupiti 
bolesti, jer se na ranjavim mjestima gomolja najlakše 
ugnijezde biljni nametnici, koji prodiru u biljku i smetaju 
pravilan rad njezinih stanica prouzročujući tako prave 
bolesne pojave. No bolesne pojave mogu izazvati nesamo 
nametnici, nego i drugi uzroci, koji smetaju pravilan raz- 
vitak biljke, ako su i mrtve prirode. Takvi uzroci mogu 
o biti na pr. nestašica uzduha, nestašica ili preobilje vode, 
prisutnost škodljivih ili otrovnih tvari, nestašica kojega 
važnog sastojka hrane itd. Svaki takav uzrok može biti 
kriv, da se biljka dobro ne razvija, da malakše ili oslabi 
u razvitku — uopće: da biljka bude bolesna. 

Prema tome razlikujemo dvije vrste bolesti krumpira : 
prvo su bolesti, koje prouzrokuju nametnici ili parasiti 
(,,parasitske bolesti"), a drugo su bolesti, koje nastaju bez 
prisutnosti parasita (,,neparasitske bolesti), 
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Borba protiv svake bolesti može biti uspješna samo 
onda, ako može odstraniti ili barem oslabiti uzrok odno- 
sno uzročnika bolesti. Ako su uzročnici bolesti nametnici, 
onda se protiv bolesti borimo tako, da nametnike tamani- 
mo, ili da njihov razvitak spriječimo (na pr. otrovima, koji 
biljci ne škode). Ako uzrok bolesti nisu nametnici, onda nam 
pomaže njega i pomnjiv uzgoj krumpira (na pr. zalijevanje 
u suši, odvodnjavanje u podvodnom kraju, razumna gno- 
jidba i obradba i t. d.). 

o Ali i neparasitske bolesti mogu biti dvojake : njihov 
uzrok može biti ili izvana, t. j. u okolini krumpira, u tlu 
i uzduhu, ili iznutra, t. j. u samoj sorti i njezinu stanju ili 
njezinoj životnoj sposobnosti. Prvi slučaj nije tako pogi- 
beljan kao drugi, jer vanjski uzrok može da jedne godine 
nastupi u škodljivoj mjeri, a druge godine da sam sobom 
nestane, pa se protiv njega ne moramo trajno boriti — osim 
ako se radi o nestašici hrane u tlu, pa nam se onda prirodno 
nalaže, da tlo stalno popravljamo gnojenjem. Ako je napro- 
tiv uzrok bolesti unutarnji, onda se on redovito nasljeđuje, 
a time se njegov učinak od godine do godine pojačava i 
proširuje na sve veći i veći broj biljaka, pa to vodi do pro- 
padanja rodnosti, a konačno i do propadanja životne spo- 
 sobnosti sorte krumpira. Najgore je u tome, što u takvim 
slučajevima uzroke pravo i ne poznajemo, nego ih samo 
naslućujemo. 


Ako se bolest pojavila u polju za vrijeme krumpirova 
rasta, onda je zovemo bolešću busa. Ako se međutim bolest 
pojavi na gomoljima u podrumu ili uopće na gomoljima 
u vremenu od iskapanja do sadnje, onda je zovemo ,,bolest 
gomolja". Mnoge parasitske bolesti mogu se pojavljivati 
i kao bolesti busa i kao bolesti gomolja. Naprotiv nepara- 
sitske bolesti možemo zapažati samo na busu, za vrijeme 
njegova rasta, ana gomoljima ih ne zamjeću- 
jemo za vrijeme zimskog mirovanja ni 
onda, ako su nasljedne. Zbog toga nam je zasad 
jedino sredstvo borbe protiv neparasitskih bolesti to, da 
oboljelu biljku odmah odstranimo iz uzgoja, čim smo bolest 
lamijetili. To je i prijeka potreba naročito 
mtda, ako je neparasitska bolest zara- 
NN pase može prenijeti izaraziti zdra- 
Ve biljke, kao što se to danas drži za neke bolesti sa 
inutarnjim, još pravo nepoznatim uzrokom oboljenja. 


a 
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PARASITSKE BOLESTI KRUMPIRA 


Od bolesti, koje izazivaju nametnici ili parasiti krum- 
* pira, najčešće i najpoznatije su ove: 

1. Gnjiloća lista ili fitoftora (Phytophtora intestans). 
Zovu je također ,,krumpirova plijesan". To je bolest slična 
peronospori vinove loze, a pojavljuje se na jednaki način 
kao i peronospora. Na listu krumpira pojavi se najprije 
žuta mrlja, koja je s donje strane (na naličju lista) prevu- 
čena bijelom pahuljicom plijesni. Ta je plijesan fitoftora. 
Na sitne otvore s donje strane lista, koji služe disanju biljke, 
ili kroz t. zv. ,,puči" uvuče se plijesan fitoftora u list, raz- 
grani se u njegovim stanicama otimajući im hranu, pa 
je time rad lista smetan, a konačno i život lista onemogu- 
ćen. Pahuljica fitoftore, koja se razvije na vanjskoj strani 
lista, proizvodi na posebnim nosiocima rasplodne trusove 
plijesni (t. zv. konidije). Kad ti trusovi sazore i otpanu, 
vjetar će ih raznijeti na sve strane : na lišće zdravih biljaka, 
gdje će oni izazvati novu zarazu, na zemlju, gdje će pre- 
zimiti, ili na gomolje, ako nisu dobro zemljom zagrnuti, 
pa će se i oni zaraziti. Ako se trusovi nađu na prikladnom 
tlu u kapljici vode, oni će proklijati, pa će se iz njih razviti 
nova plijesan — fitoftora. Ako se to dogodilo na listu, pojav- 
ljuje se na mjestu zaraze najprije žuta mrlja, a poslije ta 
mrlja dobiva sve tamniju boju i sve se više širi, dok konačno 
ne postane smeđa, prekrije cijeli list, a list se posuši, ili 
na vlažnom vremenu sagnjije. 


Fitoftora može da se pojavi i na stabljikama, pa i na 
gomoljima. Zaraženo mjesto opaža se na gomolju izvana 
kao sivoplava i neznatno udubena mrlja, a na prerezu go- 
molja kroz takvo mjesto vide se smeđe pjege poput željezne 
rđe. Obično se te mrlje nalaze plitko ispod površine gomo- 
lja, ali mogu prodirati i u dubinu, ako je zaraza dugo tra- 
jala. Gomolji se mogu fitoftorom zaraziti ili u polju (posre- 
dovanjem vode kišnice), ili u podrumu, gdje su pređašnje 
godine bili uskladišteni od fotoftore bolesni gomolji. Ako 
se fitoftorom zaraženi gomolji zasade, bit će oni leglom 
zaraze u narednom ljetu. Tako se zaraza preko zaraženih 
podruma može podržavati i prenašati iz godine u godinu. 

Fitoftora (jednako kao peronospora vinove loze) 
voli toplo i vlažno vrijeme, pa najjači nje- 
zini napadi dolaze obično pod konac lipnja ili u mjesecu 
srpnju, ako su ta dva mjeseca vlažna. Sve sorte krumpira 
nisu prema fitoftori jednako osjetljive. Što je lišće sorte 
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tvrđe i grubije građe i što je bus dalje od svoje zrelosti, 
to je otpornost protiv fitoftore veća. Stoga su protiv te bo- 
Jesti najotpornije izrazito kasne sorte (kao na pr. Voltman). 
Naprotiv najteže odolijevaju fitoftori rane sorte, koje se u 
vrijeme najjačeg napada približavaju svojoj zrelosti, oso- 
bito ako su mekanog lista (kao na pr. Ruževac rani). Tamo, 
gdje su napadi fitoftore česti, treba krumpir zaštititi p r s- 
kanjem sa rastopinom modre galice i vapna (1—2%), 
jednako priređenom kao i za prskanje vinograda. Naj- 
prikladnije je vrijeme za prskanje krumpira polovica lip- 
nja (početak cvatnje), a dođe li iza prskanja kiša, treba 
ga ponoviti. Škropljenje galicom djeluje samo kao za- 
štitno sredstvo, ali ljekovitog djelova- 
nja ono nema. Ako se list poškropi galicom, dok je još 
zdrav, onda trusovi peronospore ne će na njemu moći pro- 
klijati i ne će ga moći zaraziti. Ali ako se već plijesan uvukla 
u list, onda ga prskanje više ne može izliječiti, jer galica 
ne može da dopre u stanice lista, gdje se je plijesan već 
 razgranila. : 

Ako fitoftora izazove sušenje krumpirova lista da- 
leko prije zrelosti, prirod će se mnogo umanjiti. Ako se 
pored toga njome zaraze i gomolji, bit će to ne samo uzrok 
loše kakvoće gomolja i prenošenja zaraze na krumpir u na- 
rednoj godini, nego to može biti i uzrokom zaraze gomolja 
drugim bolestima, jer fitoftora gomolja oštećuje kožicu 
i otvara put zarazi gnjiloćom. No svakako će cijena krum- 
Pira u vezi s cijenom modre galice odlučiti, hoće li nam se 
: isplatiti prskanje galicom, ili će biti bolje da potražimo 
sortu krumpira, koja je otporna protiv fitoftore. 

2. Bolest suhih mrlja lista ili alternarija (Alternaria 
solani). Ako je ljeto vruće i sušno, mogu se na lišću krum- 
Pira krajem srpnja ili u kolovozu pojaviti osebite, suhe, 
točno ograničene piknje i mrlje crnosmeđe boje, koje se 
od mrlja fitoftore razlikuju 1. time, što nemaju na zaleđu 
bijele pahuljice plijesni, 1 2. time, što ne rastu u širinu, 
Već im veličina ostaje stalna, naprotiv fitoftora se postepeno 
proširuje na cio list. Pored toga alternariju uvjetuje suho, 
4 fitoftoru vlažno vrijeme. 

 Alternarija je također vrsta plijesni, koja se razvija 
<ao nametnik na listu krumpira, a u napadnutim stanicama 
usta prestaje život i zaustavlja se proizvodnja biljne tvari. 
Napadnuti se dijelovi lista suše, pa list radi samo s ostat- 
om svježeg svoga dijela. Zato i alternarija, ako je njezin 
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napad jak i ako rano dođe, umanjuje prirod krumpira kao 
i fitoftora, samo što alternarija obično ne napada gomolje 
i nema opasnosti njezinog prenosa na drugu godinu preko 
gomolja. Sredstvo obrane protiv alternarije isto je kao i 
sredstvo obrane protiv fitoftore. 


Te dvije bolesti zavređuju naročitu pažnju zato, jer one 
ne napadaju samo pojedine busove, nego redovito obuhvataju 
cio nasad jednoga komada polja ne pošteđujući u području na- 
pada nijednu biljku. Te su dvije bolesti zanimljive i zato, jer 
poznajemo nesamo njihove uzročnike, nego imamo i uspješno 
sredstvo zaštite protiv njih. Druge parasitske bolesti za naše su 
prilike manje važne, jer se ili ne šire u tolikom opsegu, već na- 
padaju samo ograničeni broj biljaka jednoga nasada, ili pro- 
tiv njih ne znamo načina i nemamo drugoga sredstva borbe osim 
razumnog uskladištenja krumpira kroza zimu i pomnjive njege 
u polju, ili se — srećom — kod nas još ne pojavljuju. Zato ćemo 
se samo posve kratko osvrnuti još na dvije — tri poznatije od 
tih bolesti. 


g Gnjilc Cd 
gomolji, prelazi 






korijena ili ,,crnac''. Ako se zasade nagnjili 
Zi gnjiloća na korijen, pa on pocrni, stab- 
ljika se slabo hrani, zaostaje u rastu i vene, list se najprije 
uvija i požuć lje, a konačno se i list i cio bus osuši, prije 
nego su se u njem razvili gomolji. Bolesna stabljika može 
se bez otpora izvući iz zemlje već i u početku bolesti. 

Zaraza može doći nesamo iz gomolja, nego i iz zemlje 
u kasnijem razvoju busa, osobito ako se stabljika ozlijedi, 
a tlo je jako vlažno i u proljeće gnojeno stajskim gnojem. 
U tom slučaju zaraza ide obrnutim smjerom : započinje 
na stabljici (i to obično samo na jednoj stabljici busa), 
a otale prelazi na gomolje (cijelog busa), pa oni gnjiju ili 
već u polju, ili dolaze zaraženi gnjiloćom u spremište, da 
tamo budu leglo gnjiloće kroza zimu. 

S tom bolešću dakle je u uskoj vezi gnjiloća gomoija 
u spremištu, i to t. zv. ,vlažna gnjiloća", kod koje 
se meso gomolja utjecajem bakterija!!) raspada u mokru, 
katkada gotovo kapljevitu, smrdljivu kašu. Osim takve 
gnjiloće postoji još i ,suha ili ,bijela gnjiloća“ 


1) ,,Bakterije'" se zovu sićušne jednostanične gljivice, koje 
su vidljive samo pod sitnozorom, jer im je promjer oko 1000 
puta manji od 1 milimetra. (Najdulje od njih imadu u duljini 
po nekoliko tisućnina milimetra). Dijelimo ih prema obliku na 
bacile (štapiće) i koke (kuglasta oblika). Vidi o tome potanje u 
knjizi : Dr Stjepan Filipović ,,Bakterije u životu i gospodarstvu, 
izdanje Društva sv. Jeronima iz god. 1930. 
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suši, smežura i zgvrči, a na njegovoj se površini pojavljuju 
bijele bobuljice ili naseobine plijesni. 

.4. Trulež korijena ili ,,gaćavost'"'. Ako trulež zahvati 
korijen krumpira, dok su se stabljike već dobro razvile 
i ojačale, može bus da dozori i razvije gomolje, ali je takav 
bus bolestan, a to se vidi i na njegovoj vanjštini. Njegove 
su stabljike prema vrhu skraćene, listovi su stoga na vrhu 
. Zbijeni na manje međurazmake, uvijeni su i požućuju, a 
takav bolesni oblik busa dobio je ime ružica ili »rozeta“. 
(V/di sliku 24.). U isto vrijeme opaža se na korijenu naslaga 
plijesni bjelkaste, sivkaste ili crvenkaste boje. Ta naslaga 
plijesni nazvana je gaćavost prema njemačkom izrazu 
bijele gaće'1), Ako bolest nije nastupila suviše rano, 
X može bus proizvesti dobro razvite gomolje, ali će i ti gomo- 
lji biti zaraženi : na njima će se nalaziti manje ili veće crno- 
smeđe mrlje, koje se mogu noktom lako odlupiti, a da se 
o kožica gomolja ne ozlijedi. Takva pogreška gomolja zove 
ose ,kozičavost", Ona ne umanjuje vrijednost gomo- 
lija za prehranu, ali im umanjuje tržnu cijenu. Ne zna se 
pravo, jesu li kozičavi gomolji dobri za sadnju, jer uzro- 
očnik kozičavosti (plijesan Rhizoctonia solani) prezimljuje 
uglavnom u zemlji, pa se tlo smatra odlučnijim činiocem 
u zarazi ovom bolešću nego gomolji. Ali ako je gomolj jako 
oklopljen rizoktonijom (,kozicama''), može se dogoditi i 
oda se ta plijesan razvije već u vrijeme klijanja u tako 
Ppasnoj ak da ošteti mladice krumpira i onesposobi 
ih za rast. 


. 9. Prstenasta gnjiloća gomolja. Nekoliko milimetara 
ispod kožice nalazi se u gomolju sloj stanica, kroz koje 
. gomolj prima hranu iz busa, a kroz isti taj sloj gomolj daje 
Svoju pričuvnu hranu mladoj biljci poslije nicanja u pro- 
ljeće. Ako se u vrijeme krumpirova rasta zaraze parasit- 
osSkim gljivicama (bakterijama ili plijesnima) one stanice 
u stabljici krumpira, kroz koje kola hrana iz busa u gomoli, 


o ") Plijesni su višestanične gljivice, koje se razrastu 
u razmjerno duge, tanke i razgranjene niti, te čine prostim okom 
Vidljivu pahuljicu plijesni, koja može biti bijela, bijelosiva, plav- 
Kasta, zelenkasta i t. d. Duljina niti kod različitih vrsta plijesni 
Može doseći od nekoliko milimetara do nekoliko centimetara. 
'%) , Weisshosigkeit'' = ,,bolest bijelih gaća" ; tu su »vijele 
gaće" oklop pepeljastobijele plijesni na korijenu. 
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s * . . . š 
krumpira, koju uzrokuju naročite vrste plijesni.1?) Kod | 
suhe gnjiloće plijesan troši sadržinu gomolja, pa se gomolj 


prijeći će zaraza i u gomolj, pa se na prerezu gomolja neko- 
liko milimetara ispod kožice naokolo vidi prstenasti sloj 
tamnije boje od gomoljeva mesa. Ako su zarazu izazvale 
bakterije, taj je ,,prsten" jedva zamjetljiv, ali ako su u 
gomolj ušle plijesni, onda je ,,prsten'" smeđe boje i jasno je 
vidljiv. Zaraza može poći i obrnutim putem : gljivice mogu 
u gomolj ući u spremištu, kroz ranu na pupku, a kad se 
zaraženi gomolj zasadi, prijeći će zaraza kroz oka u mladice 
i stabljike. Takva zaraza priječi pravilno hranjenje busa, 
pa lišće požućuje, vene, uvija se i suši. Na suhom zemlji- 
štu ta je bolest češća nego na vlažnom. No veći zamah može 
ona poprimiti samo onda, ako se pri odabiranju za sjeme 
bolesni (uvenuli) busovi krumpira ne izluče. Zato treba 
uvenule busove iskopati i njihov prirod pomnjivo odstraniti 
iz polja, prije nego započnemo s iskapanjem krumpira. 

6. Krastavost gomolja (njemački ,,š0rf"). Tu bolest 
izazivaju naročite gljivice (plijesni Actinomyces), koje su 
u tlu vrlo raširene, osobito ako je tlo močvarno ili bogato 
vapnom. Gljivice prodiru u kožicu gomolja te izazivaju 
tvorbu kraste ili kore. Na mjestu zaraze otpadaju dijelovi 
kožice, pa nastaju — već prema vrsti zaraze — ili udubine 
ili izbočine. Ako su kod toga oka krumpira ostala zdrava, 
ne će ta zaraza smetati upotrebi krumpira za sadnju, ali će 
umanjiti njegovu vrijednost za kuhinjsku upotrebu. 
jirov rak je od sviju dosad poznatih najgora 
bolest, koje kod nas srećom još nema. Uzroč- 
nik je raka naročita vrsta gljivice, koja živi u zemlji, a nje- 
zini trusovi zadržavaju svoju klijavost kroz 8 godina. To 
znači, da se krumpir ne može barem kroz 8 uzastopnil 
godina uzgajati na zemljištu, gdje se pojavio krumpirov 
rak. Ako gljivice raka prodru u gomolj (ili stabljiku) krum- 
pira, umnažaju se one vrlo brzo i proizvode rasplodne tru- 
sove, a iz krumpira izbijaju osebite bradavičaste ili spu- 
žvaste izrasline, koje su isprva bjelkaste, a kasnije smeđe 
ili smeđecrne boje (odnosno kod stabljika zelenoružičaste). 
Kod jake zaraze konačno se cio gomolj istroši i pretvori 
u gubavu, spužvastu gromadu gljivica i njihovih trusova. 
(Slika 20. Krumpirov rak). Tom bolešću zaražene su sve 
zemlje na sjeveru Evrope. Zato je sav uvoz krumpira k nama 
stavljen pod državnu kontrolu, i ne smije se uvesti nijedna 
pošiljka krumpira, ako nema službenu svjedodžbu, da ne 
potječe iz kraja zaraženoga krumpirovim rakom. 

Ako bi se gdje kod nas pojavila kakva pojava na krumpiru, 
koja bi se slagala s opisom raka, gospodar će u svome vlastitom 
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SI. 20. Krumpirov rak na gomoljima 


interesu kao i u interesu svoje okoline najbolje učiniti, da oboljeli 
gomolj ili stabljiku smjesta pošalje Poljoprivrednoj oglednoj 
i kontrolnoj stanici u Zagreb (Kačićeva 9.), da bi se ta pojava 
istražila, pa ako bi se gdje pojavio rak, da se njegovom širenju 
odmah u zametku stane na put. 

Protiv svih bolesti krumpira, koje izazivaju uzročnici 
truljenja i gnjiloće (bakterije i plijesni), a kod kojih ne- 
mamo naročitog sredstva za obranu, način je borbe ugla- 
Vnom isti. Glavna pravila protiv tih bolesti krumpira ujedno 
su glavna pravila razumnog uzgoja krumpira, a ta su: 


d) Sve oboljele busove treba odmah iz polja brižno 
odstraniti ; lišće, stabljike i gnjile gomolje najbolje je spa- 
liti, a upotrebljive gomolje (bilo za ljudsku ili za životinj- 
sku hranu) prokuhati. 


b) Pri «premanju krumpira za_ prezimljenje treba 
pomnjivo odstraniti sve nagnjile gomolje, a sve nagrižene, 
oštećene ili nasječene gomolje izlučiti za neposredni potro- 
šak, jer su ozlijeđena mjesta gomolja najprikladnija za 
naseljenje zaraze. Pri ponovnom probiranju krumpira u 
jesen ili u proljeće treba pomnjivo odstraniti nesamo sve 
gnjile gomolje nego i one, koji su s gnjilima bili u dodiru, 
pa su se uprljali gnjiloćom. 


€) Spremište krumpira neka bude hladno, zračno, 
suho i čisto, da se Spriječi zaraza krumpira. 


d) Krumpir neka dođe u spremište istom onda, kad 
se ma površini posve osušio i dobro ohladio. 


e) Za sadnju neka se upotrebljavaju cijeli gomolji. 
Ako smo pak prisiljeni rezati gomolje za sadnju, treba 
da se rezanje izvrši par dana prije sadnje i da se rezovi 
stajanjem na uzduhu do dana sadnje dobro posuše, jer 
je svježi rez gomolja najprikladnije tlo za širenje gljivica. 

/) Treba pripaziti, da na tlu, gdje je zasađen krumpir, 
nigdje ne leži voda. 


%) Pod_krumpir treba razumno gnojiti: sa svima 
bitnim sastojcima biljne hrane primjereno. Vrlo je štetno 
preobilno gnojiti dušikom, a zanemariti gnojenje kalijem 
i fosforom. Gnojenje stajskim gnojem na vlažnome tlu 
pojačava opasnost gnjiloće, ako se gnoji u proljeće — ne- 
posredno pred sadnju. 
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NEPARASITSKE BOLESTI KRUMPIRA 


Od bolesti krumpira, kojima su uzroci zasad nepoznati, 
S 1 li OVE : L ž ve : s —- 
m Nitavost. To je pojava slabljenja životne sposobno- 
reenice nv Tr 
maru proljeće daju ostao i kržljav bus 
gomolj zasadimo, dobit ćemo posve zaosi a 
Me upija joda gom lp ne emo 
nI ije nego što su se pojavile ) a < 
MMS raspoznati po njegovoj neprirodnoj tvrdoći, a on 1 
o 














SI. 21. Bolesne pojave kod klijanja krumpira - 


X ; : = 1 gomolj slabih klica, 
— 2 gomolja krepkih klica, B : ZR 
BE. iokaoi žvinol bez klica, D = 2 gomolja posve kržljavih 
E“ ,»nitastih“ klica 


i 'i — zdrav i tvrd, 
a: ii cijelo ljeto ostaje — od oka sudeći — z , 
Bije a Ak đa je izmibio sposobnost davati hranu mlado 
mu busu, koji je iz njega niknuo. + og 
| bičavost. Pojava je to vrlo bliza nitavosti, a 
RE e joj je da obio ne E u a Ao E 
već na oku staroga gomolja neposi deo Bh 
4 ji babičave gomolje zasadimo, ne ćem 
BELI ili nikakve bašove, ili će busovi biti slabi i o 
jer ne će niknuti iz staroga gomolja neposredno, v 
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jednoga mladoga iz njega izraslo Š 
zemlj dovoljno a. odn S 
zroci obiju tih pojava (nitavosti i babičavosti 
* . . . . osti 2 
i obje Mea ja vjerojatno, da su ti uzroci ma 
bolesti često nastupaju zajednički 
e sliku br. 21.). . O 
..Viroze. Pod tim imenom obuhvaćene su one | 
krumpira, kojima ne znamo uzroka, ali znamo, da (o 
a da se sokom bolesnoga busa može zaraziti zdravi 
us, pa onda i on daje bolesno potomstvo. Nepoznati uzrok 





Sl. 22. Uvijenost lista kod sorte Voltman. 
Desno zdrava, lijevo bolesna bilika iste starosti. 


takvih bolesti prozvao se latinskim imenom , virus", a to 
znači ,,otrov", Ali tu nam ta riječ ne znači otrov u doslov- 
nom smislu riječi, jer doista u krumpiru oboljelom od viroze 
ne možemo naći pravih otrova više nego i u najzdravijem 
busu krumpira. Tu nam ,,virus" znači nepoznatu unutarnju 
smetnju u rastu i razvoju krumpira, koja čini, da se krum- 
pir dobro ne razvija, da se njegov bus izobličuje, a prirod 
da mu ili bude slab, ili da i nema upotrebljivog priroda 
Da tu smetnju doista uzrokuje nekakav sastojak krumpi- 
rova soka, svjedoči mogućnost prenošenja zaraze. Zato su 
istraživaoci takvih bolesti ustvrdili, da viroze prenose li- 









sne uši : one pijući iz lista bolesna krumpira sok piju i nje- 
gov ,virus“, a kad poslije toga dođu na zdravi bus, dai 
tamo sišu sok iz lista, prijeći će virus iz njihove sline u zdravi 
bus i zarazit će ga. 
i Nepobitno je dokazano i praktički vrlo važno, da su 
viroze zarazne pojave, a protiv njih nemamo 
zasad drugog načina borbe, nego da pomnjivo odstranimo 
iz polja i bus i gomolje, čim su se na busu pojavili znaci 
K koje virusne bolesti. 
No to nam može po- 
magati samo tako 
dugo, dok je broj 
oboljelih busova ma- 
len. Ali kad broj obo- 
ljelih busova jednom 
previše poraste, bit 
će to znak, da se 
sorta već izrodila, pa 
treba potražiti koju 
drugu sortu, koja će 
se bolje prilagoditi 
našem tlu i podneblju 
ili istu sortu naba- 
viti iz zdravoga kra- 
ja, gdje se viroze ne 
pojavljuju. 

Glavni su obli- 
ci virusnih bo- 
lesti Ovi: 


a) Uvijenost lista. 
Značajka je te bo- 
lesti uvijanje krum- 
pirova lista u smje- 
ru glavnoga rebra 
(t.j. od vrha prema peteljci lista). Uvijanje redovito za- 
počinje na vrhu busa, pa se odatle proširuje prema 
= korijenu, a pored uvijanja lišće često i požućuje. 
Uvijanje lista mogu izazvati različiti učinci, kao na pr. 
suša, nestašica kalija u tlu, ozljeda korijena i različite 
parasitske bolesti. No uvijenost lista u takvim slučajevima 
nije virusna bolest, pa nije ni prava uvijenost, već drugotna 
pojava, naime posljedica druge jedne bolesti. Kao prava 
uvijenost lista smatra se danas samo ona uvije- 





SI. 23. Kovrčavost krumpirova lista u 
jakom stepenu (kod sorte ,,Modrov““) 


61 


nost, kod _ koje nema nikakvog zamjetljivog 


uzroka uvijanja, pa moramo pomišljati na 
prisutnost unutarnjeg uzroka ili Virusa, 
(Slika br. 22.). 


b) Kovrčavost lista je bolest, kod koje stabljike i glavna 
rebra lista toliko zaostaju u rastu, da se zbog njihova ja- 
kog skraćenja listovi kovrčaju i stištu uza stabljike, a stab- 
ljike gube gipkost i postaju krhke. Kraj toga cio bus znatno 
zaostaje u rastu, a prirod mu je neznatan. (Vidi sliku br. 
23. 1 24.). 

€) Kitičavost (ili ,,buket') je bolest, kod koje su stab- 
ljike jako skraćene, osobito prema vrhu busa, a listovi 





Sl. 24. Rozeta spojena s kovrčanjem lista kod sorte ,,Modrov“. 
Desno bolesna, lijevo zdrava biljka iste starosti 


su mnogo manji nego kod zdravoga busa, stisnuti su nablizu 
i slabo se uvijaju. Stabljike nemaju gipkosti (elastičnosti), 
Već se kod pregiba lome, a poređane su u bus slično kao 
stabljike u kitici cvijeća (ili ,,buketu"'), pa je otale i nastalo 
ime bolesti. (Slika br. 25.). 

d) Mozaik:*) je bolest, kod koje lišće dobiva žutozelene 
pjege, valovito je navorano i na rubovima slabo uvijeno. 
Pogled na takav list sjeća na građu mramora. Ima pogre- 





'*) ,,Mozaik"' se zovu slike načinjene iz sitnih pločica kamena 
različite boje (na pr. u kamenom taracu). 
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j .. . . .v . . bog 
aka u boji lista, koje su slične mozaiku, a nastaju zli 

saniskih danka Tako na pr. smetnje u hranjenju lista 
izazvane mrazom čine, da list dobije žute pjege. Takve po- 
greške ne smijemo zamijeniti s mozaikom, jer je pravi mo- 
zaik viroza, te nema zamjetljivog vanjskog uzroka. 1 
Ima odlika krumpira, koje naročito naginju na mozaik, 
a da im ta pogreška mnogo i ne škodi. (Kao na pr. Modrov). 
e) Crtičavost je bolest krumpira, koja ima ovo obilje- 
žje: Na stabljikama i na peteljkama lista pojavljuju se male 
smeđe crte, a stabljika postaje staklasta, pa se kod pre- 
giba lomi. Listovi se postepeno suše, i to najprije kod ko- 





i i Ela“ 
Sl. 25. Kitičavost (buket) na krumpiru sorte ,, KD 
spojena s patuljastim rastom. Desno bolesna, lijevo zdrava biljka 
k. iste starosti 


rij otale se sušenje širi prema vrhu busa, tako da 
Mačno samo na vrhu Ktaje nešto zelenih listova. Nai 

f) Kržljavost. Kod te je bolesti oblik stabljike i lista 
prirodan i pravilan, ali je veličina uzrasta neobično ma- 
lena : stabljike su i listovi sitni, rast patuljast, prirod go- 
molja neznatan ili nikakav. Ta je bolest u vezi sa nitavošću 
gomolja. (Vidi sliku br. 25.). 
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DVOJCI, OSMICE I NAVRCI 


Bolestima krumpira možemo dodati nepravilnosti i 
pogreške rasta, koje su izazvane nepovoljnim vremenskim 
prilikama. Tako na pr. za jak So diče ast gomolja 
u busu krumpira prestaje. Ako poslije suše u srpnju ili ko- 
lovozu dođe kišovito vrijeme krumpir, sije, Lovi i 
pa ako je utjecajem suše i povenuo, sada e se ponovo po- 
mladiti. Ali kod mnogih odlika krumpira do suše razviti 
gomolji ne će poslije prekida rasta više pravilno rasti u de- 
bljinu, nego će iz njih izbiti mladi gomoljići kao sraslaci. 
Takve naknadne izbojke na gomoljima zove narod u Lici 
»navrci'. Ako na gomolju izbije samo .jedan navrtak, 
koji se razvije do iste veličine sa starijim gomoljem, na- 
staju ,,dvojci". Pravilno razviti dvojci imadu u uzdužnom 
prerezu oblik osmice (8). 


Na jednom gomolju može da se razvije više navrtaka, 
sa različitih strana gomolja. Tako nastaju oblici gomolja, 
koji sjećaju na babičavost, ali se od babičavosti bitno raz- 
likuju time, što su navrci srasli sa gomoljem, iz kojega su 
se razvili, pa ako ih otkinemo, nastaju razmjerno velike rane. 
Takva izobličenja gomolja štetna su i za kakvoću i ža stal- 
nost, kao i za životnu i proizvodnu sposobnost krumpira. 


. Navrtak raste obično na štetu starijeg gomolja: on 
prima iz starijega gomolja hranu, pa se taj gomolj iscrpljuje 
i slabi, slično kao zasađeni gomolji kod nicanja u proljeće, 
a mladi se navrtak ne razvije do kraja i obično potpuno 
ne dozori. Zato navrci imadu razmjerno malenu sadržinu 
škroba, a i stariji gomolj sa navrcima izgubio je dio svoga 
škroba, pa može da postane i vodenast ili staklast. Kod 
kuhinjske upotrebe daju gomolji s navrcima velik otpadak, 
a ako se pri spremanju za prezimljenje navrci otkinu, dobi- 
vaju se jako ranjavi gomolji, koji se lako zaraze gnjiloćom. 
Ni za sadnju ne valja uzimati gomolje s navrcima, pa ni 
dvojke, jer nikada ne znamo pravo, koliko je stariji gomolj 
radi tvorbe navrtka izgubio i oslabio, a do kojega je stepena 
njegov navrtak dostigao u životnoj sposobnosti gomolje 
pravilna razvoja. Stoga se preporuča, da se kod izabiranja 
gomolja za sadnju odbace i dvojci i gomolji sa više navrtaka, 
pa da se za sadnju uzmu samo gomolji 
pravilna oblika, bez izbojaka, brada- 
Vica 11 -tavrtaka. 














64 






















Sve sorte ne naginju jednako na tvorbu navrtaka, a 
među naprijed opisanim sortama najčešće ćemo naći navrtke 
kod Oneide, osobito ako je uzgajamo na teškom i bujnom 
lu. | 


GOSPODARSKI UZGOJ KRUMPIRA 
I. TLO 


Obično se tvrdi, da krumpir zahtijeva pieskovito tlo. 
Ta tvrdnja nije posve istinita. O tome profesor Remy kaže : 
Mišljenje, da je krumpir upravo biljka  pjeskovitog 
tla, treba tumačiti tako, da krumpir — poput raži i vučjaka 
— može razmjerno dobro uspjeti i na pijesku, osobito ako 
je dobro opskrbljen vodom. Inače i krumpir bolje uspijeva 
na boljem tlu.? 

 Najprikladnije je tlo za uzgoj krumpira lagana i umje- 
reno vlažna ilovača, pjeskovita ilovača i ilovasta pjeskulja, 
ako je dobro opskrbljena vlagom. Posve suhi, glinom jako 
siromašni pijesak nije podesan za uzgoj krumpira, kao 
“ni teška glinasta ilovača i glina, osobito ako joj je polo- 
žaj nizak, pa u proljeće često leži pod vodom i suviše je vla- 
žna, jer vrlo teško propušta vodu. 

j No krumpir se može gojiti i na teškom tlu, ako ga 
ne guši voda. Štaviše, krumpir bolje rodi na teškom i plod- 
nom tlu nego na laganom i mršavom tlu, ali na teškom 
tlu uzgojeni krumpir daje loše sjeme za sadnju. Samo ondje, 
gdje podneblje tako prija krumpiru, da on ne naginje na 
izrođivanje, dobiva se i na teškom tlu dobar krumpir za 
Sjeme. Inače vrijedi pravilo, da se velik prirod i 
NHbro sjeme krumpira rijetko nalaze 
Na istome mjestu. 

| Krumpir voli umjereno kiselo tlo, pa vrlo dobro uspijeva 
na dobro odvodnjenim tresetnim tlima i na vapnom siro- 
mašnim tlima uopće. U kiselim tlima on ostaje zdraviji 
nego u tlima, gdje ima slobodnoga vapna, jer se parasit- 
ške gljivice, koje uzrokuju bolesti krumpira, bolje mogu 
iriti i množiti u prisutnosti vapna nego u kiselom tlu. 
Različite umjetno uzgojene sorte krumpira stavljaju 
la tlo različite zahtjeve, pa nam je u tome dana mogućnost, 
la sortu krumpira izaberemo prema vrsti tla na našem 
Dosjedu. No uzgajali mi krumpir na kakvom bilo tlu, jedan 
Njegov zahtjev ostaje svagda izrazit i stalan: on traži 
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rahloi dobro prozračeno tlo, jer njegovo 
korijenje ne može da probija Zbijenu 
zemlju. Mjerenja različitih istraživalaca dokazala su, 
da krumpir može razviti korijenje u duljini od oko 2 me- 
tra. Ali obično se njegovo korijenje širi samo kroz mekotu, 
dakle samo kroz onaj rahli dio tla, koji se ore. Najveći dio 
korijenja širi se u vodoravnom smjeru do 60 cm daljine, 
a samo manji dio krumpirova korijenja doseže daljinu 
od 120 cm. U veću dubinu ispod mekote (t. |. u zdravicu) 
sve do dubina između 1 i 2 metra prodire korijenje krumpira 
samo onda, ako je zdravica rahla, ili ako se krumpir uz- 
gaja iza takvog predusjeva, koji se duboko ukorjenjuje, 
pa je korijenje predusjeva, pošto je u tlu istrulo, otvorilo 
putove za prodiranje krumpirova korijena u dubinu. Tu je 
osebinu krumpira otkrio Šulc (Schultz) pri svome uzgoju 
krumpira 1893. godine. Te je naime godine površina krum- 
pira na njegovu imanju u Lupitzu pokazivala dvije izrazito 
omeđene plohe, od kojih je jedna očito bolje uspijevala i 
donijela je znatno veći prirod nego druga, premda su obje 
plohe bile na posve istovrsnom tlu te su za sadnju krum- 
pira jednako priređene i pognojene. Istražujući razlike u 
razgranjenju krumpirova korijena u tlu našao je Sulc 
(Schultz), da korijenje na boljoj česti krumpirišta dopire 
preko 120 cm duboko, pa tako doseže sloj zemlje, koji je 
trajno vlažan zbog blizine vode temeljnice, a na lošijoj 
je česti krumpirišta korijenje dopiralo samo do dna me- 
kote (oko 40 cm duboko), te je zbog suha ljeta patilo od 
suše. Razlika je između obje česti krumpirišta bila samo 
to, što je na jednoj (i to na boljoj) česti predusjev bio vučjak 
(lupina), a na drugoj česti pšenica. Vučjak je svojim jakim 
korijenom duboko izbušio zdravicu i tako priredio povoljno 
tlo za krumpir, dok se pšenica plitko ukorjenjuje te njezino 
korijenje u zdravicu uopće ne prodire, pa je zato i krum- 
pir iza pšenice bio samo plitko ukorijenjen. | ; 

Prema tome svojstvu krumpira treba da je udešena 
i priredba tla za njegovu sadnju. Treba naime za krumpir 
što dublje prorahliti tlo, zato treba od zgode 
do zgode duboko orati, ali ipak treba paziti da se dubokim 
oranjem ne izbaci na površinu previše neplodne, mrtve 
zemlje iz zdravice. Način priredbe tla za krumpir zavisit 
će među ostalim i o tome, kakav je bio predusjev i kada je 
predusjev uklonjen sa polja. Osnovna su načela za 
priredbu tla za krumpir po profesoru dru 
Remy-u ova: 
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1. redovita obradba polja između vremena uklanja- 
nja predusjeva i zime (na pr. prašenje strništa) ; 
2. duboko oranje pred zimu i ostavljanje tla u surovoj 
brazdi kroz zimu, da bi se tlo otvorilo za djelovanje uzduha 
upijanje vode ; 
3. plitko zaoravanje gnoja ; 
4. poslije zime izbjegavanje sviju takvih radova, 
koji umanjuju rahlost tla, kao na pr. kod teškog i vlaž- 
nog tla izbjegavanje duboke obradbe u proljeće. Lagana 
tla, koja se brzo suše, mogu se i u proljeće duboko obrađi- 
Vati, a gnoj se u njima može i dublje zaorati. Nadalje treba 
pripremu tla tako udesiti, da se što bolje sačuva u tlu zim- 
ska vlaga, dakle izbjegavati valjanje. 
to se tiče plodoreda, krumpir ne pokazuje naročite 
zahtjeve, samo ako je tlo rahlo i ako je inače dobro prire- 
đeno. Kroz 20 i više godina može se krumpir s uspjehom 
gojiti na istome tlu, da se ne pojavi ,,umornost tla? prema 
krumpiru, samo ako se tlo razumno gnoji i ako se ne po- 
jave zaraze parasitskim gljivicama, koje se šire kroz tlo. 
samo zato, da bi se ograničilo širenje bolesti krumpira, 
potrebno je i probitačno mijenjati tlo za njegov uzgoj, a 
na dobro uređenom gospodarstvu to se radi i zbog rasporeda 
drugih gospodarskih biljaka u ophodnji. 
o Kako se obradbom krumpira tlo dobro razrahljuje, 
a korovi se iskorjenjuju, krumpir je vrlo dobar predusjev 
za uzgoj sviju vrsta gospodarskog bilja, a naročito za ži- 
tarice. 


o. 


II. GNOJENJE 


Prema računu različitih istraživalaca, oduzima prirod 
od 100 metričkih centi krumpira (zajedno sa stabljikama, 
išćem i korijenjem) iz tla ove količine glavnih biljnih hra- 
Njiva : 

mEdušika ........... od 39,5 do 58,5 kg; sredina: 49 kg 
BEE JG S e so ) 900:d0.92,5.EKg 11, 172 kg 
) fosforne kiseline .. ,, 10 do 24 ke 17 kg 
Ako želimo postići prirod krumpira od 300 metričkih 
enti na 1 ha, trebali bismo u obliku gnoja dati tlu triput 
eću količinu kalija, dušika i fosforne kiseline, nego što 
ovdje izračunana sredina, a ta se količina nalazi u 300 
Netričkih centi stajskoga gnoja srednje kakvoće. 

Ali cijela sadržina biljnih hranjiva u gnoju nije pristu- 
dačna za bilje odmah u prvoj godini, nego će se tek poste- 
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peno oslobađati truljenjem gnoja u tlu. Računa se obično, 
da gnoj u prvoj godini daje polovicu, u drugoj četvrtinu, 
a u trećoj i četvrtoj po osminu svoga djelovanja, dakle 
da se njegovo djelovanje proteže po prilici na 4 godine, 
U drugu ruku opet bilje prima hranu nesamo iz gnoja nego 
i iz zemlje. Znatan dio rudnih tvari sadržanih u prirodu 
može bilje izvući iz tla i onda, ako se tlo ne gnoji, pa prema 
tome nije prijeko potrebno gnojenjem dati tlu upravo ono- 
liku količinu rudnih tvari, kolika će biti sadržana u očekiva- 
nom prirodu. Ipak Dr Remy računa, da gnojenje sa 300 
metričkih centi stajskoga gnoja na 1 ha nije dosta za postig- 
nuće priroda od 300 mtc krumpira na hektaru, nego da treba 
toj količini stajskoga gnoja dodati još i gnojenje sa toliko 
umjetnih gnojiva, da na 1 ha dođe 20 do 30 kg dušika i oko 
60 kg kalija. (To bi značilo : oko 150 kg amonijeva sulfata 
i 150 kg kalijeve 40%-tne soli povrh 300 mte stajskoga gnoja 
na 1 ha). 

S tim Remyovim računom mnogi se istraživaoci ne slažu. 
Tako je na pr. u svojim pokusima 1926. godine Pokusna stanica 
u Rostocku u Njemačkoj našla, da se ne isplaćuje uz stajski gnoj 
pod krumpir gnojiti još i kalijem ni onda, ako je potrošeno samo 
200 mte stajskoga gnoja na 1 ha. W. Schneidewind kaže, da se 
ni na lakom ni na boljem i težem tlu ne isplati pod krumpir gno- 
jiti kalijem uz stajski gnoj, ako je na 1 ha dano 300 ili više od 
300 mte stajskoga gnoja.!) Na drugome mjestu opet isti istraži- 
valac kaže, da se pod krumpir ne isplaćuje jače gnojiti nego sa 
200 mtc dobroga stajskoga gnoja na 1 ha.l5) 

Takove tvrdnje teško je ocjenjivati i međusobno ispoređivati, 
jer se one odnose na različita godišta, različite krajeve, različite 
vrste tla, različite kakvoće stajskoga gnoja i različite prilike. 


Ako saberemo iskustva velikoga broja istraživalaca 
— odbacivši sve ono, u čemu se oni ne slažu — proizlaze 
za gnojenje krumpira ova načela: 

1. Poput okopavina uopće krumpir voli i najbolje 
plaća gnojenje stajskim gnojem. Ni na kakvom tlu ne može 
umjetni gnoj na rast i rodnost krumpira tako dobro djelo- 
vati kao stajski gnoj. Umjerenim gnojenjem pod krum- 
pir smatra se potrošak od 200 mte stajskoga gnoja na 1 ha 
(115 mtc na kat. jutro), a obilnim gnojenjem količina od 
300 mtc i više na 1 ha (172.5 mtc na jutro). 


15) W. Schneidewind, Die Kalidiingung, 1922, S. 42. 
16) W. Schneidewind, Die Ernihrung der landwirtschaitli- 
chen Kulturpflanzen, 1917, S. 427. 
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2. Na laganom tlu može se stajskim gnojem pod krum- 
pir gnojiti i u proljeće, ali gnoj tada mora biti zreo, a može 
se i dublje zaorati. Naprotiv se preporuča na teškom tlu 
gnojiti svježim stajskim gnojem već u jesen i gnoj odmah 
plitko zaorati. — Tu se čini malo nepriličnim zahtjev, da 
se tlo pred zimu duboko ore, a gnoj da se na njemu plitko 
zaore. No taj se zahtjev može po Remyu ispuniti na više 
načina, kao na.pr.: a) na strn razbacati svježi, još slamnati 
gnoj, odmah ga plitko zaorati, a pred zimu duboko preorati ; 
b) pognojiti kao pod a), zatim zasijati vučjak za zelenu 
gnojidbu, a pred zimu vučjak povaljati i nešto dublje za- 
orati ; €) duboko orati u jesen prije gnojenja, a zreli gnoj 
izvesti na polje u proljeće, pošto se zemlja dobro prosušila, 
1 odmah ga pri izvoženju razbacati te plitko zaorati. I tomu 
slično. — Teškomu tlu ne će škoditi oranje u proljeće, ako 
se je dobro prosušilo. 

3. Ako nemamo stajskoga gnoja, možemo ga vrlo 
dobro nadomjestiti zelenom gnojidbom. Ako krumpir do- 
lazi iza žitarice, može se lepirnjača za zelenu gnojidbu za- 
sijati kao podusjev (na pr. žuta ili crvena djetelina), pa se 
tada već žitarica mora dobro zagnojiti kalijem i fosfornom 
kiselinom. No može se lepirnjača za zelenu gnojidbu zasijati 
i kao međuusjev, pošto se žitarica makne s polja, pa se tada 
može strn dobro pognojiti fosfornom kiselinom i kalijem, 
ako nije već (s istom nakanom) žitarica obilno pognojena 
tima gnojivima. Zgodno dolazi iza žitarice na pr. vučjak 
(lupina), ali treba nastojati, da se zasije najdalje koncem 
srpnja. — Na teškom tlu treba zeleni gnoj (t. j. tu lepirnjaču) 
povaljati i zaorati već početkom zime, a na laganom tlu 
ou proljeće. Ako je bila zasijana lepirnjača krupna sjemena 
i ako je sjeme dozrelo, treba ga prije zaoravanja pobrati. 
— Zelena gnojidba, koja dobro uspije (ako nije patila od 
ljetne suše), vrijedi za krumpir jednako kao 200 mtc staj- 
Skoga gnoja na | ha. 

4. Stajski gnoj i zelena gnojidba imadu za krumpir 
trojako povoljno djelovanje, koje umjetna gnojiva ne- 
maju, i to: 

a) Oni svojim truljenjem u tlu razrahljuju zemlju. 
b) Svoje hranjive sastojke ne daju oni biljkama najedam- 
put, nego postepeno, kako se postepeno jača truljenje i kako 
Potrebe biljaka rastu. Isprva s proljeća, kad su potrebe 
Krumpira malene, jer se on u prvo vrijeme hrani uglavnom 
IZ pričuvne hrane zasađenog gomolja, truljenje je slabo 
u još dosta hladnoj zemlji, pa se iz gnoja oslobađa malo 
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hranjivih tvari za bilje. Kasnije, bliže ljetu, kako toplota 
u tlu sve više raste, i truljenje biva sve jače, a najbrže biva 
truljenje za najtoplijih ljetnih mjeseci, kad je i rast krum- 
pira najjači, a potrebe hrane iz tla najveće. U tom dakle 
razdoblju najjačega razvitka i najvećih potreba gnoj se naj- 
većom brzinom raspada i daje biljkama najviše svojih 
hranjivih sastojaka. Još kasnije, pod jesen, razvitak se pri- 
bližava kraju, potrebe hrane iz tla bivaju sve manje, a i 
truljenje biva slabije i dotjecaj rudnih tvari iz toga procesa 
sve slabiji, jer zalihe gnoja bivaju sve slabije, a tlo se ponovo 
ohlađuje. nk ' 

c) Truljenjem ostataka biljnih tvari u stajskom gnoju 
nastaju velike količine ugljične kiseline, koja je potrebna 
za proizvodnju škroba u lišću krumpira. 

5. Ako nemamo stajskoga gnoja, pa se moramo poslu- 
žiti umjetnim gnojem, treba njime pod krumpir štedljivo 
gnojiti, jer bi preobilno gnojenje umjetnim gnojivima moglo 
na krumpir nepovoljno djelovati, kao na pr. iz ovih razloga : 

a) Velike količine lako rastopljivih biljnih hranjiva, 
koje u obliku umjetnoga gnoja najedamput dođu do djelo- 
vanja, a naročito čilska salitra i kalijske soli, čine da krum- 
pir previše bujno raste, pa zbog toga kasno dozrijeva. 
Time se njegov rast neprirodno produžuje, a proizvodna 
snaga prejako iscrpljuje. U nepovoljnom podneblju to 
može biti uzrok, da se krumpir prije izrodi, a općenito 
prejaka bujnost uzrokuje slabiju kakvoću proizvoda (ma- 
nja sadržina škroba i manja otpornost protiv bolesti). 
Često je jako gnojenje kalijem umanjilo i prirod gomolja. 

b) Velike količine klora, koje se nalaze u nekim kalij- 
skim solima, mogu na kiselom tlu pojačati kiselost do škod- 
ljivog stepena, a u teškom tlu kalijske soli umanjuju rahlost, 
t. j. čine tlo zbijenijim. nek E m. 

c) Obilje lako  rastopljivih hranjiva upotrebljavaju 
biljke ,,rastrošno", t. j. ne proizvode onoliko priroda, koliko 
bi pravilno odgovaralo potrošku hranjiva. Pored toga mogu 
kiše lako odnositi neke rastopljive soli. | k 

6. S razloga, spomenutih pod točkom 5. vrijede 
za gnojenje krumpira umjetnim gnojivima ova pravila: 

a) Mjesto čilske salitre bolje je upotrebljavati ona 
dušična gnojiva, koja nešto sporije djeluju, kao na pr. amo- 
nijev sulfat, vapneni dušik i mokraćevinu (karbilamid). 

b) Da bi se oslabilo bujanje biljaka, treba gnojenje 
dušičnim gnojem razdijeliti barem u dva obroka : 1. u vrije- 
me sadnje i 2. u vrijeme prvoga okapanja. 
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€) Kalijska gnojiva, ako sadrže spojeve klora (kloride), 
jeka se sipaju već u jesen ili pred zimu, no svakako još prije 
Božića. 

d) Neka se ne zanemari gnojenje fosfornom kiselinom, 
jer izdašno gnojenje fosfatima umanjuje štetan utjecaj 
preobilja kalija i dušika. Fosforna kiselina pospješuje naime 
zriobu, pa time skraćuje trajanje rasta. 


7. Za gnojenje krumpira umjetnim gnojem potrebno 
je i'dovoljno na 1 ha i godinu dana : 200 do 300 kg amonijeva 
sulfata, 300 do 400 kg 16%-tnog superfosfata i 300 kg kali- 
jeve 40%-tne soli,!") koju treba dati već u jesen. Mjesto 
imonijeva sulfata može se uzeti 400 kg vapnenog dušika, 
li tada barem 10 dana prije sadnje krumpira. 


8. Nije svejedno, da li proizvodimo krumpir za pro- 
daju i potrošak u kuhinji (ili industriji), ili uzgajamo sje- 
menski krumpir. Kod proizvodnje za trgovinu ne smeta 
nas, ako se proizvodna snaga krumpira prejako iscrpljuje 
tjeranjem na rodnost t. j. prejakim gnojenjem.t) Ali ako 
hoćemo, da nam krumpir dade dobro sjeme, onda ga u nepo- 
Voljnom podneblju ne smijemo jako gnojiti, da nam se ne bi 
izrodio. U tom pogledu vrijede ova od dra Remya izrečena 
pravila : 

I. U zdravom podneblju obilno gnojenje ne škodi 
krumpiru. 

II. U nepovoljnom podneblju podnosi krumpir umje- 
reno gnojenje bez štete. 


III. Slabo gnojenje umanjuje vrijednost krumpira 
a sadnju samo u najnezdravijim položajima. 


7) Mjesto kalijske 40%-tne soli bolje je za gnojenje krumpira 
Zeti takova kalijska gnojiva u kojima nema klora, kao na pr. 
kalijski sulfat, samo ako nisu preskupa. S takovim se gnojivima 
pod krumpir smije gnojiti u proljeće. 

15) Obilno gnojenje s umjetnim gnojivima preporuča se na pr. 
KOd proizvodnje ranoga krumpira za trg, osobito ako se radi o 
AKO ranoj proizvodnji mladoga krumpira. Tada naime treba 
la biljke imadu obilje hrane u tlu, da bi brže rasle. Ali i u tom slu- 
“aju treba paziti da gnojenje ne bi bilo jednostrano, a naročito 
4 uz obilje dušika i dovoljnu količinu kalija bude prisutno i obi- 
Je fosforne kiseline, kako zrioba krumpira ne bi zakašnjavala, 
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II. IZBOR GOMOLJA ZA SADNJU 
(,,Sjemenski krumpir“ 1%) 


Već u polju, kad se iskapa krumpir, treba izvršiti prvo 
izabiranje gomolja za sadnju. Tada je i boja kožice najčišća 
i najizrazitija, tada se najbolje zamjećuju i razlike u obliku 
oka, pa je tada i najlakše raspoznati gomolje strane sorte, 
koja je ušla kao onečišćenje u uzgajanu sortu. Ako dakle 
onečišćenja nismo raspoznali u vrijeme rasta po obliku 
busa i boji cvijeta, možemo ih najlakše raspoznati i izbaciti 
iz uzgoja kod prebiranja krumpira odmah pri iskapanju. 
Ujedno odmah pri iskapanju treba odstraniti sve nagnjile 
i oštećene gomolje kao i sve nezrele gomolje, koji se također 
najlakše tada raspoznavaju, jer im je kožica nježna i lako 
se guli. 

Nepotpuno zreli gomolji nisu doduše za sadnju nespo- 
sobni. Štaviše, oni pokazuju bolju klijavost i veću životnu 
snagu od posve zrelih gomolja, samo ako su bili dobro sprem- 
ljeni i ako dobro prezime. Gajači čak i preporučuju da se 
u nepovoljnom podneblju sjemenski krumpir iskopa rano, 
prije nego je nastupila potpuna zrelost, jer da se tim nači- 
nom sorta može najbolje očuvati u zdravom i krepkom 
stanju, da se ne izrodi. Ali taj način vrijedi samo ondje, 
gdje se spremanju sjemenskog krumpira preko zime može 
doista obratiti sva potrebita pažnja i gdje spremište najbolje 
zadovoljava uslovima dobroga prezimljenja. Na seljačkom 
posjedu takva savršeno dobra skladišta ne možemo očeki- 
vati, pa je zato probitačnije, da nezrele gomolje ne spre- 
mamo za sadnju, jer je njih mnogo teže čuvati preko zime 
prema udarcu i pritisku, na njih jače djeluju promjene 
toplote, oni se lakše zaraze parasitskim gljivicama i lakše 
se kvare. Zato se preporuča, da se za sadnju oda- 
beru samo posve zreli 1 -posve zdravi 
gomolji prikladne krupnoće i što pravilnijega oblika, 


19) Često se gomolji srednje krupnoće koji su namijenjeni 
sadnji, u gospodarskoj praksi zovu ,,sjemenski krumpir? ili ,,sje- 
me krumpira". 

I u ovoj knjizi upotrebljen je taj izraz na nekoliko mjesta. 
Načinjeno je to samo radi kratkoće izražavanja, premda je na- 
prijed dovoljno jasno istaknuto, da gomolji krumpira 
nisu nikakvo ,sjeme“ (ni plod), već su oni 
odebljali dijelovi podzemne stabljike. 
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značajnoga za dotičnu sortu. Sve nepravilno razvite gomolje, 
kao poimence dvojke i gomolje s navrcima, treba izlučiti 
1 sjemenskih gomolja. Nepravilnosti oblika gomolja, a na- 
ročito dvojci i bradavičaste izrasline mladih gomolja na sta- 
rijem gomolju (navrci) redovito su znak ljetnih smetnja 
i prekida u rastu zbog suše, pa ima razloga bojazni, da je 
ponovljeni rast nakon pomlađenja busa bio na štetu životnoj 
snazi gomolja. I u takvim slučajevima naći ćemo u sva- 
kom busu pravilno razvitih gomolja, kojih se rast nije pre- 
kidao, ili koji poslije prekida rasta nisu ponovo rasli ni 
stvarali navrtke, pa takve gomolje treba birati za sadnju. 


Krupnoća gomolja za sadnju treba da je osrednja: 
ne valja saditi ni prekrupne gomolje, jer bi se na sadnju 
Blitrošilo previše krumpira, aprirod ipak ne bi bio znatno 
veći nego kod sadnje gomolja srednje veličine. Ne valja 
saditi ni presitne gomolje, jer bi prirod krumpira bio malen. 
Na sitnim gomoljima ima znatno manji broj dobro razvitih 
i krepkih oka, pa je i sigurnost nicanja kod njihove sadnje 
manja nego kod sadnje krupnih gomolja, a pored toga sitni 
.gomolji sadrže mnogo manje pričuvne hrane. Potonji raz- 
log ne će doći toliko do izražaja, ako je tlo plodno, a vrijeme 
povoljno. Ali ako na mršavom i suhom tlu prije potpunog 
razvoja krumpira nadođu odulja razdoblja suše, bit će bu- 
- sovi iz sitnih gomolja preslabo hranjeni i zaostat će znatno 

u proizvodnji iza busova dobivenih od gomolja srednje krup- 

noće. Sjemenski gomolj nije naime samo spremište škroba, 

kojim se mlada biljka hrani u prvo vrijeme svoga razvoja, 
nego je gomolj i spremište vode. Voda čini oko 70 do 75% 
(dakle oko tri četvrtine) cijele težine gomolja, pa zato krum- 
pir nije ovisan o kiši u vrijeme nicanja. Ali i u kasnijem 
razvoju busa gomolj pomaže biljci, da lakše preturi razdo- 
oblja suše. U vrijeme ljetnih kiša gomolj upija vodu, koju 
poslije otpušta busu. Srednje krupan sjemenski gomoli, 
ako je do ljeta ostao zdrav, može upiti 40 _ do 50 grama 
vode, a polovicu te vode lako otpušta biljci. 


U Njemačkoj je zakonom određeno, da se pod imenom 
»sjemenski krumpir" smiju prodavati samo gomolji, koji 
imadu promjer između 3:4 i 8 cm, ako im je oblik kuglast, 
odnosno između 4 i 9 cm, ako su dugoljasta oblika. Ako mje- 
rimo na vagu, treba za sadnju birati takvu krupnoću go- 
molja, da na 1 kg dolazi 10 do 20 gomolja, t. j. da se težina 
pojedinih gomolja kreće između 5 i 10 dkg. Na taj način 
potrošit će se za sadnju oko 30 mtc gomolja na 1 ha (ili 
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oko 17 mtc na jutro), a ne valja ići ispod 20 mte na 1 ha 
(ili ispod 11 do 12 mtc gomolja na jutro). 

Kod pokusa u Križovljan-Gradu 1933. godine dali su 
busovi uzgojeni iz sitnih gomolja kod sorte Voltman oko 150 
manje, a kod sorte Graciola oko 20% manje priroda nego 
busovi uzrasli iz krupnih gomolja, a za nepovoljnijih vre. 
menskih prilika, naročito za jače suše, mogu razlike biti 
1 znatno veće. | 

Sadnja izrazito krupnih gomolja preporučuje se samo 
u svrhu vrlo ranoga uzgoja tipičnih ranih odlika krumpira, 
jer se time hoće postići, da bi mlade biljke imale na pretek 
pričuvne hrane u starim gomoljima i da bi brže rasle, a ma- 
nje ovisile o kakvoći tla. 

Probiranje gomolja za sadnju u proljeće ima još veću 

važnost nego u jesen. Neposredno prije sadnje treba da nam 
bude glavna briga, da izaberemo zdrave gomolje klijavih 
oka i zdravih, krepkih klica. Sve nitaste i babičave gomolje 
treba izbaciti i potrošiti u kuhinji ili u hranidbi stoke, jer 
od njih ne ćemo dobiti gotovo nikakav prirod. K rep k e, 
debelerklice znakusu dobroga stanja | 
Velike životne sposobnosti krumpira, 
dok tanke klice odaju slabo stanje go- 
molja. Ako od gomolja slabih klica i dobijemo nekakav 
prirod gomolja, bit će i taj prirod slabe životne sposobno- 
sti i dat će još više gomolja slabih ili nitastih klica. Ako je 
spremište krumpira bilo dosta hladno, te krumpir do pre- 
biranja za sadnju nije pokazao klice, možemo nitaste i ba- 
bičaste gomolje poznati po tome, što su oni mnogo tvrđi 
od zdravih gomolja. — Jednako kao nitaste, babičaste i na- 
gnjile gomolje, treba iz sjemenskog krumpira pomnjivo 
izbaciti sve gomolje, na kojima se razabira kakva plava, 
modra ili smeđa mrlja na kožici, jer bi to mogao biti znak 
unutarnje gnjiloće. 
.  Otkidanje klica prije sadnje na štetu je krumpiru, kao 
i prejako klijanje u spremištu, jer se klijanjem troši razmjerno 
velika količina bjelančevine, kojom je krumpir i onako si- 
romašan, a osim toga iskliju u skladištu najprije glavni pu- 
povi krumpirovih oka, pa ako te prve klice otkinemo, iskli- 
jat će poslije sporedni pupovi, koji više ne će dati tako 
krepke klice. Zato spremište krumpira treba da je hladno 
(temperatura treba da mu je između 1 i 8 stupnjeva Cel- 
zija), kako krumpir ne bi do proljeća uopće klijao. 

Rezanje gomolja za sadnju ne preporuča se, jer se 
rezanjem povećava opasnost zaraze u tlu parasitskim glji- 
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vicama i jer se time umanjuje broj oka zasađenih za jedan 
bus, pa se umanjuje i sigurnost nicanja i krepkoga razvoja 
busa. Nisu naime sva oka ni na istome gomolju jednako 


_krepka i jednake životne sposobnosti. O tome pitanju prav- 


ljeni su pokusi u Križovljan-Gradu 1935. godine na ovaj 
način: Gomolji Ruževca ranog sa 12 do 15 oka stavljeni 
su najprije na naklijavanje u svijetlom klijalištu, a kad su 
im se razvile 1 cm duge klice, razrezani su u česti sa po 
jednim okom, sa 2, 3, 4 i sa po 5 do 6 oka na jednoj česti. 
Svaka čest zasađena je posebno, ali sve česti od istoga go- 
molja zasađene su zajedno, u razmacima 60x40 cm, u jed- 


onako tlo, da bi se njihov prirod mogao ispoređivati. Takvih 
česti zasađeno je nekoliko stotina (od 100 gomolja), a us- 


pjeh pokusa bio je vrlo šarolik. Vrlo često dogodilo se, da je 


čest sa jednim jedinim okom dala krepčiji i rodniji bus 


nego druga čest sa 3 do 6 oka iz istoga gomolja i na istome 
tlu. Ako dakle gomolj raspolovimo i sadimo njegove polo- 


Vice, može se dogoditi, da su na jednu polovicu došla krepka, 
a na drugu slaba oka, pa će druga polovica dati slab bus. 
Svakako je u tom slučaju dvaput manja sigurnost, da ćemo 
dobiti krepke busove, nego onda, ako sadimo cijele gomolje. 


Ali ako već moramo rezati gomolje 
za sadnju, jer nemamo prikladnog sjemena cijelih go- 
molja, tad se treba držati ovih pravila : 


a) Rezanje treba izvršiti nekoliko dana prije sadnje, 


a česti tako poredati na gumnu ili drugoj zračnoj prostoriji, 


da rez ostane slobodan i da se do dana sadnje posuši. Time 
će se umanjiti opasnost zaraze. 


b) Rez treba da ide smjerom od krune preko pupka 
gomolja tako, da svaka polovica dobije jednaki broj oka. 


€) Kod jako krupnih gomolja može se pupkovna strana 


odrezati i potrošiti za hranu ljudi ili stoke, a sama kruna 
 gomolja neka se raspolovi za sadnju. 


d) Ako se pri rezanju opaze na svježem rezu gomolja 
tamne, smeđe ili crne mrlje, krumpir je zaražen nekom bolešću, 


pa ga treba izbaciti i potrošiti za hranu stoke, a nož, kojim 
smo rezali, treba dobro obrisati ili u vrućoj vodi raskužiti, 
da zarazu rezanjem ne bismo dalje prenosili. 
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IV. SADNJA 


Mjesec za sadnju krumpira kod nas je travanj, i to 
ili prva ili druga polovica mjeseca — već prema vremenskim 
prilikama. Ako je vrijeme u travnju nepovoljno, ne će biti 
nikakve štete, odgodimo li sadnju krumpira na prvi tje- 
dan svibnja, a može se saditi još i do polovice svibnja. Na- 
protiv ne bi imalo nikakve svrhe kasne odlike krumpira 
saditi već u ožujku, jer ranom sadnjom sorte, koja inače 
nije izrazito rana, ne ćemo postići njezinu ranu zrelost. 
Jako rana sadnja već polovicom ožujka 
preporuča se samo: 1. za izrazito rane odlike krumpira, 
i to ne za uzgoj sjemenskih gomolja, već 
samo zaranu proizvodnju mladoga krum- 
pira za trg; 2. samo u zaštićenim položajima, gdje se 
ne bojimo smrzavice ni kasnih mrazova u travnju i svib- 
nju, i 3. tamo, gdje s uzgojem rane sorte treba požuriti, 
da bi bila zrela prije nastupa ljetne suše. Sva tri ova uvjeta 
mogu biti i međusobno u vezi. 


.. Naše rane odlike krumpira trebaju od sadnje do raz- 
vitka gomolja sposobnih za trg oko 10 tjedana, odnosno 
od nicanja do zrelosti za trg oko 2 mjeseca. Kad bismo 
dakle mladi krumpir htjeli donijeti na trg već u početku 
svibnja, morao bi on niknuti već u početku ožujka, a zasađen 
bi morao biti u drugoj polovici veljače. To je moguće samo 
u južnim, primorskim krajevima, gdje toplota tla krajem 
veljače doseže 9 ae Celzija. Osim toga potrebno je 
za uspjeh tako rane sadnje, da srednja toplota mjeseca 
ožujka bude barem 13, a srednja toplota mjeseca travnja 
barem 16 stupnjeva Celzija. K tome je potrebna i vlažnost 
tla. Bez prikladne toplote i potrebite vlažnosti tla uza sigur- 
nost od noćnih mrazova nema koristi od prerane sadnje 
ranoga krumpira. i 

Trajanje rasta ranoga krumpira može 
se skratiti za 10 do 14 dana, ako se sade na svijetlu 
naklijali gomolji. U svrhu naklijavanja treba za sadnju 
izabrane gomolje u svijetloj i toploj prostoriji poredati 
na 5 cm debeli sloj od smjese pilovine i pijeska, i to tako, 
da krune gomolja gledaju prema gore i da budu dobro osvije- 
tljene. Temperatura prostorije treba da bude između 12 
i 20 stupnjeva Celzija. Kad klice gomolja postignu duljinu 
oko 0,5 do 1 cm, treba gomolje oprezno zasaditi, tako da se 
ne polome ni klice ni korjenići, koji su ušli u podlogu, pa 
zato treba svaki gomolj zasaditi zajedno sa onom grudom 
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pijeska i pilovine, što se na njem drži. (Naklijavanje se može 
isto tako uspješno izvršiti i na tvrdoj podlozi, na pr. na das- 
kama, tako da korijenje ne probija podloge.) 
U blizini gradova, gdje se najbolje isplaćuje vrlo rana 
proizvodnja mladoga krumpira, sade se rane sorte 
krumpira još u zimi ili čak u jesen. Krum- 
pir podnosi i takvu sadnju, ali tada mora biti dublje zasađen 
nego obično, da se ne bi pri nastupu jače zime smrznuo. 
Krumpir u takvom slučaju miruje u tlu krož zimu jednako 
kao u trapu ili podrumu. On iziskuje naime za početak 
klijanja toplotu od barem 9 stupnjeva Celzija, pa ne će 
klijati, dok se zemlja ne ugrije na taj stepen temperature. 

Probitak je zimske ili jesenske sadnje, da se njome 
izbjegava štetno zimsko ili prerano proljetno klijanje u pre- 
toplom spremištu i poslije toga otkidanje klica, koje umanjuje 
životnu sposobnost krumpira. Ipak je uspjeh zimske i je- 
senske sadnje ranoga krumpira vrlo nesiguran, i to iz ovih 
razloga : 
, 1. U suhom tlu mogu za tople zime miševi nanijeti 
. krumpiru veliku štetu, a posljedica će toga biti velik broj 
 plješivih mjesta. 

2. U suviše vlažnom tlu prijeti krumpiru za tople 
Zime gnjiloća. 

3. Sadeći krumpir već u jesen ili u zimi ne možemo 
izlučiti za sadnju nesposobne gomolje preslabih ili nita- 
stih klica, jer ta pogreška prije proljeća nije zamjetljiva. 

. 4. Ako u početku ožujka nadođu topli dani, a pod ko- 
nac ožujka ili početkom travnja ponovo nastupi smrzavica 
ili mraz, krumpir će prerano niknuti, pa će njegove mladice 

biti smrzavicom osjetljivo oštećene. 

5. Ako je proljeće povoljno za ranu sadnju krumpira, 
X onda mogu u proljeće zasađeni gomolji vrlo lako dostići, 
opa i prestići u razvoju biljke, koje su u zimi zasađene i koje 
1 onako moraju čekati u zimskom mirovanju sve dotle, 
dok se zemlja ne ugrije na toplotu krumpirova klijanja. 
= Glavno je pitanje u tome prezimljenje gomolja, pa ako 
imamo dobro spremište, u kome krumpir ne će prije reda 
isklijati, onda proljetna sadnja obećava sigurniji uspjeh 
nego jesenska ili zimska. 
: Dubina sadnje nije za nicanje krumpira odlučna. Krum- 
pirove mladice probijaju i metar duboki sloj zemlje, ali će 
krumpir to kasnije niknuti, što je dublje zasađen. Zato 
ne valja preduboko saditi, da nicanje ne bi zakašnjavalo, 
ali ni preplitko, tako da bi kiše izaprale zemlju s gomo- 
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lja, jer bi to bilo na smetnju ukorjenjivanju mladih biljaka 
i otežavalo bi obradbu. Najpodesnije je zasaditi gomolje 
tako duboko, da na njih dođe na teškom tlu sloj zemlje od 
6 do 10 cm, a na laganom tlu od 10 do 15 cm debljine. 

. > Razmaci sadnje treba da su toliki, da bi krošnja busa 
imala dovoljno svjetlosti i uzduha, a korijenje dovoljno pro- 
stora za rasprostranjenje i nalaženje hrane u tlu. Što se 
više prostora dade pojedinom busu, to će on bolje iskori- 
stiti i svjetlost i zalihe rudne hrane u tlu, pa će bolje i roditi 
No to vrijedi samo do izvjesne granice, dok razmaci između 
susjednih busova ne postanu preveliki (t. j. veći od duljine 
krumpirova korijenja). Kako povećavanje razmaka sadnje 
djeluje na proizvodnju krumpira, vidi se iz ovoga primjera : 
. U pokusima u Križovljan-Gradu 1935. godine sađena 
Je sorta krumpira Graciola u 4 različita razmaka, svaki 
razmak po 20 parcela od 25 četvornih metara, a uspjeh 
je bio ovaj: 


Razmak sadnje : Poprečni prirod gomolja  Poprečni prirod 
jednoga busa : na 1 hektar : 


1. 70x33 cm 0,5157 kg 220,70 mte 
2. 70x40 cm 0,6115 kg 218,30 mtc 
3. 70x66 cm 0,9144 kg 195,70 mte 
4. 70x80 cm 1,0620 kg 189,— mtc 


Dakle: što veći razmaci sadnje, to veći poprečni pri- 
rod pojedinih busova, ali ukupni prirod krumpira na 1 ha 
kod širih razmaka sadnje biva nešto manji, jer se umanjuje 
broj busova na hektaru. No ne će u tome sve odlike krum- 
pira biti jednake. Povećavanje razmaka sadnje mnogo jače 
djeluje na bujne sorte nego na sorte malene bujnosti i slaba 
uzrasta. I plodnost tla i vremenske prilike imadu u ovome 
pitanju jak utjecaj, pa ni ista sorta krumpira ne odgovara 
jednako na povećavanje razmaka sadnje u različitim godi- 
nama ili na različitom zemljištu. Trebalo je dakle naći 
neke srednje razmake sadnje, koji su za najviše slučajeva 
razmjerno najpovoljniji. To su prema dosadanjem iskustvu 
takvi razmaci, kod kojih za bujnije sorte dolaze 4 busa 
na površinu od 1 četvornog metra, a za sorte slabije bujno- 
sti 5 busova na četvorni metar. Tome uvjetu zadovoljavaju : 
d) za bujnije sorte međurazmaci 60x40 cm, 70x35 cm, 
50x50 cm i t. sl., b) za sorte slabije bujnosti razmaci 
50x35 cm, 65x30 cm, 70x30 em i t. d. Veći razmak tu 
označuje daljinu između susjednih redova, a manji raz- 
mak razdaljenost susjednih busova u redu. Ako krumpir 
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Ekadamo strojevima, onda ćemo među redovima odabrati 
isti međurazmak kao i kod sadnje kukuruza, da bismo i 
krumpir mogli okapati istim okapačem. 

Za rane sorte slabe bujnosti preporučuje se sadnja na 
još manje razmake, osobito kod njihovog vrlo ranog uz- 


ogoja, kao na pr. 60x30 cm, pa čak i 50x30 cm. (Tako 
ona pr. za žute roščiće ili kiflice.). 


V. NJEGA, ZAŠTITA, ISKAPANJE PRIRODA 


Okapanje ima zadaću za vlažna vremena da uništava 
korov, a za suha vremena da ograničava isparivanje vlage 
i sušenje tla. Ako je vrijeme s proljeća jako vlažno, bit će 
potrebna 2 okapanja, naprotiv u normalnim je vremenskim 
prilikama i jedno okapanje dosta. Biljke, koje do prvoga 
okapanja nisu nikle ili su pokazale kržljave, nitaste mladice, 
možemo izbaciti i na njihova mjesta nadosaditi nove, zdrave 
gomolje, a izbačene nitaste i babičaste gomolje potrošiti 


za hranu stoke. 


Ogrtanje ima zadaću da omogući izgradnju gomolja 
pod zemljom. Ono mora biti tako izdašno, da gomolji budu 
odasvud pokriveni zemljom, jer bi inače goli gomolji na 
svijetlu pozelenjeli,2%) a lako bi se i zarazili fitoftorom. 
Ogrtanje može postati nepotrebno, ako se krumpir dosta 
duboko zasadi, pa u tome slučaju mjesto ogrtanja dolazi 
još jedno okapanje. Ali tada vađenje gomolja iz zemlje 
iziskuje veći potrošak radnje. 

Izbor busova za uzgoj sjemenskih gomolja treba izvr- 
šiti u vrijeme cvatnje. Izabrati treba samo posve zdrave 
i krepko razvite busove uzgajane sorte. Krepkost busa 
dokazuje u prvome redu debljina stabljika, a ne njihov 
broj u busu. Izabrane krepke i zdrave busove treba označkati 
šibama, da bismo ih u jesen mogli raspoznati i posebice 
iskopati, pa ćemo iz njihova priroda izabrati gomolje za 
sadnju u narednoj godinu. Takav izbor busova može mnogo 


pomoći, da se sorta održi u dobrome stanju, ali samo ondje, 
gdje se sorta nije već u prevelikom stepenu izrodila.?) 


Zaštita protiv bolesti sastoji se: 1. u prskanju biljaka 
sredstvima koja ubijaju nametnike (na pr. rastopinom 


modre galice s vapnom protiv fitoftore i alternarije, o čemu 


80) Vidi str. 22. 
21) Isporedi str. 17. 
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vidi str. 53., ili arsenskim preparatima protiv životinjskih 
štetnika, koji nagrizaju lišće i stabljike, odnosno (duhan. 
skom čorbom protiv životinjskih štetnika, koji sišu Sok, 
ali ne nagrizaju nadzemne dijelove biljaka), i 2. u odstra. 
njivanju busova oboljelih od zarazne ili nasljedne bolesti, 
(Isporedi str. 58. i 61.). Bolesni busovi najlakše se raspo- 
znaju u vrijeme čvatnje i neposredno iza cvatnje. Pod je- 
sen, kad se već i zdravi busovi počnu sušiti, ne ćemo više 
sa na moći raspoznavati zdrave biljke od bolesnih, 

im opazimo kakvu izrazitu neparasitsku bolest (na pr. 
kovrčanje lista, kržljavost i dr.), treba bolesni bus odmah 
iskopati i sve njegove dijelove pomnjivo odstraniti. Time 
se ne će umanjiti količina priroda, nego će ona biti još po- 
većana, jer će nastala praznina povećati prostor rasta za 
susjedne busove, a posljedica je toga, da će svaki susjednu 
bus takvog ispražnjenog mjesta roditi za 20 do 30%, više, 
Dokazuju to pokusi u Križovljan-Gradu 1933. godine. 
Tamo je naime bilo 1933. godine na 132 pokusne parcele 
(sa 22 sorte krumpira) opaženo 980 bolesnih biljaka, koje 
su bile označkane šibama, pa je njihov prirod u jesen po- 
sebice iskopan i'vagnut. Kod nekih pokusnih odlika krum- 
pira dale su bolesne biljke poprečno manje od 0:1 kg gomo- 
lja po busu, a sređina priroda bolesnih busova za sve sorte 
bila je 0/16 kg po busu, naprotiv sredina je priroda zdravih 
biljaka za sve sorte bila 0:52 kg po busu. Ako se dakle pri- 
rod zdravih biljaka radi povećanja prostora nakon odstra- 
njenja bolesne biljke iz njihovog susjedstva poveća samo 
za 20%, već to za 2 susjeda bolesne biljke iznosi 0.23 kg 
zdravih gomolja, t. |. za 50% više od poprečnog priroda 
izbačene bolesne biljke. Prema tome bi se u tome slučaju 
izbacivanje bolesnih biljaka isplatilo i onda, kad ne bismo 
računali na sprečavanje širenja bolesti. 

Iskapanje krumpira neka se izvrši onda, kad njegova 
cima sazrije i lišće se posuši, a kožica na gomoljima kad se 
više ne guli. Na malom posjedu vrši se iskapanje 
ručnom radnjom (na teškom tlu motikom, na laganom 
tlu — na pr. u Lici — vilama ili rogljama), a na velikom 
posjedu s pomoću naročitih strojeva ili za taj posao pri- 
udešenih plugova. Ručna je radnja skuplja, ali garantira 
čišći posao i manji gubitak gomolja zatrpavanjem u zemlju. 
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. SPREMANJE KRUMPIRA ZA PREZIMLJENJE 


Spremišta krumpira jedan su od odlučnih činilaca 
za čuvanje sorte u zdravom i krepkom stanju. Ona moraju 
biti čista, zdrava, suha i zračna, da se što većma izbjegne 


širenje uzročnika gnjiloće, a kraj toga treba da su to hladne 


prostorije, koje se kroz cijelu zimu ne ugriju iznad 8 stup- 


onjeva Celzija, ali se i ne ohlade ispod 1 stupanj Celzija, 


tako da je u njima spriječeno i klijanje i smrzavanje krum- 
pira. Krumpir se smrzava nešto ispod 0 stupanj Celzija, 
a kad se odmrzne, nastupa odmah vlažna gnjiloća, koja 
može biti vrlo pogubna. Za spremišta sjemenskih gomo- 


. lja najprikladnije su svijetle prostorije, jer svjetlost priječi 


razvijanje dugih, bijelih klica krumpira, kakve nastaju 


u mračnim podrumima i trapovima. Jako klijanje krum- 
 pira u tami vrlo slabi životnu snagu gomolja, pa ga treba 
spriječiti ili barem što većma oslabiti. Zatotreba krum- 


pir prije spremanja u podrum ili ftap 
dobro ohladiti, jer ako dođe u spremište ugrijan 
od jesenskog sunca, može proklijati već u jesen. 

Kad se dakle krumpir izvadi iz zemlje, treba ga naj- 
prije prosušiti, da se s njega skine suvišak zemlje, a zatim 
probrati (sve nasječene, oštećene ili nagrižene, suviše sitne 
i nezrele gomolje, kao i gomolje nepravilna oblika i navrtke 
treba odijeliti za hranu stoke), sve bolesne gomolje izbaciti, 
a zatim kroz noć ohladiti i tek slijedeći dan dovoljno ohla- 
đeni krumpir pospremiti u čisto spremište. Kod toga treba 
držati na umu, da je krumpir dio žive stabljike, koji i u svome 
zimskom skladištu živi i diše. Zato mu treba omogućiti 
pristup uzduha, pa ako je naslaga krumpira velika, treba 
se pobrinuti za njezino prozračivanje i načiniti kroz hrpu 
krumpira prikladne ventilacije iz dasaka. U podrumu 
krumpir neka ne leži na zemlji, nego mu se neka načini 
podloga od dasaka, koja je također oko 10 cm uzdignuta 
nad zemlju. — Treba paziti i na to, da se krumpir pri pre- 
nošenju, natovarivanju, istovarivanju i spremanju previše 
ne udara i ne gnječi. Udarci uzrokuju unutarnju povredu 
gomolja, koja može biti podražaj za klijanje prije reda, a 
ozljede daju priliku za kvarenje. Pritisak djeluje slično 
kao udarac, pa se zato krumpir ne smije u skladištu na- 
sipavati u previsoke hrpe, da ne bude pod prevelikim vla- 
stitim pritiskom. Visina hrpe krumpira neka ne prelazi 80 cm. 

U nedostatku podruma može krumpir dobro prezimiti 
u trapu, samo ako je trap dobro uređen. Trap treba da je 
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smješten u takvom tlu, gdje ne leži voda. Dubina mu ne treba 
biti veća od 50 cm, širina 120 do 150 cm, visina hrpe u sre- 
dini 80 do 100 cm, a duljina po volji odnosno prema mno- 
žini krumpira. Iznutra treba trap obložiti zdravom i suhom 
slamom, “koja ujedno podržava ventilaciju u.trapu. Na 
slamu se usipa krumpir do razine tla, a onda se nad jamom 
naslaže prizmatička hrpa krumpira slična oblika, kako se 
slažu hrpe šljunka na cesti. Hrpa se obloži sa sviju strana 
10 cm debelim slojem suhe i zdrave slame, a na slamu dolazi 
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Sl. 26, Valjano uređen trap za spremanje krumpira preko zime 


20 cm debeo sloj zemlje. Time se ima krumpir zaštititi 
od smrzavice, ali i od ugrijavanja sunčanom toplinom. 
(Slika br. 26.) 


Danas se u trgovini nude i naročita kemijska sred- 
stva za raskuživanje podruma i protiv gnjiloće krumpira. 
To su izvjesne prašine, kojima treba naprašiti podrumske 
prostorije, pa da krumpir u njima ostane zdrav. Koliko 
takva sredstva doista vrijede, to kod nas još nije prokušano. 
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= Pogovor 


Preuzeo sam zadaću, da ovom knjižicom iznesem pred naše 
seljačke gospodare nekoliko iskustava stečenih u pokusima s 
krumpirom, koje je potaknulo i na svoj ih trošak dalo izvršiti 
Poljoprivredno odjeljenje Kr. banske uprave u Zagrebu od 1932. 
do 1935. godine. U tim pokusima bio mi je mnogo na ruku kao 
saradnik gospodin E. pl. Varady, vlastelin križovljangradski, 
na čijem je imanju u Križovljan-Gradu i vršen veći dio tih po- 
kusa, pa mu za to i na ovom mjestu hvalim. 

Ali me kod ovoga posla vodila misao, da će biti korisnije 
i čitaocima milije, ako se ne ograničim samo na vlastita iskustva, 
nego da izradim zaokruženi, cjeloviti prikaz uzgoja krumpira 
iznesavši najvažnije tečevine nauke na tome polju rada. Naravno 
da mi za tako zasnovani, ma i posve kratki prikaz, ne bi mogli 
dati dovoljno građe 4-godišnji pokusi, već je trebalo da se pomo- 
gnem naučnom gospodarskom književnošću. Kod toga su mi 
poslužile naročito ove knjige : 

Dr. Th. Remy : Handbuch des Kartoffelbaues. 


Dr. Hugo Werner - Dr. C, v. Eckenbrecher: Der Kartoffel- 
bau. | 

C. Friiwirth: Die Ziichtung der landwirtschaftlichen Kul- 
turpflanzen, Bd. III. 

Prof. Dr. F. Chmelač a Dr. Jar. Šimon : Odrudovć pokusy 
s brambory v Československu v letech 1921—1928. 

Dr. G. Schneider, Dr. O. Schlumberger u. Dr. K. Snell: 
Versuchsergebnisse auf dem Gesamtgebiete des Kartoffelbaues, 
i. In den Jahren 1923—1926. — II. In den Jahren 1927—1928. 

Prof. Dr. E. Klapp : Wichtigste  deutsche  Kartoffelsorten. 
Der Abbau der Kartoffel als Folge von 
Leistungsiiberspannungen. 

Dr. V. Mandekić : Krumpir. 

Dr. K. Snell: Krebsfeste Kartoffelsorten. 

Prof. Dr. Otto Appel: Taschenatlas der Kartoffelkrank- 
Heiter“ uo 1 | 

Knjige, koje su mi osim toga poslužile, a ne pripadaju upravo 
u književnost o krumpiru, već u druga područja gospodarskih 
nauka, napomenuo sam u tekstu knjige na dotičnim mjestima. 

Dao Bog, da ovaj mali prinos našoj poljoprivrednoj knji- 
ževnosti bude čitaocima od koristi ! 
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DODATAK: u 
JELA OD KRUMPIRA 


PRIREDILA STANKA ANDRIĆ 





Krumpir je jedna od glavnih hrana čovječanstva. Kod 
mnogih naroda je krumpir glavna hrana sirotinje te se nađe 
svaki dan na stolu. Kod nekih je običaj, da se krumpir uz 
neka jela jede mjesto kruha, na pr. s mesom. Liječnici vele, 
da je i zdravije jesti krumpir s mesom, nego kruh s mesom, 
kao što mi običajemo. Meso je naime hrana, u kojoj su ke- 
mijski pretežna sastavina takozvane kiseline, u kruhu tako- 
đer prevladavaju kiseline, a u krumpiru naprotiv prevladavaju 
takozvane osnove. Ako hoćemo, da nam hrana ne škodi zdra- 
vlju, moramo jesti više jela, u kojima ima tih takozvanih 
osnova, nego jela, u kojima prevladavaju takozvane kiseline. 
Zato nije za zdravlje dobro jesti na pr. meso samo s kruhom, 
jer u ta obadva jela prevladavaju kiseline, nego treba jesti 
uz to još dosta zelenja ili salate. A vrlo je dobro jesti meso 
s krumpirima mjesto s kruhom ili bar samo s malo kruha. 
Isto tako je dobro jesti tjestenine, koje su načinjene s krum- 
pirom, jer tjestenine su same po sebi jelo, u kojem prevladavaju 
kiseline, a ako tjesteninama dodajemo i krumpira, onda u 
njima ima i takozvanih osnova, a to čini takva jela boljima 
za zdravlje. Inače hranjivost samoga krumpira nije velika : 
čovjek, koji bi se samo krumpirom htio hraniti (dakako ne- 
zamašćenim), morao bi ga pojesti 5 kg na dan. Jedna metrička 
centa krumpira sadrži samo toliko hranjivosti, koliko 15 kg 
pšenice ili 33 kg riže, pa je prema tome pšenica 7 puta hranji- 
vija a riža 3 puta_hranjivija od krumpira. Žuti je krumpir 
hranjiviji od bijeloga, pa se žuti više upotrebljava za varivo 
i tjestenine, a bijeli se jede uz meso. 


JUHE 


Juha od krumpira. Skuhaj u vreloj vodi na male kocke na- 
rezani krumpir, pa nalij to sve na zapržak, koji si načinila sa 
malo nasjeckanoga peršina, te na koncu prilii kiselog vrhnja. 


Juha od krumpira (na drugi način). Načini zapržak od 7 dkg 
masti i 7 dkg brašna, pa kad požuti, isprži u njemu malo sitno 
nasjeckanog luka. Međutim oguli 2/, kg krumpira, izreži ga na 
kockice, dobro operi i uspi u zapržak, nalij vode, poklopi i pusti 
da kuha. Kad je krumpir kuhan, dodaj malo sitno nasjeckanog 
peršina, 1 decilitar_ vrhnja i prekuhaj. Napokon posoli, metni 
u juhu malo bibera i crvene paprike po volji. 
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Juha od krumpira i vrhnja. Kuhaj oguljene krumpire u sla- 
odi s malo kima. Kad je krumpir skuhan, ocijedi vodu, 
u kojoj se kuhao. Zamuti posebno u četvrt litre kisela vrhnja 


1 žlicu brašna i ulij to u onu krumpirovu vodu. Dobro miješaj, 


dodaj malo kopra pa prokuhaj i primiješaj malo češnjaka, koji 


si natrla solju. Dobro je u tu juhu metnuti na svaku osobu po 
jedno jaje. 


Kašata juha od krumpira. Oguli nekoliko krumpira, nareži 


ih i skuhaj u toliko slane vode, da odozgo budu pokriti. Kad je 


krumpir kuhan, prognječi ga kroz sito (pasiraj). Na krumpirovu 


- kašu, koju si tako dobila, nalij pola litre mlijeka i pola litre juhe . 
od kosti. U to dodaj još pola glavice luka, narezanog na kotačiće 
i porumenjenog u žlici masti. Sve skupa kuhaj četvrt sata. Prije 
nego juhu nosiš na stol, povadi luk. 


Juha od krumpira poput riblje. Oguli nekoliko krumpira 
i kuhaj ih u vreloj slanoj vodi zajedno sa nasjeckanim lukom, 


o obiberom i lovorovim listom. Kad se krumpir skuhao, načini 
. zapržak od masti, luka i crvene paprike, uspi ga u krumpir i 
= zakiseli octom. Sve zajedno prognječi (pasiraj) kroz sito i pro- 
- kuhaj sa kiselim vrhnjem. 


Juha od krumpira i kiselice. Kuhaj u slanoj vodi nekoliko 


krumpira. Načini zapržak i umiješaj dosta sitno  nasjeckane 


(ili na stroju samljevene) kiselice pa zalij s onim kuhanim krum- 
pirom, prokuhaj i protjeraj kroz sito (pasiraj). Zatim metni vrhnja 
i za svaku osobu po jedno jaje. 

Juha od svinjskog mesa sa krumpirom i gljivama. Kuhaj 
u vodi mlado svinjsko meso, koje nije previše masno. Kuhaj 
ga zajedno sa zelenjem te posoli. Kad je meso kuhano, ocijedi 
juhu pa u njoj kuhaj olupljene i na kocke narezane krumpire 
te nekoliko narezanih gljiva. Ako su gljive osušene, treba ih dan 
prije uveče namočiti u vodi. Juhu nosi na stol posebno, a meso 
obloženo pirjanim korabicama i prženim krumpirom opet posebno. 

Okrugljice od krumpira za juhu. Miješaj 5 dkg maslaca sa 
3 žumanjka. Dodaj kosanog peršina i 20 dkg kuhanog pasira- 
noga krumpira, snijeg od dva bjelanjka i toliko mrvica, da se 
mogu praviti okrugljice. Ukuhavaj ih u vrelu slanu vodu, a kad 
su kuhane, povadi ih i metni u govedsku juhu. 


KUHANI KRUMPIR 


Varivo od krumpira. Krumpir oguli, operi i nareži. Načini 
zapržak iz masti i brašna, pa kad požuti, metni u njega sasjec- 


 kanog luka, preprži ga, (dodaj po volji crvene paprike), uspi 


krumpir, promiješaj i zalij sa toliko vode, da prekrije krumpir. 

Posoli i metni u krumpir i list lovora te kuhaj, dok ne postane 

krumpir mekan. Na koncu ga zakiseli vinskim octom. a 
Varivo od krumpira sa gljivama. Gljive lisičarke ili bukvice 


operi, tanko nareži i kuhaj u slanoj vodi. Posebno kuhaj krum- 


pir izrezan na male kocke. Načini zapržak, preprži u njemu sitno 
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masjeckanog luka i dodaj zelenog peršina i crvene paprike. Uspi 
krumpir zajedno sa vodom, a gljive ocijedi i sve zajedno promije- 
šaj te ostavi, da još neko vrijeme vrije. 

| Krumpir sa sokom od rajčica. Nareži očišćene i oguljene 
krumpire te ih kuhaj u slanoj vodi. Načini zapržak, preprži u 
njemu malo sitno nasjeckanog luka, dodaj crvene paprike, uspi 
skuhani krumpir sa nešto vode, prilij soka od rajčice i zasladi. 

Krumpir s rajčicama. Prži na masti sitno nasjeckanu glavicu 
luka, posoli, dodaj slatke paprike, zatim krumpira narezanih 
na kolutiće i nekoliko razrezanih rajčica, iz kojih si povadila 
2. Pirjaj to sve skupa, dok ne postane mekano, i zalijevaj 
juhom. 

Krumpir sa mažuranom. Oguli krumpir, nareži i kuhaj u 
slanoj vodi. Načini zapržak, preprži u njem malo sitno nasje- 
ckanog luka, dodaj crvene paprike pa uspi kuhani krumpir. Do- 
daj sitno nasjeckanog mažurana i vrhnja te prokuhaj. 

Krumpir s maslacem. Mlade krumpire oguli, operi i kuhaj 
u vreloj slanoj vodi. Kad su kuhani, ocijedi ih, metni na njih 
sitno nasjeckana peršina i komad maslaca. Poklopi i dobro pro- 
tresi, da se sav krumpir jednako namasti, a zatim istresi na zdjelu. 

Punjeni krumpiri s umakom od maslaca. Krumpire oguli, 
odreži im kape, izdubi ih i napuni smjesom od pečene samljevene 
teletine. Načini umak od maslaca sa juhom od telećih kosti, pre- 
lij preko krumpira, dodaj malo naribanog oraška i kuhaj u po- 
klopljenoj šerpi. 

Kelj sa krumpirom. Nekoliko krumpira oguli, nareži i metni 
u vođu, da provrije. Kelj nareži, operi i prokuhaj u vreloj slanoj 
vodi te ocijedi. Načini zapržak, dodaj dosta nasječkanog češnjaka, 
nalij na zapržak krumpir zajedno sa vodom i dodaj ocijeđeni kelj, 
posoli i kuhaj, dok ne postane mekano. Može se dodati bibera. 

Slatka repa sa krumpirom. Repu oguli i nareži na male kocke 
te metni kuhati u vrelu slanu vodu sa malo kima. Posebno kuhaj 
oguljene i na male kocke narezane krumpire. Kad je obadvoje 
kuhano, načini zapržak iz masti i brašna, uspi u njega ocijeđenu 
repu, a krumpir zajedno sa vodom, u kojoj se kuhao. Neka sve 
zajedno još nekoliko časaka kuha. 

. Kuhano zelenje s krumpirom i rižom. Skuhaj u slanoj vodi 
cvjetaču, mahuna i graška. Pirjaj posebno rižu. Skuhani i olup- 
ljeni krumpir nareži na kriške i preprži na masti. Zatim sve po- 
slaži u zdjelu ovako : u sredini metn: cvjetaču, a oko nje u obliku 
zvijezde složi mahune, grašak, rižu i krumpir. Sve pospi odozgo 
žemljinim mrvicama prženima na masti. 

.Svinjska pluća sa krumpirom. Kuhaj u vodi pol kg svinjskih 
pluća sa malo soli, octa, peršina, mrkve i luka. Kuhana pluća 
nareži na rezance. Načini zapržak iz žlice masti i žlice brašna, 
pa kad malo požuti dodaj sitno kosanog luka zatim češnjaka i 
peršina, na to uspi narezana pluća te neko vrijeme miješaj da se 
preprži. Posebno skuhaj u slanoj vodi pun tanjur na kocke nare- 
zanoga krumpira te ga zajedno sa vodom uspi na plućica, dodaj 
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komadić lovorovog lista i octa te neka sve zajedno kuha još ne- 
koliko minuta. 

Kaša od krumpira. Kuhaj u slanoj vodi krumpir narezan 
na komade, dok ne postane mekan, a onda ga ocijedi. Tako ocije- 
đeni krumpir protjeraj kroz sito, stisni, da bude gust, pa ga zalij 
vrelim mlijekom, dodaj komad maslaca i dobro ga promiješaj. 

im je gotov, nosi ga na stol. 

Kaša od krumpira sa kimom. Oguli krumpire i skuhaj ih na- 
pola u malo posoljenoj vodi. Tada odlij vodu i zalij krumpir 
goveđom ili drugom kakvom mesnom juhom tako, da juha krum- 
pir posve prekrije. Dodaj malo kima, sve još jedamput prokuhaj 
i začini zaprškom od masti i brašna. 

Kaša od krumpira sa šunkom i jajima. Načini kao obično 
krumpirovu kašu. Ujedno skuhaj natvrdo jaja, koja ohladi, na- 
reži i polij octom i uljem. Nasred zdjele uspi kašu od krumpira, 
kojoj na vrh stavi odrezak jajeta s malo šunke te ukrasi peršino- 
vim listom. Oko kaše poslaži narezana jaja i tanko narezanu 
šunku ukrašenu peršinovim lišćem. To je dobra večera. 


Kaša od krumpira s pariškim kobasicama. Kupi pariške ko- 
base narezane na deblje odreske, pa ih peci u masti. Još prije na- 
čini kašu od krumpira s malo mlijeka i masti (ili maslaca), a 
možeš primiješati i jedan žumanjak. Kad je kaša gotova i kad su 
odresci pariške kobase pečeni, metni u tavu jedan sloj krumpi- 
rove kaše, pa na to jedan sloj odrezaka kobase (a ako hoćeš, mo- 
žeš naslagati i narezanih tvrdo kuhanih jaja), zatim na sve to 
nastri ostatak krumpirove kaše, pospi žemljinim mrvicama, 
nakapaj odozgo mašću (ili rastopljenim maslacem) i peci u peče- 
njari, dok lijepo požuti. 

Paprikaš od krumpira. Metni u šerpu na mast tri do četiri 
glavice luka samljevenog na stroju, posoli ga i pirjaj sa malo 
vode dok sasvim ne omekša. Dok. se luk pirja, oguli krumpir, 
operi ga, izvadi iz vode i nareži po duljini. Na pirjani luk naspi 
posve malo brašna, preprži, dodaj crvene paprike i krumpir, pa 
sve promiješaj i zalij vodom. Kuhaj, dok krumpir ne omekša. 

Ciganski paprikaš. Prži 10 dkg slanine, dok ne požuti, pa do- 
daj malo crvene paprike i malu žličicu octa, zatim oko 1/, kg 
goveđeg mesa, narezanoga na kocke, te malo kima i mažurana. 
To sve pirjaj pola sata. Onda metni u to još 20 dkg narezane ja- 
njetine i isto toliko narezane svinjetine. Prilij toliko vode, da 
meso bude pokrito, pa kuhaj, dok meso ne postane mekano. 
Tada dodaj 2 žlice guste rajčice. Kad se sok prokuha, primetni 
1 kg oguljenog i na kocke narezanoga krumpira, pa sve kuhaj. 

Krumpir sa jetrenim kobasicama. Skuhaj krumpire u ljus- 
kama, pa ih onda oguli i nareži. U tavi požuti na masti sitno 
nasjeckani luk pa u to uspi narezani krumpir, preprži ga, posoli 
i dodaj k tomu krumpiru narezane jetrene kobasice. Razmuti 
u mlijeku 1 jaje pa to nalij na krumpir i kobasice, prokuhaj sve 
i onda nosi na stol. 
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Krumpir priređen kao bakalar. Oguli 2 i po kg kuhanoga 
krumpira, nareži ga na tanke ploške i slaži u zemljanu posudu. 
Svaki red pospi mrvicama od žemlje (ili od suhoga kruha) i sitno 
nasjeckanim sardelicama, posoli, popapri i polij sve sa !/, litre 
ulja, koje mora biti tako vruće, da mrvice odmah zažute. U ulje 
metni malo sitno nasjeckanoga češnjaka i peršina. 

Umak od krumpira sa sardelicama. Kuhaj dva velika krum- 
pira. Kuhane oguli i pasiraj. Na masti ili maslacu preprži sitno 
sasjeckanog luka, dodaj pasirani krumpir i 4 do 6 nasjeckanih 
sardelica. To promiješaj i zalij sa pol litre juhe i nekoliko žlica 
kiselog vrhnja te prokuhaj. 


PEČENI KRUMPIR 


Krumpir pečen u ljuski. Krumpire operi i metni u jako vruću 
pečenjaru da se ispeče. Jede se vruć s maslacem i posoljen. Negdje 
takav krumpir jedu i s kiselim mlijekom. Mjesto u pečenjari 
može se peći i u vrućem pepelu i žari, pa je takav najtečniji. 

Mladi pečeni krumpir. Mlade krumpire oguli, operi, posoli 
i pusti da posoljen neko vrijeme stoji. Zatim ga metni u šerpu 
na mast i peci ga u pokrivenoj šerpi na štednjaku, dok ne po- 
rumeni. 

Pečeni krumpir bez masti. Krumpire oguli, operi, posoli 
i metni u tepsiju te peci u pečenjari. Jedu se sa maslacem. 

Prženi krumpir. Jedan kg krumpira operi i metni u vodu, 
da se kuha. Krumpir je tečniji, ako se kuha samo u pari, no za 
to se mora imati takav stalak od žice, koji se metne u lonac, da 
krumpir stoji na stalku iznad vode. Kuha se pokriven. Kad je 
krumpir mekan, ocijedi se, oguli i razreže. U šerpu metni masti i 
stavi je na vatru. Kad je mast vruća, preprži na njoj nasjeckanog 
luka, dodaj krumpir, posoli, dobro promiješaj i još neko vrije- 
me prži u pokrivenoj šerpi na štednjaku. Mjesto nasjeckanog 
luka možeš metnuti i jedan odrezak luka, koji kasnije izvadi. 

Pržene ploške krumpira. Krumpir oguli, nareži na okrugle 
ploške i prži ih u vreloj masti, dok ne porumene. Onda ih povadi 
na zdjelu i posoli. 

Prženi krumpirovi rezanci. Krumpir operi, oguli ga i tanko 
ga nareži ili naribaj na ribež na dugačke rezance. Te rezance 
prži u vreloj masti, da lijepo požute, pa ih izvadi na tanjur i po- 
soli. Ako je tih krumpirovih rezanaca mnogo, ne prže se najedam- 
put, nego ih treba razdijeliti i pržiti na nekoliko puta. 

Pečeni krumpir s vrhnjem. Mlade, što sitnije krumpire očisti, 
operi, posoli i metni u vrelu mast s malo sitno nasjeckanog per- 
šinova lišća te ih pokrij i peci na štednjaku. Dok se peku, koji 
put ih lagano promiješaj. Kad malo požute, prelij ih sa dosta 
kiseloga vrhnja i provrij. 

Francuski krumpir. Namaži zdjelu za pečenje maslacem i 
pospi mrvicama. Metni unutra jedan red kuhanoga narezanoga 
krumpira, jedan red tvrdo kuhanih narezanih jaja, i ako hoćeš 
šunke, te opet red krumpira. Odozgo prelij obilno vrhnjem, pospi 
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mrvicama od žemlje, metni nekoliko komadića maslaca i pre- 
peci u pečenjari. 

Krumpir s gljivama. Skuhaj krumpire, oguli ih i nareži na 
kotačiće. Zatim očisti gljive, nareži ih na listiće, koje prepeci 
na masti i porumenjenu luku, zalij s malo vode i pirjaj, dok ne 


omekšaju. Tada naslaži u namašćenu šerpu red onih kotačića 


od krumpira pa red gljiva — i tako do gore, a na vrhu neka 
bude krumpir. To sve zalij mlijekom, u kojem si razmutila jaje 
i soli. Napokon odozgo još sve pospi mašću pa peci u vreloj peče- 


- njari otprilike tri četvrta sata. 


Krumpir sa rižom. Metni u tepsiju jedan red riže, zatim 
red oguljenih narezanih krumpira, te posoli. Odozgo  prekrij 


tankim narescima osušene slanine. Podlij nešto vode i metni 


u pečenjaru da se peče. 

Krumpir sa kiselim kupusom. Tepsiju obloži tanko nareza- 
nom slaninom, metni red oguljenih narezanih krumpira, posoli 
ga pa zatim metni na nj kiseloga kupusa, na kupus opet krum- 


= pira, koji opet posoli, a odozgo sve prekrij narezanom slaninom. 


Peci jedan sat u pečenjari. 

Krumpir sa lišćem od kupusa i slaninom. Raskini lišće s gla- 
vice kupusa i razreži pa naslaži sloj u namašćenu šerpu. Na to 
naslaži red mesnate narezane slanine, zatim opet sloj na kotačiće 
narezanoga krumpira, pa opet sloj kupusa posutoga kimom, 
fino nasjeckanim lukom i biberom. Na to složi opet red slanine, 
pa red krumpira te opet sloj kupusa. Odozgo neka bude slanina. 
Sve zalij juhom i pirjaj. 

Punjeni krumpiri sa sokom od rajčica. Izaberi lijepe, jednako 
velike krumpire i oguli ih. Na jednom im kraju odreži kapicu 
pa sredinu izdubi, da bude šuplja, te šupljinu napuni ovom smje- 
som : Samelji pečenog mesa, sušene slanine i malo kuhane šunke 
ili. kuhanog suhog mesa. K tomu dodaj 2 cijela jaja, sitno na- 
sjeckanog peršinova lišća, malo bibera i posve malo žemljinih 
mrvica. Sve zajedno dobro promiješaj, metni u krumpire, pokrij 
kapicom, koju pričvrsti komadićem čačkalice, da ne otpadne, 
pa poslaži u šerpu i peci, dok lijepo ne požute. Jede se sa sokom 
od rajčica. 

Krumpiri punjeni mozgom i pršutom. Dvadesetak velikih, 
napola skuhanih krumpira oguli, odreži im vrhove, izdubi ih i 
napuni ovom smjesom : Mozak očisti i nasjeckaj sa 1/g kg pršuta 
i glavicom luka, zatim primiješaj 2 cijela jaja, šalicu mlijeka, 
limunove kore, malo naribanoga krumpira te posoli. Sve smije- 
šaj dobro te tom smjesom napuni krumpire, koje onda zatvori 
opet odrezanim vrhovima, pospi maslacem, podlij juhom i pirjaj. 

Pečeni krumpir s hrenovkama i salatom. Kuhaj krumpir u 
ljuskama, a kad je skuhan, pusti ga, da ohladi. Zatim ga oguli 
i nareži na tanke ploške, koje posoli i peci u masti, da lijepo po- 
žute. K tome dodaj hrenovke, koje si također narezala na nareske,, 

 prelij sve rastučenim jajetom i peci još kratko vrijeme. Čim je 
gotovo, nosi na stol. Jede se sa zelenom salatom. 
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Krumpir sa sušenim mesom. Miješaj malo maslaca sa 2 
žumanjka, posoli te dodaj sitno narezanog sušenog mesa i na 
nareske narezanih kuhanih krumpira. Prelij sve vrhnjem i dodaj 
čvrsti snijeg od 3 bjelanjka. Tu smjesu uspi u namašćenu po- 
sudu, stavi odozgo komadiće maslaca i peci u pečenjari, dok 
ne porumeni. 

Kotleti od krumpira i sušenog mesa. Skuhaj pola kg krum- 
pira, naribaj ih i pomiješaj sa 10 dkg sitno nasjeckanog ili samlje- 
venog suhog mesa, tri cijela jaja, žlicom masti (ili maslaca), 2 
do 3 žlice brašna, malo bibera, soli i fino nasjeckanog luka. Od te 
smjese načini male plosnate kotlete, namoči ih u brašno, jaje 
i žemljine mrvice te ih peci s obje strane u masti, da lijepo požute. 

Jaja s krumpirima. Veće krumpire skuhaj s ljuskom. Zatim 
ih raspolovi i izdubi u njima jamicu. U svaku tu jamicu opre- 
zno razbij i uspi 1 jaje, koje malko posoli (ako hoćeš, možeš i malo 
pobiberiti ili popapriti). Na takvo jaje u krumpiru naspi i malo 
nasjeckane šunke ili samljevenih ostataka pečena mesa. Te po- 
lovice krumpira tako napunjene poslaži u tepsiju i naglo pre- 
peci u pečenjari. 


SALATE 


Salata od krumpira. Krumpir operi i kuhaj u vodi. Kuhani 
krumpir ocijedi, dok je još vruć, oguli ga i polij uljem te posoli. 
Dodaj narezanog i nasoljenog luka, vinskog octa te promiješaj 
a odozgo pospi biberom. 

Salata od krumpira, graha, rajčice i luka sa pariškim koba- 
sicama. Na sredinu zdjele metni skuhano grahovo zinje pomije- 
šano s uljem, vinskim octom i posoljeno. Na taj grah stavi odo- 
zgo posve tanko narezanoga i nasoljenoga luka. Oko graha složi 
naokolo kao vijenac jedan red na ploške narezanoga krumpira, 
koji je već neko vrijeme bio u octu i ulju, zatim red rajčica na- 
rezanih na kolute i napokon red narezane pariške kobasice. 

Salata od krumpira s jajima. Kuhaj oguljeni i na kocke na- 
rezani krumpir. Kad je kuhan, ocijedi ga, zdrobi u kašu, pomije- 
šaj sa uljem, octom i soli te ga metni na zdjelu u obliku piramide. 
Tvrdo kuhana jaja oguli, raspolovi, vruća prelij uljem, posoli, 
zakiseli, pospi sitno narezanim vlašcem i složi okolo krumpira. 

Salata od krumpira sa sardelicama. Kuhaj krumpir, oguli 
ga, tanko nareži, posoli i na vrući metni ulja. Nasjeckaj tri do 
četiri sardelice i pomiješaj ih sa uljem. Dodaj vinskog octa, malo 
šećera i naribanog luka te sve zajedno pomiješaj. 


TJESTENINE 


Kruh sa krumpirom. Četiri srednje velika krumpira oguli 
i skuhaj. Kad je krumpir mekan odlij vodu, krumpir zgnječi 
u glatku kašu, prilij odlivenu vodu i još pol šalice tople vode. 
U tri žlice mlake vode razmoči 2 dkg germe prilij u krumpir 
te pomiješaj sa pol litre brašna. Postavi na toplo mjesto da se 
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diže. Metni u zdjelu 4 litre pšeničnog i jednu litru raženog bra- 
šna, šaku soli i kima. Prilij tri četvrt litre tople vode, dodaj kvas, 
promiješaj sa kuhačom, a zatim još rukama umijesi. Gotovo tije- 
sto pokrij ubrusom i metni na toplo mjesto, da se diže. Nakon 
jedan sat razmijesi ga u dva hljeba i metni ako ćeš peći u peče- 
njari u tepsiju, ili u košarice, ako ćeš peći u krušnoj peći. Kruh 
ponovo pusti da se diže. Prije nego ga metneš peći, namoči ga 


odozgo vodom ili mlijekom, a možeš ga dva do tri puta zarezati: 


nožem. Peče se jedan sat. 

Kruh od krumpira za kavu. U zdjelu metni jednu litru bra- 
šna, dva dkg šećera, malo soli, 10 dkg pečenog pasiranog krum- 
pira, 2 žumanjka, osminu litre mlijeka i dva dkg germe razmo- 
čene u osmini litre mlakog mlijeka. Iz toga umijesi tijesto, do- 
daj još 6 dkg rastopljenog maslaca i mijesi dok bude gotovo. 
Pokrij ubrusom i metni na toplo mjesto, da stoji bar jedan sat. 
Tijesto na daski premijesi, metni u namašćenu tepsiju, ostavi 


ga da se još jednom digne, zatim ga odozgo namaži sa jajetom 


i polagano peci. 
Krumpirača (češki : škubanky). Kuhaj u vreloj vodi pol kg 


 oguljenog, na kocke narezanoga krumpira. Kad je napola kuhan, 


posoli ga i dodaj tri žlice bijelog brašna. To kuhaj u pokrivenoj: 


- šerpi 15 minuta. Ako vidiš, da ima previše vode, odlij je te mije- 


šaj krumpir, dok ne postane posve gladak i bez grudica. Žgance 
vadi žlicom i meći u vrelu mast. Malo ih preprži, povadi na zdjelu 
i prelij istom mašću, u kojoj su se pržili. 

Žganci od krumpira. Oguli 1 kg krumpira, operi, razreži 
i kuhaj u slanoj vodi. Kad krumpir postane napola mekan, na- 
čini u sredini mjesta te uspi 2 decilitra krupice, koju pokrij krum- 
pirom, i ostavi, da pomalo vrije pola sata. Zatim prilij vrele ma- 
sti te sve dobro promiješaj, rastrgaj u zdjeli kao žgance i stavi 
odozgo komadiće ispržene slanine. 

Ploške od krumpira u tijestu za palačinke. Oguli sirove krum- 
pire, operi ih i nareži na ploške. Posebno zamuti rijetko tijesto. 
kao za palačinke od brašna, cijelog jajeta, malo soli i mlijeka. 
Svaku plošku krumpira umoči u to tijesto i peci u vreloj masti 
s obje strane. Kad je koja ploška lijepo spečena, izvadi je i stavi 
na sito, da se ocijedi mast, pa svaku malo posoli. Ti se kolačići: 
jedu sa kuhanim zelenjem. 

Rezanci s krumpirima. Umijesi obično tijesto za rezance, 
razvaljaj ga, nareži rezance pa ih kuhaj u slanoj vodi. Dotle pirjaj 
na masti luka, dok ne porumeni, dodaj crvene sitne paprike pa- 
na to metni ploške od nekoliko kuhanih krumpira. Krumpir 
usitni i prži, dok ne porumeni, stresi u to kuhane i ocijeđene re-- 
zance te sve skupa još kratko vrijeme prepeci. x 

Krpice s krumpirom. Umijesi tijesto kao za rezance i nareži: 
male krpice, koje prokuhaj u vreloj slanoj vodi i procijedi. Po- 
sebno kuhaj u slanoj vodi krumpir narezan na kocke, ali pazi, 
da se ne raskuha. Na zdjelu meći naizmjence red krpica i red: 
dobro ocijeđena krumpira. Naspi malo kiselog vrhnja. Nareži: 
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dosta luka, preprži ga na masti, da požuti, te ga zajedno s mašću 
prelij preko rezanaca i krumpira. 

Okrugljice iz krumpirova tijesta bez jaja. Kuhaj u vodi šest 
ovećih krumpira, oguli ih i zdrobi u zdjeli te sa četvrt litre brašna 
zgnječi i umijesi tijesto. Iz tijesta načini deset okrugljica, zakuhaj 
ih u vrelu slanu vodu i pokrivene kuhaj deset minuta. Kuhane 
povadi na tanjur i začini sa vrelom masti, u kojoj si prepržila 
žlicu mrvica. 

Valjušci od krumpira. Kuhaj 1 kg žutoga krumpira pa ga 
oguli, protjeraj kroz sito, stisni ga čvrsto skupa na daski i pro- 
tari sa 30 dkg brašna. Dodaj 1 cijelo jaje, 2 žumanjka te zamijesi 
s malo vrhnja. Odrezuj komade, koje izvaljaj u duljinu na prst 
debelo, pa razreži na valjuške kao prst dugačke. Kuhaj ih u vre- 
loj slanoj vodi, a zatim ih ocijedi. Začini ih mrvicama preprže- 
nima na masti ili maslacu. 

Kuhani hljepčić od krumpira. Umijesi tijesto kao za valjuške 
od krumpira pa ga čitavo metni u ubrus i tako (obješeno za var- 
jaču) kuhaj u slanoj vodi. Kad je taj hljepčić kuhan, razreži 
ga špagom na odreske i pospi žemljinim mrvicama prženima 
u masti. Jede se s umakom od razrijeđenoga šljivina pekmeza. 

Okrugljice od krumpira s kupusom. Umijesi tijesto kao za 
valjuške od krumpira pa načini okrugljice, koje skuhaj u slanoj 
vodi i ocijedi. Na masti preprži žemljine mrvice i u to uspi okru- 
gljice. Posebno pirjaj kupus na masti i sitno nasjeckanom luku, 
zalij octom i dodaj malo kima. Nosi na stol u posebnoj zdjeli 
okrugljice, a u posebnoj kupus. Jede se zajedno. 


Okrugljice sa šljivama. Načini tijesto iz kuhanoga krum- 
pira kao za valjuške, razvaljaj ga i nareži na kocke. Na svaku 
kocku metni jednu šljivu te svaku umotaj u tijesto. Okrugljice 
kuhaj u vreloj slanoj vodi, kuhane ih ocijedi i pospi mrvicama 
preprženima na masti. Mjesto šljiva može se zimi uzeti i pekmez 
od šljiva. 

Prepečene okrugljice od krumpira. Kuhaj 1 kg krumpira, 
pa ih oguli i pasiraj (prognječi kroz sito). Posebno miješaj 6 dkg 
masti sa 2 žumanjka, 5 dkg sitno nasjeckane kobasice te malo 
sitno nasjeckanog zelenog peršina i luka. Pomiješaj sve zajedno 
i dodaj toliko brašna, da tijesto bude mekano. Zatim napravi 
prilično velike okrugljice i kuhaj ih lagano u vreloj slanoj vodi. 
Kad su kuhane, izvadi ih, ocijedi, ohladi, nareži na kriške, složi 
u tepsiju, u kojoj si ugrijala nešto masti, i kad si tako kriške 
krumpirovih okrugljica poslagala u tepsiju, peci ih u pečenjari, 
dok svaka ne uhvati koricu. 

Kuhana savijača od krumpirova tijesta. Pasiraj pol kg kuha- 
noga krumpira, umijesi sa četvrt kg brašna, dvije žlice kiseloga 
vrhnja, jedno jaje i malo soli. Tijesto razvaljaj na po prsta debelo, 
cijelo pospi mrvicama preprženima na masti. Savij i metni u ubrus, 
te kuhaj u vreloj slanoj vodi jedan sat. Kuhanu savijaču izvadi 
i razreži na zdjelu te prelij vrelom masti. 
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Jastučići iz krumpirova tijesta sa šunkom. Načini krumpi- 
rovo tijesto kao za valjuške, razvaljaj ga dosta tanko i razreži na 
četvorine. Nasjeckaj sitno šunku zajedno sa kiselim krastavcima, 
metni od te smjese na svaku četvorinu te preklopi u obliku troku- 
ta. Krajeve prstima stisni, da se zalijepe, te peci u vreloj masti. 

Jastučići od krumpirova tijesta s pekmezom. Skuhaj krum- 
pir pa ga oguli, naribaj i pusti, da ohladi. Onda pomiješaj u nj 
brašna za četvrtinu težine, koliko si uzela krumpira, isto tako u 
razmjeru jaja i soli. Načini tijesto, koje razvaljaj na pola prsta 
debelo. Izreži iz tijesta četvorine, pa svakoj u sredinu metni 
malo šljivina pekmeza, pa uglove lijepo stisni skupa, da pekmez 
kod kuhanja ne ispadne. Zatim jastučiće kuhaj u slanoj vodi. 
Kad su kuhani, metni ih na zdjelu i pospi žemljinim mrvicama 
prženima u masti (ili mašću pa onda šećerom i cimetom). 

Omleti iz krumpirova tijesta. Načini glatko tijesto iz 25 
dkg kuhanog pasiranog krumpira, 2 jaja, tri žlice brašna, malo 
soli i mlijeka te malo praška za pečenje. Peci u tavi na vreloj 
masti što tanje omlete. Skoši 15 dkg šunke ili kobase, pomiješaj 
sa vrhnjem da bude gusta smjesa. Omlete slaži u namaštenu 
šerpu, tako da dvije i dvije napuniš smjesom od šunke. Prema 
ukusu može se metnuti i skosanog na masti isprženog luka. Omlete 
prelij odozgo sa vrhnjem i provrij u pečenjari. 

Omlet od krumpira (na drugi način). Uzmi žlicu kuhanih 
zdrobljenih krumpira, žlicu mrvica od žemlje, žlicu mlijeka, 
malo nasjeckanog peršinova lišća te sve smiješaj, posoli i pobi- 
beri. Stuci 2 jaja i smiješaj s tom smjesom pa načini omlet, koji 
peci na namašćenoj tavi za palačinke, ali ga na koncu stavi još 
i u pečenjaru, da se i u njoj još nekoliko minuta prepeče. 

Omlet od krumpira (na treći način). Dva do tri krumpira 
nareži na posve sitne kocke i pirjaj u poklopljenoj šerpi sa malo 
maslaca, nasjeckanog zelenog peršina i soli. Za svaki omlet po- 
sebno zamuti 2 jaja, žlicu mlijeka, malo soli i punu žlicu tog 
priređenoga krumpira. Od toga peci omlete, koje slaži odmah u 
zdjelu jedan na drugi. Odozgo pospi naribanim suhim sirom 
(parmezanom) i obloži krastavcima. 

Pokladnice od krumpira. Rastopi 2 žlice maslaca, miješaj 
sa 2 žlice šećera i 2 žlice ruma. Uspi 1/,_ kg skuhanih i kroz sito ' 
prognječenih krumpira, posoli, dodaj limunove kore, 1 jaje i 
4 žumanjka, 2 i pol dkg u malo mlijeka rastopljene germe. Kad 
je dobro promiješano, naspi pola kg brašna i četvrt litre mlakoga 
mlijeka. Tijesto dobro izlupaj, dok ne otpada od kuhače. Zatim 
neka na toplu mjestu kisne. Tek tada razvaljaj tijesto, izreži 
pokladnice (napuni ih, ako hoćeš, pekmezom) i peci u vreloj 
masti. Od otpadaka tijesta napravi perece, pusti ih da narastu, 
pa onda i njih peci. 

Uštipci od krumpira. Skuhaj četvrt kg krumpira, oguli ga 
i pasiraj. Dodaj dva žumanjka, jedno cijelo jaje, tri žlice bra- 
šna i tri do četiri žlice mlijeka. Iz toga istuci glatko tijesto i peci 
u vrućoj masti žličnjake. Kad požute, povadi ih na sito ili na 
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čisti papir, da se ocijede, te dok su još vrući, pospi ih šećerom. 
Jedu se sa voćnim sokom. 

Uštipci od krumpira (na drugi način). Načini tijesto iz tri 
žlice brašna, jednog jajeta, mlijeka i soli, da bude gusto kao za 
drobljenac. U to tijesto naribaj posve sitno (na ribež sa malim 
rupicama) dva do tri krumpira. Žlicu umoči u vrelu mast, da 
se tijesto za nju ne prima, te vadi od te smjese poput jaja velike 
uštipke i peci u vreloj masti. Mogu se jesti i slani, a i pošećereni. 

Uštipci od krumpira (na treći način). Miješaj 7 dkg maslaca 
s 1 cijelim jajetom i 3 žumanjka. Dodaj 10 dkg kroz sito pro- 
tjeranoga krumpira, žličicu šećera, malo soli i malo germe (pje- 
nice), razmočene u malo mlakog mlijeka s komadićem šećera, 
te četvrt kg brašna. Ako je previše mekano, dodaj još malo bra- 
šna. Neko vrijeme neka se diže. Zatim razvaljaj to tijesto debelo 
kao za pokladnice. Izbadačem označi na tijestu kružnice, svakoj 
metni u sredinu žličicu nasjeckane šunke, prekrij tijestom, izbodi, 
iskreni na stolnjak posut brašnom, pokrij i pusti da se diže. Meći 
u vrelu mast, gornju stranu okreni najprije dolje i pokrij poklop- 
cem, a kad okreneš na drugu stranu, ne treba više pokriti. Kad 
su uštipci pečeni, složi ih na zdjelu na ubrus i pospi naribanim 
tvrdim sirom (parmezanom). 

Kolači od krumpira s čvarcima. Skuhaj 1 kg krumpira, pa 
ih zatim oguli, zgnječi i usitni. Dodaj malo soli, 4 dkg nasjeckanih 
hladnih čvaraka, tri žumanjka i umijesi tijesto sa toliko brašna, 
da se ne lijepi. To tijesto zatim razvaljaj dosta debelo, izbodi 
izbadačem kolače kao pokladnice i peci ih u vreloj masti. 

Roščići od krumpira. Skuhaj 1 kg krumpira, zatim ih oguli, 
pasiraj (prognječi) kroz sito, prilij 1 žlicu vrhnja (kajmaka), do- 
daj malo maslaca (ili masti), 2 žumanjka i malo brašna, pa sve 
zajedno umijesi. Od toga tijesta napravi male roščiće, umoči 
svaki u jaje i u žemljine mrvice te ih peci u vreloj masti. 

Kolači od krumpirova tijesta sa borovnicama. Miješaj 8 dkg 
kuhanih i zgnječenih krumpira sa 2 žlice šećera, 1 cijelim jajetom 
i sa 2 žumanjka. Dodaj zatim 20 dkg brašna, 4 žlice mlijeka 
s kvascem (germom), promiješaj i pridaj naribane limunove 
kore te pusti, da to tijesto malo ukisne. Zatim tijesto razvaljaj 
i izbodi okruglim oblikom kao pokladnice, koje prži u masti. Kad 
su pečeni, ostavi ih, da malo ohlade. Tada ih premaži borovnicama, 
kuhanima sa šećerom, i pospi šećerom, namirisanim vanilijom. 

Savijača od krumpira. Miješaj 12 dkg šećera sa 3 žumanjka, 
dodaj pol kg kuhanog pasiranog krumpira, žlicu samljevenih 
badema, šaku grožđica, osminu litre vrhnja i snijeg od tri bjelanjka. 
Umijesi tijesto za savijaču, razvuci, do polovice namaži priređe- 
nom smjesom, a drugu polovicu tijesta poškropi sa rastopljenom 
masti, te savij, metni u tepsiju i odozgo namasti. Peci naglo u 
pečenjari. 

Savijača od krumpira (na drugi način). Tijesto za savijaču 
razvuci i naškropi maslacem. Miješaj 15 dkg šećera sa 5 žuma- 
njaka, metni u to 30 dkg pečenoga i kroz sito prognječenoga 
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(pasiranoga) krumpira i pol litre tučenog slatkog vrhnja ili snijeg 
od 5 bjelanjaka. Time namaži tijesto za savijaču, koju savij, 
metni u tepsiju i peci u pečenjari. 

Gibanica od krumpira. Skuhaj preko pola kg krumpira, oguli 
ih, pa 25 dkg oguljena krumpira prognječi kroz sito i prelij sa 10 
dkg vrele masti, Primiješaj tome 35 dkg brašna, 2 cijela jaja, 
malo soli i kvasca, koji se uzdigao, pa umijesi na daski tijesto, 
koje ostavi, da se digne. Kad se lijepo diglo, razvaljaj tijesto 
tako, da bude pola centimetra debelo, pospi ga žemljinim mrvi- 
cama prženim u masti, bademima, grožđicama i šećerom. Zatim 
tijesto savij, načini gibanicu, koju metni u tepsiju namazanu 
mašću i ostavi, da se još jedamput digne. Tada gibanicu odozgo 
namaži jajem i mašću te je peci u pečenjari, 

Pita od krumpirova tijesta s pekmezom od kajsija. Umijesi 
tijesto od četvrt kg kuhanih, ohlađenih i zgnječenih krumpira, 
pola kg brašna, 2 jaja, 15 dkg šećera i malo praška za pečenje. 
Tijesto razvaljaj i peci u namašćenoj tepsiji. Kad je pečeno, ras- 
polovi ga na 2 polovice pa jednu polovicu namaži pekmezom 
od kajsija i stavi na nju drugu polovicu. Sad sve skupa nareži 
na četvorine. 

Naduvak od krumpira. Miješaj 6 dkg maslaca sa 3 žumanjka. 
Zatim pridaj tomu 1 kg kuhanog i kroz sito prognječenoga krum- 
pita, 1 decilitar kiselog vrhnja, malo soli, 10 dkg sitno nasjec- 
kane šunke, žlicu žemljinih mrvica i snijeg od 2 bjelanjka. Sve 
to stavi u oblik, koji si namazala maslacem i posula mrvicama, 
pa peci u pečenjari 2/, sata. Kad je naduvak pečen, pospi ga nari- 
banim suhim sirom (parmezanom). 

Puding od krumpira i badema. Miješaj 10 dkg maslaca sa 2 
žumanjka i 10 dkg šećera. Dodaj 10 dkg preprženih tucanih ba- 
dema, sok i naribanu koricu od polovice limuna, 20 dkg skuhanog 
te naribanoga krumpira, jednu šaku sitno stucanih mrvica od 
suhe žemlje i snijeg od 2 bjelanjka. Tu smjesu metni u oblik, 
koji si dobro namazala maslacem, pa zatvori i stavi u lonac sa 
vrelom vodom, u kojoj to kuhaj tri četvrt sata. Jede se sa prelije- 
vom od malina. 

Puding od krumpira i šunke. Miješaj 7 dkg maslaca sa 2 žu- 
manjka pa dodaj 20 dkg skosanog sušenog mesa ili šunke, 30 dkg 
kuhanog, na kocke narezanog krumpira, soli, snijeg od dva bje- 
lanjka i tri žlice vrhnja. Smjesu metni u namašteni oblik i kuhaj 
jedan sat u pari. Kuhano iskreni na zdjelu i prelij vrelim masla- 
cem sa preprženim mrvicama. 

Slani kolačići od krumpira. Peci nekoliko krumpira, pečene 
ih prereži i povadi iz kore te protjeraj kroz sito. Umijesi 15 dkg 
toga krumpira sa 15 dkg maslaca, 20 dkg brašna i malo soli. Tije- 
sto metni na hladno, da otvrdne, zatim ga tanko razvaljaj, iglom 
nabodi i izrezuj okrugle ploške, koje namaži bjelanjkom, pa metni 
malo soli i kima te ih peci. Od otpadaka načini valjuške tanke i 
dugačke kao pletenke, namaži ih sa jajetom i prevuci sa malo 
soli i kimom te peci. 
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